蜜紅葡萄之生產現狀

                                                       苗栗區農業改良場  林進財

前    言

    目前台灣鮮食葡萄的栽培面積約有2600餘公頃，分布於彰化的水田地帶及台中縣、苗栗縣、南投縣的低海拔山坡地，以巨峰為主要品種，栽培面積約有2400公頃，佔鮮食葡萄消費市場的絕大部分，具有糖度高、酸度低及果粒大等特性，果皮呈紫黑色。其次為義大利葡萄，栽培面積約有200公頃，果皮為黃白色，不易剝皮而果實硬度高，其他的鮮食品種則十分少見，但由於市場的消費日趨多樣性，為使得消費者有多種之選擇，因此，由中興大學於民國79年開始在產地試種蜜紅葡萄，迄今已逐漸受市場之歡迎，目前栽培面積共有36.34公頃，主要產地有彰化縣的埔心鄉1.47公頃，大村鄉1.02公頃，二林鎮32.05公頃，台中縣的東勢鎮0.45公頃，新社鄉0.45公頃，石岡鄉0.60公頃及苗栗縣的卓蘭鎮0.30公頃。其市場價格貴為巨峰的1.5-2倍，又因貨量不多而造成供不應求，為台灣極具發展潛力的品種。

關鍵詞：葡萄(Grape)、軟化(Softening)、著色( Coloration)
品種特性

　　蜜紅葡萄屬歐美雜交之四倍体早熟鮮食品種(Vitis vinifera L. ×Vitis labrusca  L.) ，推測其父母可能為黑潮及四倍体金香，樹勢強健，對環境適應性差，需鈣、鎂量高，且對氮素及水份之反應較敏感，休眠性較淺，易於催芽，結果率高，較不易落花、落果，果實形狀呈圓形，果粒大，果皮鮮紅色，糖度上升較快，酸度低，較巨峰葡萄不易脫粒，具有特殊香氣及蜜味，產期較巨峰葡萄早約5日 ，夏果開花至採收要85-95日，冬果開花至採收要95-105日。在台灣試種20年栽培期間，發現除具有前述的特性外，亦具有果實容易軟化及著色不易控制的問題，而且在包裝及貯運過程亦容易因擠壓而使果實破裂，影響該品種之推廣。
栽培管理要點

１．在栽培管理上，整枝修剪、催芽、留果量及套袋均與巨峰葡萄相似，但是

　　為防止幼年樹的缺鎂，需重視鎂肥的施用。

２．因具有金香品種易軟化之遺傳特性，其果肉細胞數較少，細胞壁的鈣容易　　

　　游離，果膠質容易解離所致，因此在成年樹為防止果實的軟化，目前較佳

　　的方法為在開花期前五日至開花後二日之間，噴施細胞分裂素，以增加果

　　肉細胞數，並配合多施鈣肥。

３．在幼果期間對氮素較為敏感，若氮素及水分過多，不僅枝梢容易發生徒長，

　　在排水不良地區，容易發生果皮之縮果（凹皮）病，果實發育後期則容易

　　發生裂果。另外，在硬核期若遇上南風則縮果嚴重，果實出現凹陷焦枯，

　　因為南風乾熱，葉片蒸散作用旺盛，帶動果實水分流失，而形成縮果情形，

　　又於轉色期若連續下三天雨，果實開始由底端裂果，成熟期如逢四天雨則

　　由果蒂處裂果。在夏果進入採收期，若遇上梅雨則發生嚴重裂果。因此，

　　在氮肥的施用量較巨峰品種減少。

４．果實在著色方面，常因棚面枝梢的生長強度、產量、光照及溫度而影響其

　　不會轉紅或著色過度而呈紅紫色。因蜜紅葡萄屬偏直光著色（巨峰屬於散

　　光性），對光度較巨峰敏感，夏果生產期間宜注意棚面之光度，葉片數夠就

　　好，通常一串葡萄需要16-18片葉，兩串需18-22片葉，超過者則養分將

　　往頂端輸送，果實反而得不到養分，葉片數夠，光合作用產物回流供應果

　　實發育，果實品質會正常。另外，避免枝梢重疊而造成不著色，尤其在成

　　熟期間不可使枝梢繼續生長；冬果生產期間不可使棚面光度太強，而造成

　　著色過度變成紅紫色。冬果成熟期間亦容易因氣溫之偏低而造成著色過度，

　　因此在冷涼地區宜避免產期過晚。

５．在產量控制方面，宜以果穗小（果粒較少），而穗數多的方式進行除穗工作，

　　使葡萄在成熟時能於短時間內採收完畢。蜜紅葡萄一分地正常產量，夏果

　　約1800至2000公斤，冬果則在1500至1800公斤，每一串經疏果後留下

　　40至50個果粒，於採收前15天，撕去套袋，讓果實接受陽光。
６．蜜紅葡萄的採收期適當期間較巨峰葡萄為短，因其在果實成熟期間，糖度、

　　著色及果肉變軟速度較快，因此在採收時，必須掌握適當的時間，不可延

　　遲採收。一般栽培上習慣自催芽起計算生育日數斷定成熟外，還須注意色

　　澤、蜜紅稍帶酸味，冷藏後香氣濃郁，風味更好。生育日數，夏果150天，

　　冬果120天，若7月催芽，生育前日照長，於110天即可採收。

７．冬季成熟的葡萄常因氣溫較低，不易完全退酸，雖然甜度已有18°Brix，

    而酸度影響品質不大，在乎的是酸若退太慢果肉可能開始軟化，一般甜度

    在17°Brix以上就不錯了。建議硬核期就需要加強鉀、硼、鈣的供應。

８．蜜紅之果皮薄，肉質軟是蜜紅的致命傷，因此絕不能一直使用化學肥料栽

　　培，應加強有機質之施放，有利於風味及甜味的提升。

９．蜜紅葡萄雖然採收後之脫粒性不若巨峰嚴重，但因其果肉容易變軟，因此

　　在貯運及銷售間，宜配合冷藏方式，在短時間內完成銷售。

蜜紅葡萄分級包裝基準

　　葡萄分級依果穗外觀、重量、果粒大小、著色、果粉、肉質、糖酸、脫粒及整齊度而定，分級包裝訂為特優級。特級。優級。除此之外為不良級，

不可出售。

特優級：

　果穗形狀完整，果粒大小均勻，平均單粒重11公克以上，每穗25-45粒。

　果實著色均勻一致，果梗與果實接處完全著色，鮮紅色不可過深轉暗紅。

　果實外觀無傷痕，無病蟲害，果粉均勻完全，無藥斑附著。

　糖度在17-20度，酸度在0.4-0.7﹪，沒有異味。

　充分成熟，具淡香味，無脫粒及軟化、裂果情形。

特級：

　　　不合於特優級中之第1項或第2項任何一項標準者。其餘標準均符合特

  優級。但是第1項之平均單粒重在10公克以上，而不符合第二項之平均粒重

  需在11公克以上。
優級：

　果粒過多，平均單粒重在8-10公克，但其他均符合特優級之標準。

　未達特優級之第1項、第2項及第5項標準之任何二項，其餘標準均符合

　　特優級。

不良級

  平均單粒重未達8公克者。

　著色不完全，部份果實未轉色或著色過度呈紫色者。

　無果粉、帶有藥斑、有腐爛果或有異味者。

　未達糖酸標準者。

　具傷疤及軟化嚴重者。

　具脫粒及軟化嚴重者。

　以上具有任何一項均列入本級。

結    語

　　蜜紅葡萄果實鮮紅色，一向為國人所偏好，且具蜜香味、糖度高，目前市場銷售供不應求，是未來發展葡萄品種多樣化之目標，但因其栽培適應環境嚴格，可考慮設置專業區，成立產業聯盟，互相切磋生產技術，建立共同品牌，統一分級包裝，以保證高品質價位。

參考文獻

1.周祖芳、郭銀港、楊耀祥。1997。施鈣對蜜紅葡萄果實生長及品質之影響。

  興大園藝 22(2):17-28。

2.吳奕儒、郭銀港、楊耀祥。1994。蜜紅葡萄果實軟化與果膠質及鈣離子之關

  係。興大園藝 19:23-45。
3.徐思東、陳秉訓、余浩然、楊耀祥。1992。高品質葡萄生產技術。興大農業 

  12:8-14。

4.孫慧慈、楊耀祥。1997。蜜紅葡萄之果實生長。興大園藝 22(1):13-28。
5.楊耀祥。1999。蜜紅葡萄的栽培現況及未來發展。農業世界雜誌 185:10-13。
6.鄭健雄、蔡宜峰。1990。巨峰葡萄品質分級之可行性研究。台中區農業改良

  場研究彙報 26:41-47。
7.謝秀娟。1999。蜜紅葡萄產地見聞。農業世界雜誌 185:14-21。
