表1. 加熱方式對大豆尿素酶活性之影響

	
	分析值

	加熱方式
	尿素酶活性
	水分，%

	熱循環烘箱105℃
	
	

	20 分鐘  
	2.08
	8.42

	30分鐘
	2.06
	4.67

	40分鐘
	2.04
	3.19

	60分鐘
	2.03
	3.16

	120分鐘
	1.93
	3.11

	蒸煮及熱循環烘箱105℃
	
	

	蒸煮 20分鐘、烘乾 40分鐘
	0.44
	-

	蒸煮30分鐘、烘乾40分鐘
	0.08
	7.42

	蒸煮40分鐘、烘乾60分鐘
	0.01
	5.50


