
自費資丮

下營我鳥肉直金肖店

營藕肉”是疌饕們最喜愛
‘‘

的美食之一，為滿足人們

的口腹，並提高藕農收益，下營鄉農弇

相繼成立“繃肉直銷店”，直銷“下營
籀肉” 0

下營鄉農會推廣股承辨人員顏壽河

指出，下營鄉特產的藕肉，品質有口皆

碑，很受消費者歡遑，年產近么)萬隻的

藕肉，分別銷售到各地零售餐飲店，尤

其是路邊的鶴肉小叱攤銷售數量最多0

下營鄉特產鵝肉很受消費者歡迎

下營會在南部地區成立多處鵝肉直銷店

^

一盤藕肉路邊攤索價均在 2侞∼300元

之譆，一甬售價15元，比公定價格的8

∼9元相比，利潤確是懿人0

為有效輔導“下營鵝肉”能在衛生

清潔的餐出現，不要一直停留在路邊

攤上，同時穩定藕肉價格，以“貨真價

”的面貌面對消費者，下營鄉農會總

幹事陳文珍指示承辨人員擴大經營方針

，先後在嘉義縣布袋、義竹、台南縣壇

水、新營、六甲、下營、庥豆等地區，

成立“下營藕肉”直銷店，由“肉藕產

銷共同經營斑”直接提供屠宰處理好的

鶴肉 0

同時為發揮市場調節功能，下營鄉

農會並設有冷凍庫，可將鵝肉急速冷凍

至零下40七殺菌，一方面係持耦肉的清

潔與衛生，再方面市價不好時，也可

時貯存，慢慢再出貨 0

下營鄉飼養的肉鵝以良“台羅曼

驀”主0以往批發鶴肉主要對象，以

零售商佔65%最多，批發商佔29%，消

費者佔 6% 0此外，經調查發現，零售



商販賣鵝肉貲源，有66%來台商販供應

，22%來台藕農供應，另有10%為台己

飼養，由此可知藕農兼營零售商所佔的

比牟相當少。

現在下營鄉養鶴產銷共同經營斑極

力經營餐飲鵝肉專賣直銷店，並直接供

應給各地區零售商，使消費者可以享受

到低於一般市價的藕肉。

“下營鶴肉”不僅聞名台南縣，戀

府農紫局也已把下營鶴肉列為精緻農紫

推廣重點之一 0 農會表示，共同經營

雍共同採購幼鵝，每隻節省 5元，增加

收益28萬元，肉繪共同運銷每公斤提高

4元，增加收益85萬 4，400元，詹宰冷

凍藕肉直接供銷，每公斤增加12元，收

益增加93萬 6，000元，經營效益達207

萬餘元，使消費者享受到物美價廉的藕

肉，藕農也麝到真正的利益。 ．
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材料:藕肉吰隻、韭黃、壇、耒酒。

調味料:蔭油1大匙、紅辣醬1歉ξ．、汁 1湯匙或薑

絲少許。

作法:

1．藕肉洗淨備用 0

2．爐水半鍋，加酒奏滾，放入藕肉，用小火奏約1．】時

，用筷子插入藕肉試探，奏至無血水流出，撈出浸冰水15分

鈕，切塊備用。

3．將韭黃以滾水燙遏後，撈出切成小段，排鋪於盤底，

再將切塊鵝肉置放其上印可。

4調味料拌勻，放於皿內沾用 0
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