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育苗新科技

穴舟殳育田

r’﹁盤育畜是美國近十年發展出來的高度

科技化的育蓄技術，用於花壇植物，
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包括花卉與蔬菜0 直接引進此等技術，可以加

速我國設施園藝育苗科技之提升

穴盤育苖需在精密環境控制下之J衁室進行

，利用極小格子的育笛盤育苗，除配合機械台

動化節省人力外，也節省空間，將溫室作最經

濟有效的利用，生產高品質格式化的種苗

穴盤育苗在我國除花卉育苗可運用外，許

多大宗羲菜及特用作物，如加工番茄、甜椒、

廿藍、菸草等均可開發利用。宜鼓勵公民營企

紫投資設立穴盤育苖中心，專責生產大宗作物

之苗株供農民使用例如:可口美或統一負責

番茄苗，省農會負責蘆筍苗，台糖負責羲菜苗

，農友公司負責花卉蓄，公賣局負責菸莘苗等

0(有關美國的設施穴曇育苗技術，即將發表

在近期疊年半月刊“精密農紫”專棚)．

格子極小的育苗盤

稀珍松露菌

人造幾筒“真

法=鑒豐鷺磊蠶鬣雛豁ξ
，拼命地用鼻子翻掘其中一棵橡樹的基部土壞不

消多久，他的主人就從該處挖掘出2個直徑5公分

左右的松露菌(trU玨le )好幾百年以來，人類

一直靠這種方法來挖取據說是人間極品的美味蕈類

0 最近有一家法國公司已經成功地製出人造松霉菌

油，其香味幾乎與天然蕈完全一樣0另外兩個美國

加州的紫者已可在室內培養極小型的這種菌

雖然在分類上，松霉菌與造成栗子紋枯病的病

原菌，以及產生扰生素的盤尼西林的黴菌同源，但

是松露菌去庥皮美食者稱之為“美餚中的寶石”0 根

據美國佳餚學院的美食大師KeⅡaway 的說法，沒

有任何文字可以形容私露菌的滋味。有人說它有點

霉味，對於母豬而言，倒是讓她想起公豬的味道

在紐約1 克罐裝松露菌售價60美元0

松露菌的愛好者真正憂心的是，夭然的產量曰

漸降低0私露菌需要7年才能長到成熟的半種1∼

2英寸的大小，只產於法國、義大利及西斑牙境內

少數地區 0 1925 年年產量還有 450頻，f亟，11蝴

年只剩下20頓。這可ξ腆橡樹種植面積臼漸縮減有

閒。
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蛤 最近法國一家大學的博士斑研究生，以化學方

法f靛底分析了松露菌的香氯0 普通水果或羲菜，常

是一種主要的物質構成香味，成熟的松露菌至少有

14種不同化合物，混合而呈現‘其特殊風味0他將這

些化合物與植物油混合成為人造松露油，法國大廚

試吃的結果一致認為，絕對可以與天然松霉菌氯味

比美，無分軒輊0他遼將樣本油埋在土瓖下，讓受

訓練的豬與狗去搜尋。結果對豬狗的吸引力不亞

於夭然松露菌0

此外，在加州有一位退休的科學家，積30年工

作經驗，發現了一種可以讓私露菌在培養皿生長的

培養基。靠另外一個科學家的協助，他們每週可以

生產60磅。由於他們只培養一年，所得松露茵十分美國的穴盤育苖公司
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