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．柳橙泡沫果凍

果膠粉1大匙半，以 1大匙水泡開，加水

1杯，放進熱水鍋內，間接加熱攪拌，至完全

溶‘七待涼，再加罐裝柳橙原汁 1杯拌勻，放入

冰箱冰冷即成。

亦可以洋菜代替果膠粉，口感較硬脆口

，或柳橙汁加玉米粉以小火攪拌奏熟，冷凍後

叉是另一種果凍。假若拌上打泡加糖的一個蛋

台，帥成豪華泡沫果凍0
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相恘登雪泥

．橙屺

夏天冰果店的雪泥疌少咸宜，但價錢可真

不便宜，不妨台己作

水巧杯加砂糖巧杯，放入小鍋內小火攪拌

奏開，放涼，倒入罐裝柳橙原汁1杯半，拌勻

，倒進便當盒內，放入冰箱冷凍3小時耳又出，

倒進艿個蛋白打泡的蛋台泡沫拌勻成台色冰狀

，再放回冷凍庫冷凍，凝固後，即可用大湯匙

勺出盛在璦璃杯上桌。^
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f專統女f滋味
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統一花生麵筋花生大、麵筋Q筋味十足，越嚼越有勁0佐餐

點尪、，>青品咮，統一花生麵筋讓j忽霄口大開 0
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敏Ξ愛甪姊妹吊

統一氈油、矢然舀油、油膏、鞣椒m、

香璩瓜、蒜舌露、花瓜、廬苦瓜、謄瓜

、脆瓜、筋等
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台南覓系汞康鄉鹽行中正路301號

電話:Φ62)53212」(30線)

鄉間小路 第
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．橙雞尾酒

家庭宴會中，做一盆柳橙汁混合飲料

( ora峮e punch)代替雛尾酒，婦籀咸宜。所

需材料:柳橙原汁 2杯，汽水3小瓶，柑橘或

柳丁、香吉士皆可，奇異果、風犁、石榴等水

果少許，檸檬1個切片及冰塊。

將以上材料準備好，切好，放入大璦璃盆

內，倒入柳橙原汁混合，加入冰塊，宴會開始

前倒入汽水卸可端出。

此種口味適合中、．】、學生及幼稚園生0 大

學生或成年婦女可以加少許葡萄酒0配上各色

三明治及果醬餅乾，省時省事，氯氛輕鬆愉快

，主賓皆大歡喜，最適合忙碌燄乏運動的現代

人0

相咻登奚隹尾>酉

J:

最新版

P橙泡沫冰

8月下旬出書
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．全國唯一食韶工業

工具

．廠商資料約5千

餘家， 432^

．是j怨拓展市

開發產品{圭

參考

．柳橙泡沫冰

果汁機幾乎家家必備之家電用品，切些橘

子片或香吉士果肉，放入果汁機內加冰塊、砂

糖及香莘冰淇淋打成泡沫冰，盛玻璃杯，加少

許刮成絲狀鮮橘皮一起食用，乃廈日清涼甜點0

有些機器可以加冰塊，及一整個香吉士或

柳丁加耨水打碎成雪泥冰，連皮帶子及果肉全

叱進去，最為營養，亦可以檸檬代替更是消暑
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每冊新台幣600先正
郵政ξ撥η955386食品資訊帳戶

鄉間小路

有了此名錄J怨就能

握全國食‘品工業資Ξ丮、!
．產韶分二十一夫類
罐頭食昂
糖彙餅乾2

調味調理食旵

』兌水食扇
5．冷凍食韶
6．速食點J也、

7．健康食品
8．>青涼飲*斗及嗜女子飲*斗

9．畜產加工
10．食用油，旨

卞1．蜜餞鹽>責物

79年 9 月 24 日

食品資訊雜誌社 TEL

台北市南京東路5段154號9F
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穀物雜糧食扇原*斗
食品添力D物

食韶容器
食昂加工機械
包裝材半斗
包裝機械
冷凍設備

整廠設備及周‘=設備
速食餐飲Ξ殳備

{匕驗{義器及無菌設備

ω2)7639896(f弋表)
FAX :ω2)76引685
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