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於產紫結構的改善，同時在品質檢唸及

衛生管理上，政府各有關單位更應嚴加
考核以達成存優汰劣的目的 0

．加強研究發展工作，以提高加工

層次，開發新技術與新產品創造特色、，
開發引進新設備

．精太亟開拓新市場，以提高設備利
用率，採取多樣化及綜合性經營，增加

產品之產製項目或其它冷凍食品而能發
揮水平整合之效0

．配合政府加強國內市場消費者教

育，因此宜編印有關冷凍調理食品加工

製程衛生標準，營養分析，透遏傳播媒
體介紹給消費者 0

．配合政才寸麥展國內市場完整之冷
凍調理食品供應糸統，包括f氐溫運鑰，

冷凍鍵設備製造紫，包材等週邊工業之
發展0

．確保原料來源，提高生產效率與
設備合理化以降低成本，提供消費大眾

既美味又便宜之冷J束調理食品，為業界
一致努力之方向 0 ．
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萬一出門在外，只好硬著頭皮吃麵包了，

這時也不抹奶油，德人得很奇怪，我覺得奶

油並不是必要的東西。想想在每個麵包抹L5

公克的奶油，就增加45大卡的能量，每天叱兩

片麵包增加90大卡，78天就增加 1公斤了 0

奶油是牛奶的脂肪，熱量很高，每公克，

產生45大卡能量，彌等於1粒橘子，或珆碗稀
飯，或半台斤的青菜0

屹麵包的夃匕較不家易降低脂肪量，塗抹

奶油是其中一個原因，假如不能屹飯，至少看

在熱量的份上，省下這奶油吧! G共建〒惠)
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中建立秩序，將是冷凍調理食品加工廠

所亟待處理的發展路線0

在行政院農紫委員會與衛生署輔導
下，凡是准予使用“優良冷凍食品”標

誌的廠商，均是經食品工紫發展研究所

實地至工廠評核設備與環境，並抽唸產
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優良冷凍食品推出後，不但可提供

消費大眾嚇買冷凍食品的指南，間接也

帶動廠商注意產品的品質與衛生安全，

以良幣趨逐劣幣的姿態，達到全面提昇

冷凍食品之目的，讓消鱟大眾買得安心
， U匕彳尋才女．．亡:

為配合未來產紫發展及市場需求特

性，目箭因喱措施可婦納如下:

．由於國內冷凍調理食品產紫廠商

大多為中小企紫，且霎支目眾多，而規模

大小差異頗大，對市場競爭型態可能有

不良影晌，因為在合理競爭下的廠商，

能強化產業發展體質，因此未來宜致力

不;未奶>由的人
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