
不含黃麴毒素

虎農花生油

農特品系歹IJ

j省費者喜歡吃香農的花生油，又害．怕吃到有黃麴毒素的產品。
本期所介糸召的兩種花生J由，在榨J由E寺均透過心電H艮色霏三選另11
機方，剔除可育髦含有黃麴毒素的花生仁，j肖費者可吃〒冔安心。

你蠶畿馨鏘籌，
歡迎到虎屖鰱農會供銷部來，

這裡有3種不同包裝和價格的

花生油讓你邐擇，也有能讓人

站在璦璃室外參觀花生油製作

的工廠0

虎尾鐘農會總幹事賴文陶

說，雲林縣是本省花生栽培面

積最大的縣份，78年栽培面積

占全省62%。政府為了照顧花

生農友，民國75年開始由行政

院農委會、行政院衙生署、省

政府農林廳撥經費補助農會興

建花生的榨油工廠，如今每日

花生油產量是200 公斤。

虎尾農會所生產的花生油

是號稱“健康的花生油”，除

純度咖%之外，尚倧証絕不含

黃麴毒素，因為其榨油機器有

部“電眼色彩邐別機”，在榨

油遏程中，可以剔除可能有黃

麵毒素的花生仁。這整套機器

嗇包捨:花生果儲存槽、雜質

處理及吸塵、落石處理、脫殼

、花生仁分級、空氣調節和定
‘‘

量包裝機等，全是衛生署以

落花生無黃麴毒素”專素執行

計畫所補助購賢的。

花生是曇林縣重要產，

圖溫秀嬌

至於廠房建纂及其他榨油

機器如焙烤機、輾碎機、冷卸

蘇煙機、碎料預榨槽、炊奏機

、油壓和沈澱槽，則是農委

會和農林廳補助的。

為了提高消費者對花生油

的信．<:，這個製作花生油的工

廠部份開放讓人參觀，消費者

可在加工廠裡隔若玻璃觀看整

個的處理遏程，這種寓廣告於

教育的行銷方式十分特殊。

擦賴總幹事說，虎尾鎮種

花生的面積以有農戶登記的有

870公頃，若包括無農戶登記

河川地則超遏1000 公頃，因

而會每年要向農友收購約

駟0 頓花生做加工處理。目前

農會生產的花生產品大致分兩

類，一是花生仁，另一是花生

油0前者供給食品紫如統萬、

金蘭等公司‘故麵筋材料，後者

則供應一般消費市場。

至於其花生的栽培品種有

60%是採用民國75年台南區農

紫改良場育種成功的“台南Ⅱ

號”，其他為台南邐9號。據

台南農改場陳場長說台南Ⅱ號

品種具有豐產、大粒、扰鎊病

和虫害及收穫省工的優點。

民對它有特殊，檣
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”台南們號是 與”聖港ν花生油的材料。
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對於曾食用“虎農花生油

”的人都說味遣很香，只是價

錢貴了些。針對這點，賴總幹

事表示價格稍貴亦情非得已，

因為花生的原料實在不便宜，

農會向農民收購的花生，產地

價每公斤得在25∼28元之f司哩

!如果貨色真是不錯，賴總幹

事希望消費者不要計較價錢，

畢竟這也是回餚花生農友的一

種方式。

虎尾鐘農會供銷部位於雲

林縣虎尾鐘光復路197號，參

觀時間是每θ上午8:00 到下

午5:00 0 花生油產品分別是

0．6 公斤 170 元， 1。5 公斤

420 元， 2．4 公斤 650 元 0 其

直銷中心的電話是ω5>6勰58舡

．0

健．清香

聖港花生油

花生油產品

→卜生油是種當含維生素A、

化喲餌油，有些灞者

罷瑩香醇、衛生、健康。

雖然喜歡花生油的濃香但叉害

怕叱到有黃麴毒素的產品。為

了維護消費者健康，農政單位

鼓勵製作花生油的工廠購買可
‘‘

以篩選掉有黃麴毒素花生的

電腦色彩邐別機”，也就是在

榨油遏程中，以電眼代替肉眼

一開始就把不良的原料剔斛軋

在雲林縣有家“至尊食品

有限公司”，於民國76年台籌

經費購買了價格十分昂貴的色
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聖港花生油強調
健康美味，

不含麴霉素0
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洳年 1 月 7 日

鰭合健美
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朱錦堂夫婦用新的理念經營食品力0工廠。

彩選別機，這3年來在國立嘉

義農專食品加工科技術輔導下

所生產的“聖港花生油”，甚

受消費者歡迎，本產品在民國

77年時尚罄獲大華晚報舉辨的

秋節食品評鑑會評定為“金牌
，，

經營這家位於雲林縣北港

鐘華勝路353號的“至尊”食

品有限公司是朱錦堂夫婦，朱

先生今年才36歲，他說榨油的

花生材料全購盲本地農戶，其

品種主要是台南9號和Ⅱ號0

叮聿濘校囝立
食昂加工科技術窺導合作
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