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主任鄒簷生博士的消費觀
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{乍家張E堯風女士曾說過:“工業是說言舌的

，業是不說言舌的;誰矢U道玉米是誰考癹明的?

言隹θ堯〒冔大米月、麥是ξ隹開妻台種的?農業是一種不

說言舌的事業
，，

f旦是，讓農業大聲說言舌，去P變成790年f弋

直勺要求。業不再只是一種默默生產的事業，

她與日常生j舌息︾皂、才目居曷，她與生覓咠環境也環環

才目才口。亞蔬中心、副主f壬芻B篤生↑尃土說， J．，、
農匚= J

業的未來，絕對需要消費者的支f寺與房哥懷0”寺

來台J 的農產品，也要{象冷氣機、電示見機、電

，甾等工業產品一*羲，有一{固亮的品片卑!
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亞蔬中心副主任鄒籠生博士
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從器笀鬣力遭彗
要求叱的好，即膳食多變化;叱

的合理，即營養J勻衡。鄒博士認

為，目前台灣的消費大眾，購買

能力有了，對飲食安全的警覺性

也夠，唯獨對品質與品味聯忍識

還不深0要讓消費者認識省產農

產品的特色，則政芹寸必須加強消

費者教育的宣導工作。但是在國

外農產品頻頻扣關的壓力下，市

場開放的速度太烘，國內消費者

，
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教育工作的起步已略嫌遲了0

鄒博士說，其實我們有很多

相當細緻的農產品，就像中國文

化一樣根植人心，有些是風味獨

具，如黑毛豬、土雞肉;有些是

不耐貯運，如鮮食蓮霧。如果能

加強宣導這類精緻農產品的特色

，加深國人對鄉土產品的認識，

告訴消費者什麼是品質，提升消

費者的品味，則台灣的精緻農紫

必可獲得廣大消費者的支持 0台

灣啤酒在洋啤酒進口衝擊下，銷

售業緒仍能屹立不搖，就是一個

鮮活的例子 0

台灣農產品需要品牌已經變

成一種趨勢，有信譽的品牌等於

是一種品質保障。鄒博士說，台

糖公司推出的各項產品如豬肉、

水餃、鮮奶等，就是讓消費者相

信“台糖”的招牌。行政院農紫
委員會去σ8)年開始大力推出的

“鄉間小路”就是各地農會優良

產品的統一品牌，鄒博士肯定表示，

農紫的未來，掌握在消費者手中。
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羲中心座忑於中華民囪台肩彳i台

亞齲咇化鷥，坽π年胡器

亞洲蔬菜研究發展中心簡介

臼介膽殳， 1973 年10月 17日落成，劍辨後

主要由中華民國、日本、斡國、菲律審、

奉囪、美國、西伅、法國、澳大利亞尋國

以及亞洲開發瓠行饕助。目前有】8位國際

專家(來台 9佃國家> 0

辣材ξ

研究概況

亞羲中心進定6杶作物旖主要研究對

象，計有:大豆、綠豆、番茄、廿醬、結

球台菜及甜辣椒0此外，亞簧中心亦邐定

若千簧菜，從事評估研究，計有:肴花菜

、胡氈菊、胡瓜、茄子、騰豆、菜、莧

菜、萵苣、洛菸、白菜、油萊、洋慧、菠

菜及妅豆等 0亞羲中心已台世界各地收裴

(亞蔬中心新聞處提供)

31，000 作物種原，以篩邋及育杶抆術邐

青高產、質優及扰病虫害之品系。將改良

之品素提供世界各國研究及推廣人筑做為

試杶及有粒材料會 1973 年以來，亞羲

中心己先後送出 275，ω0 袋以上種子豁

171個國家從邲試唸同時，全世界巴有

矼個昍家或地區推廄了 150個亞羲中心所

青成的新品杶。

鄉間小路

結鸚禸菜

專業訓練

亞羲中心及其設在泰圉的匽域性訓鍊

方纔，每年均舉辨短期生產及研究訓鍊班

，參加砉有來台世界各地的農紫專家、學
生及廈紫抁店人ji。到目前為止已有來台
亞洲、非洲、美洲、歐洲50個國家或地區

9喲位以上攣員接受短期訓鍊

79 年 5 月 28 日

合作方案
亞鍰中心中華民國、菲作審、輔國

、寨國、印尼及馬來西亞均設有<>作方絮

，與常地政府擊術研究機冓密切合作迆行

研究工作．發展適毛乂考地生產凊形與帡作

制度之新品糸及新栽培牧術美國國降開

發鯉屠支捘亞羲中心在非洲尼θ成立甲杶

維生牽營養菜固生產計盡基地．評估在非

洲推廣的可行性建立亞羲中心與非洲國

家正式合作的閉端。

如需其他姩料，誌逕臿
‘‘

台南縣善化億71199

郵政信箱42蹴

亞洲輩菜研究發扆中心” ．
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