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農委會食品加工科鄭玉磬

肉/J令G東)藏禽肉/中式香π昜/西式香

，昜/西式火π退/肉酥/肉絨/肉車乞。

灣的肉品工業存在著許多不公平現象。未經屠宰檢/^

〔:二驗的私宰肉大行其道;未經工廠登記，不重視品管
的家庭式工廠產品充斥市面;在市場上以價格競爭，常導至

劣幣驅逐良幣，合法廠商遭受不公平競爭。消費者面對琳瑯
滿目的產品，尤其是加工層次愈高的肉品，因為已失去原有

的面貌，且在包裝、調味後，消費砉很難分辨出產品品質的
好壞與真偽0有無翡物殘留，更需賴檢聆分析，而非人的感
官所能判定。

為了協助消費者認知什麼是好的肉品及提升肉品品質，

政府有關單位於民國76年開始推動“優良肉品標誌”制度，
並於仱︾78>年納入行政院農業委員會“優良農產品標誌
< CAS )”項下，以雙標誌合併使用，為消費者提供選購

肉品之參考。

優良肉品標誌制度，是由農委會及衛生署共同輔導，由

台灣區肉品基金會執行，聘請國內學者、政府主管單位、消

費者代表等有關專家二十餘人，組成委員會，共同籌劃、推
動0集合多位專家智慧，擬訂了管理辨法、產品標準、檢驗

方法及零查作素流程，以廠商台願參加之方式，經由工廠查
核及產品檢驗，授予合格產品“優良肉品標誌”。經核可之

工廠及其產品仍需定期接受零核、檢驗，以維持優良肉品之

品質。

本制度的重點，一為提升國內肉品事盞之水準，因此重

點在於輔導，協助有意願參加而尚有一些條件不合的工廠，
逐步改善，使達到合核;或者是已獲優良肉品標誌的廠商，

能在標準之上繼綰進步0除了協助其改善軟硬體之ξ見．1外，

並經常協助紫者訓練檢驗人員、衙生品管人員、屠宰衛生檢
聆人員等0 因此，本制度甚獲紫者歡迎。同時因為執行態度

嚴謹，建立起優良品質公信力，亦獲消費者肯定。

目前獲得本標誌之廠商有Ⅱ家，132項產品經檢驗合格

准予使用本標誌0以大類區分，包括中式香腸、乳化型西式

香腸、西式火腿、肉酥、肉絨、肉乾、冷(凍)截豬肉、及

冷(凍)截禽肉等八大類0 未來將陸緝增加產品項目，並加
強廣告媒之宣導，普及消費者認識本標誌，使國民皆能選

．擇衛生安全、高品質的優良肉品。
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