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生魚羊食品前途1以錦，今後

的重點是在如1可迎合消費者的

需求，開發豪斤的成品，和建立

完美無‘夬的f氐溫運送系統 0

0 目」λ_

衛生署食品衛生處>冘永金名

生轟繒馨靄簷蠡
及品質;基本上是異於其他的加工食品
，深受大眾消費者喜好 0

低溫貯藏的方法可分為冷藏(CO01

ing & chiⅡ恤g)與凍結< Freezing )

二種0 生鮮食品的低溫貯存，就品溫和

品質倧持期間有一定的關係，所謂T-

TT ( Time - T舀nperatule， Tolerance

時間一溫度，品質耐性)，原則上貯藏

溫度越低，其係存期限則越長0

近年來低溫運送系統( cold(洫ain

System珀勺發展，以及低溫運送器的

進步，使食品的低溫貯藏可以在嚴密的

條件下管理 0

由於生活水準提高，社會生活型態

及飲食習慣的改變，使得消費者對生鮮

食品的需求有逐年增加的趨勢，再加上

超級市場及便利商店的快速成長，增加

了生鮮食品的供應，使得消費量也大量

J曾力口 0

生鮮食品在超級市場及便利商店的

營業項目中是主力貸品，佔有很重要的

地位，超級市場若有販賣生鮮食品在無

形中增加5項有利點

ω可以擴大增加消費者人數，號召

力及商圈經營範閨。

(2)可以避免價格的惡性競爭 0

岰可以提高獲利率0

(4)可以滿足消費者的需求0

佔)可以擴大新產品開發的利用性0

因此，在這些，荼件之下，超級市場

的營業量或金額均快速成長;但是生鮮

食品從原料開始，製造及販賣中的衛生

管理與品質管理，均不比常溫販賣食品

那般的容易，是有特殊的管理方式，若

管理不當會造成生鮮食品劣變，引起消

費者反感而導至經營上嚴重問題

根據調查的結果指出，消費者在購

買生鮮食品時的毒願有下列 6點:<1)鮮
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度是否良好，<2)貲色是否齊全，(甽賈格

是否公道，(4)包裝量是否適當，(5)環境

是否整潔，(ω禮貌是否周到，的條件下

來選購。

鮮度是生鮮食品的生命，在管理上

要特別嚴格，因此生鮮食品從產地開始

，就必須在低溫運送系統中運送，‘雜‘0

低溫運送系統的主要目的是為了保

持鮮度及降低成本;包括了許多作業程

序如貯存、檢查、加工、運送等項目0

日本在遏去對低溫運送系統的研究

重點，都是焦中在貯藏倉庫及運送等問

題上。所以在發展上就延誤了一些時間

，追究其原因，乃是因為無大型超級市

場的連鎖店及便利商店的連鎖店，因此

無法發展出理想的低溫運送系統0

目前國內的超級市場及便利商店之

連鎖店匕略見規模，若能建立一套f氐溫

運送系統來配合，這樣一來，國內的生

鮮食品必然能邁入另一f辭斤境界0

誠如上述，鮮度是生鮮食品的生命

，要想確係商品的價值，就必須嚴格執

行衛生管理及品質管理等工作，否則生

鮮食品會立刻產生劣變，影晌品質，降

低價值，甚至破壞商譽，造成莫大的損
失。

低溫來執行鮮度管理，但是必須配合作

紫方法，運送車種類，運送體制，係冷

資材等因素，才能確立一連貫的理想的

f氐溫運送系統，其基本模式如下圖

1氐溫運送系統白勺f莫式圖:
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生鮮食品從原料、製造、運送、販

賣的每一個步驟，均須徹底實施，才能

安定食品的品質及倧持鮮度，使消費者

能享受飲食的禦趣。

低溫流通要建立完善的低溫運送系

統，並依據各類食品的需要，以適當的
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總之，生鮮食品是一種新的項目，

不論從任何角度來看，都是前途似錦，

今後的重點是在如何迎合消費者的需求

，開發新的成品，和建立完美無缺的低

溫運送察統。

低溫運送系統之主要目的是要係持

食品鮮度，及延長係存期限時間，因此

要以科學的，糸統的方法來管理，對於

每個環節的人、時、地、物要做最有效

的管理，這樣一方面可以節省浪費 ，^

方面可以發揮效率，降低成本，使消費

者能享受物美價廉衛生安全的生鮮食品
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