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台灣李子及梅子等果樹主要分布中、

北及花東地區，93 年栽培面積李子 3,638

公頃、梅子 8,115 公頃。果實採收期間都

在高溫、多濕的 3 - 7 月間，果實不易保

存，大部分須要加工處理，以免造成損

失。面對著農村勞力老化及水果產品進口

之沖擊，農村實質上須要發展水果酒生產

機械化，期以提高水果之利用產值及增加

農民收益，穩定農業之傳統產業經營。

一「李」多吃鬩風味多變

在強調天然健康養生風氣盛行的時代

中，李子果實除可鮮食外，可透過不同的

加工程序來產製出蜜餞、果醬等各類口感

佳且不失其風味的加工食品。

此外，可以採用「傳統釀製法」

經過浸泡發酵加工，生產保

持水果風味之含酒精當 12

- 17.5％ 老少飲用皆宜之

李子酒，也可利用釀酒

加工過程中所殘餘果肉

再加工製得「蜜餞或

酒果等」，及以李子酒

進一步蒸餾得「李子

蒸餾酒」。蒸餾後所

殘餘汁液可再加工

製得「李子汁」等。

此加工處理方法不但

使水果達到充分利用

可增加產值，同時近於

無污染之標準。

為了有效取得新鮮果

實所飽含濃醇汁液，以及讓加工過程中所

添加輔助物料能有效滲入果實中以促進加

工成效 (例如：發酵)，故於加工前先對新

鮮果實進行果肉切割作業是必要的。目前

有關此部分之果肉切割作業仍然是仰

賴人工方式進行，人工切割作業方法

有作業安全性顧慮，而且耗費相當大

的人力成本，所得切割效

率與切割品質 (例如：切割

不當而影響果實形狀完整

性及其賣相) 仍屬不佳而難

敷需求，連帶影響到後續

加工成效與品質，另在採

用釀製法標準不一下，

所生產水果酒之品質參

差不齊，有必要改進。

3 鯠研發鬩創新改良

有鑑於此，本分所於

2002 年開始依據傳統式水果

酒釀造法及加工流程，參考分

析現有之機械肊備與技術，逐

步進行李子酒釀造加工機械化之

新型之果實切割機
文圖｜張健夫 劉政道 鄧永興 農試所鳳山熱帶園藝試驗分所

果實縗割機內部構造

果實縗割機全貌

精緻農業
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研究發展，在研發改良釀造加工作業機械

之果實切割過程，以手工刀割果肉 2 - 4

道之作業方法與步驟為基礎，並配合洗

滌、風乾、切割裝罐與加糖、及密封發酵

等釀酒加工作業流程，選取最適當之條件

及方法，分別研製以重力式刀剖果肉器、

重力迴轉刀式剖肉器等，利用李子 (疊肉

品種)、梅子、桃子等果實，重複進行果

實切割機械化之測試修改，歷經 3 年始研

發完成之果實切割機，本機械已達到實際

應用性，可全面替代手工作業法，提高產

能、品質與衛生，且可保持果粒完整性，

使釀酒後之殘留果實肉再加工為酒果或蜜

餞等食品，本機械可單機使用亦可配合前

段及後續之裝罐加糖 (鹽) 等加工流程同時

運作。

果肉縗割鬩機械作業

一、結構簡單鮠

機體：長 114 公分 × 寬 42 公分 ×

高 82 公分。

動力：為 110V / 0.5 HP 或 200V / 0.1

KW 之減速馬達。

二、主要部分鮠

(一) 進料、出料輸送系統、皮帶鬆緊

器裝置。

果實縗割機縗割效果-李子，粒徑 3.5 - 5.0 公分 果實縗割機縗割效果-梅子，粒徑 2.5 - 3.5 公分
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(二) 導引與自動調整式切割刀裝置。

效率提升鬩事半功倍

一、操作容易鮠

本機只要 1 人操作，行一貫化連續作

業能量每小時可加工處理為 80 公斤以上

李子 (或梅子) 果實原料，為人工之 6 - 8

倍。

二、運作方式鮠

(一 ) 原料運輸系統：以減速馬達

(220V / 0.1 KW）傳動 2 組輸送皮帶 (下組

固定，上組可調整上下間距及傾斜度、及

裝置皮帶鬆緊器 1 個)，使果實於 6 公分

寬 × 40 公分軌道上行輸送原料、果粒導

引、及利用裝置皮帶鬆緊器促進切割果肉

及排料等單粒連續運作暢順、確實。

(二) 切割裝置：於上、下輸送皮帶組

間，以 2 片刀刃向前、刀尖平面向後傾斜

呈 60 度，分別安裝於軌道兩側，距刀尖 6

公分處為活動支點，15 公分處連接彈簧，

兩刀口可張開 2 公分，以方便遇到種子硬

殼保護刀刃，及切割果肉之完整性，並於

刀口前 12 公分處以 2 片檔板導引果實至

刀口中央進行，整體之原料輸送、導引、

切割及排料等全自動化連貫運作確實順

暢，提升切割效率、切割品質與作業安

全，確實可達到本新型之功效目的。

三、適用功能鮠

(一) 本機配置給料輸送機後已使整體

切割作業自動化，可單獨及配合釀酒過程

中果實洗滌、乾燥、切割裝罐與加糖、及

密封發酵等釀酒加工一貫化機械作業應

用。

(二) 適合 2.5 - 5.5 公分粒徑之李子、

梅子、桃子、或等大小之芒果、柳丁等果

實之切割，且可保持果實外觀完整性，便

於釀酒後續之加工利用。並可用於類似適

合加工之各項農產品原料之切割、剖瓣、

切片等之作業機。

技術成果鬩提高產能

本新型專利機械為進行李子酒釀造加

工機械化之研究計畫所研發之技術成果。

可全面替代手工作業法，降低工作之危險

性，減少人力需求，及解決採收季節適逢

高溫、多雨，採後之果實保存困難之瓶

頸，提高產能及確保品質與衛生，希望對

農業上之傳統加工業有所助益。

果實縗割機縗割效果-桃子，粒徑 4.0 - 5.5 公分
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