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東勢鎮蔬菜產銷班第 1 班班長邱舜

君，進行蔬果栽培已有十多年的經驗，多

年前正當台灣地區農業經營陷入困境之

際，他就租地興建栽培溫室，採取多層式

栽培，開創了農業新機；之後，更配合休

閒熱潮，轉型為觀光農園，先後培育聖女

小番茄、日本桃太郎番茄、大陸番茄...等

各國最具代表性的品種，豐富觀光資源，

增加收入。

40 歲初頭的邱舜君，原本單打獨

鬥從事設施養液栽培，但為了提升品

質及信譽，在東勢鎮農會推廣股指

導員的建議下，86 年著手籌組東勢

鎮蔬菜產銷第 1 班，並擔任班長；

87 年班員們陸續通過「吉園圃」標

章之驗證，並與多家超市簽約配

銷，第 1 班所產優質蔬果在行銷方面

可說是暢通無阻。

近幾年，觀光休閒風氣如雨後春

筍般蓬勃發展，邱舜君為順應這股風

潮，在民國 90 年成立「優恩蜜觀光

果園」。他說，取名「優恩蜜」是想實

現個人的經營理念，代表著英語 you

邱舜君為遊客示範採玉米的方法

林副主委與邱舜君啃著現採玉米
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and me (你和我) 情感交融之

意。如今，美夢成真，他投資

逾 500 萬元，懷著感恩的心生

產優質蔬果，實現和大家一起

分享甜蜜產品的願望。

「優恩蜜觀光果園」位於

東勢鎮埤頭里埤豐橋頭，採

用網室多層立體栽培法，在

限有的土地上拓展栽培空

間，是個獨特、具創意的新

穎栽培方式。園區內種植多

種蔬果，有在棚架上攀爬伸

展的番茄、綠油油的水耕蔬

菜、可鮮啃的甜玉米...等，生機盎然。

為了確保消費者的健康與權益，邱舜

君在病蟲害管理上，除開花期前按一般防

治法外，從開花到結果，皆採非農藥防

治，利用蜜蜂授粉、豬籠草捕蟲、藉由地

面上的反光布用來防蟲害，使得園區內沒

有化學農藥及肥料殘留之虞，果實多汁鮮

美，各種精緻的蔬果都可任您摘採。

邱園長表示，遊客進入優恩蜜觀光

果園，可以在休息區享受現打鮮果汁及

美味冰棒，進園採果每人收管理費 50

元，可抵採果外帶費。另一方面，他強

調，為維護溫室果園生長環境的衛生需

求，防止病菌的滋生，果園內只供採

果，禁止食用。

由於經營成果卓越，深受各界肯定，

農園吸引了各地農友前往觀摩與請益，每

逢假日的採果人潮更是大爆滿。今年農委

會推動「青年留農─漂鳥計畫」，邱舜君

還應邀擔任講師現身說法，將其經驗分

享，使參訓學員瞭解現代化的

台灣農業及從農的相關資訊。

「優恩蜜溫室蔬果觀光農

園」還有 DIY 教學、體驗

區，教導遊客如何料理番茄生

機飲食…等，是深具特色的精

緻農業代表園區，非常特別有

趣，是假日休閒的好去處，也

是增進親子互動最好的地方，

歡迎遊客前往體驗與分享休閒

農業的精華。

延著棚架攀爬的作物

鐫體栽培設施




