
高雄市是海洋首都，同時

擁有全台灣最大的商港及漁

港，談到海洋，就令人聯想到

壯觀的大船與豐富的海鮮。位

於高雄港第二港口附近的前鎮

漁港，在台灣漁業發展史中，

由於發跡極早，占有舉足輕重

的地位。

吳尊賢創辦錡跨足多領域

早在民國 50 年初，前鎮

漁港就發展魷釣、鰹鮪圍網、

秋刀魚棒受網、拖網等遠洋漁

業，成為東南亞最大的遠洋漁業基地。

為讓一般民眾了解高雄獨特的海、河、

港等天然風貌，並積極推廣農、漁業轉

型升級，高雄市在該漁港成立結合觀

光、消費及休閒功能的前鎮觀光魚市。

新和興海洋企業公司就位於觀光魚

市附近，一般人對其公司名稱可能感到

陌生，但若提起「珍珍魷魚絲」，恐怕大

多數人都會驚呼，「原來是那家公司！」

台灣早期，休閒零食選擇性不多，上電

視打廣告的更少，珍珍魷魚絲則屬當時

少數幾種擁有高知名度且暢銷的產品，

陪伴許多人度過忙裡偷閒的午後，甚至

一起度過電影院或電視機前的時光。

新和興海洋企業前身為新和興行，

成立於民國 23 年，與前鎮漁港的歷史一

樣悠久，當時還是日本殖民時期，創辦

人為吳尊賢，即政商圈熟悉的「台南幫

企業集團」第一代領導人之一。吳尊賢最

初經營布疋批發與零售生意，民國 44

年，與吳三連、侯雨利、吳修齊等籌組

「台南紡織公司」，其後逐漸擴大投資，投

資項目繁多，有成衣、針織、水泥、電

器、汽車、報社、銀行、建設等，幾乎囊

括當時最賺錢的行業，較知名的公司如環

球水泥、SONY、福特六和、自立晚報、

萬通銀行、環泥建設等。

珍珍魷魚絲錡暢銷國內外

民國 55 年，吳尊賢為響應政府提倡

海洋資源開發政策，創立新和興海洋企

業，經營遠洋漁船，當時正是鮪魚圍網、

魷釣起步時期，新和興企業的漁獲也以該

兩大宗為主。由於擁有新鮮漁獲，新和興

企業開始跨足食品業，民國 68 年興建國

內第一座現代化的魷魚絲加工廠，並以
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專題報導 文圖｜蔡佩娟

品質是產品的第一生命

依照古法鬄作的魷魚



「珍珍」為註冊商標，「珍珍」

魷魚絲等系列產品並獲頒衛生

優良獎，成為暢銷國內外的領

導品牌。

珍珍魷魚絲受歡迎的程

度，從年產量 4、5,000 噸的驚

人數據即可看出端倪，由於

「珍珍魷魚絲」的品牌知名度

太高，反而讓人忽略了新和興

企業其他產品。該總經理何宗

保指出，新和興資本額為 1 億

9,800 多萬元、員工 300 多

人，年營業額 9 - 10 億，有 4

條主要的生產線，產品種類繁多，除內

銷台灣，許多產品在國外相當受歡迎，

外銷美國、加拿大、香港、新加坡、澳

洲、日本、韓國，中國等，外銷比例約

占總產值的 70％。

「新和興是重視創新的公司，社

會瞬息萬變，為了掌握多變的

消費者，產品研發是持續不

輟的工作」，何宗保強

調，創新是新和興的企

業價值，隨著經濟發展

迅速，社會日益繁榮，

新和興企業不斷研發新

產品並增設生產線，陸續

推出「珍珍」乾燥食品、冷

凍調理食品、冷凍水產品及進

口特殊水產原料，這也是新和興在競

爭激烈的食品市場仍能屹立不搖的關

鍵。

品管師把關錡國內外認證

何宗保認為，嚴格的品管也是攸關

食品業生存的重要環節，尤其在重視健

康安全飲食的今日，更不容忽略。他說，

「品質是產品的第一生命」，為獲得消費者

的信任，該公司的產品均經過政府主管單

位與美 、日、歐等國食品衛生機構的認

證，除工廠符合 ISO 9002 認證，內銷國

內的水產乾製品類產品都經過 GMP

認證，蟹肉棒、魚板等水產煉

製品、火鍋料、丸類等水產

冷凍食品則通過 CAS 優

良冷凍食品認證，外銷

日本的產品通過 JAS、

輸歐則通過 EEC 認證，

輸入美國則通過 HACCP

認證。

新和興企業的品管室到

處是檢驗機器，品管師忙碌地

在微生物檢驗室的「無菌操作台」檢

驗產品生菌數，根據 CAS 優良冷凍食品

對微生物檢驗的品質規定，生食類與熟食

類冷凍食品的生菌數檢驗規定不同，前者

應低於 3.0 × 106 以下，後者則需低於 1.0

× 105 以下，另外還得檢查大腸桿菌、沙

門氏桿菌、金黃色葡萄菌、腸炎狐菌等，
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燕餃生產線

章魚燒
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偏重水餃類，新和興使用的原料多元，

加工方式更是包羅萬象，將烤、蒸、

煮、燻、炸等做法都運用於產品，滿足

消費者多元的需求。他並強調，水產製

品最重視新鮮，該公司食品廠就位於漁

港邊，使用的材料最新鮮，這也是許多

高級的鐵板燒餐廳指定該公司產品的因

素。

實在不浮華錡充滿感恩心

新和興企業的辦公大廳排滿獎盃、

獎牌，牆面上則掛著企業經營理念，

「誠信和諧、勤儉創新」，字體簡單樸

素，一如這家實而不華的公司，這也是

該公司創辦人吳尊賢一生堅守的信念。

他在自傳中，以平順的語言闡述這個道

理，「我沒有什麼！我老實向你報告，

我只是很勤、很儉。勤儉誠信是成功很

重要的事。我自己是非常平凡的人，只

是非常敬業，工作時間相當長，無論什

麼事，我都希望能作好，勤儉誠信做

人，穩健踏實做事，與股東及同事共存

共榮，互相照顧，如此而已！」
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何宗保指出，透過該公司訓練優良、經驗

豐富的品管師為消費者把關，無疑在消費

者吃進食物前預先設了一道防線，讓消費

者安心品嚐冷凍水產食品。

材料最新鮮錡產品多樣化

品管室內，還有許多難得一見的儀

器，如「物性測定儀」可以測量火鍋

料、魚漿類等煉製品的彈性，彈性高表

示魚漿比例較高，不僅口感佳、且比較

營養，何宗保強調，新和興絕不吝惜使

用材料，以維持產品的最佳品質，而該

部儀器在該公司開發產品與品質控管方

面助益極大，還有「分析天平」，係微

量物質的重量測量儀器，舉凡鹽度、酸

度、口味別測試等化學分析，都得仰賴

該部精密的儀器。

廠長黃德福強調，通過 CAS 優良

冷凍食品的水產品有多重品質保障，如

冷凍火鍋料理若含有肉餡，須占製品總

重 30％ 以上，魚肉餡則須占製品總重

50％ 以上；裹麵製品則需標示裹麵

率，且只能標示 3 種規格，30％ (指低

於 30％ )、40％ (30 -  40％

之間 )、50％ (40  -  50％ 之

間)，讓消費者可依據標示規

格選擇產品，此外，添加物

的規定尤其嚴格，根據衛生

法規規定可添加千分之一的

防腐劑，但 CAS 則規定冷凍

食品完全不可添加防腐劑。

產品經理暨企劃課長劉

文宗表示，技術領先、產品

多樣化是新和興領先同業的

關鍵，部分冷凍業者生產以

魚漿為主的火鍋料，部分則 魷釣船
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智慧與合作精神，讓產品盡善盡美，

『珍』惜大地生機，也『珍』惜海洋資

源。」

新和興企業與海洋共存共榮超過 40

年時光，消費者品嚐該公司的產品時，

腦海裡即聯想「珍珍」品牌是名副其實

的山「珍」海味，卻不知這家企業在成

立之初即對海洋與大地懷抱深厚的情

感。

何宗保感性地說，「這是一家充滿感

恩的公司，我們以惜福的心情讓員工發揮

熱烈招募優質外銷農產品

為拓展我國農產品外銷，農委會特

別 建 置 台 灣 農 產 品 外 銷 網

(http://www.agexporter.com.tw)，提供農

民團體及農產食品業者網路行銷的機

會。台灣農產品外銷網有中、英、日文

等 3 種版本，以外國買主為對象，為國

內農產品免費宣傳平台。若大家有符合

衛生安全及具外銷競爭力之產品，請洽

0800-506-088 外貿協會網路行銷中心。
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