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增長，除在宜蘭市梅洲一路設立新廠

房，在台癮市莒光路也設置門市部。

取名「美元」．賺取美元

許多人剛聽到「美元」的名號時，

大多會打趣追問是否有特殊意義？林董

事長笑著說，顧名思義，「美元」就是

「U.S. dollars」，他年輕時，美國可說遙不

可及，但他仍懷抱有朝一日將產品銷往

美國賺取美金的夢想。有一天，他到百

貨公司整理貨物時，因緣際會碰到一位

正尋找蜜餞產品的美國客戶，就這樣，

幾次電話聯繫往返，促成了美元蜜餞進

軍美國。

「我的產品要銷往美國」，林東隆高

興的心情簡直筆墨難以形容，雖然過程

中仍遭遇許多波折，總算順利讓貨物登

上美國彼岸。「美元」不只賣蜜餞，也

標記著一個年輕人的理想與堅持。

原來林東隆早有這番雄心壯志，難

怪在他的帶領下，早在民國 82 年，美元

即以「黃金桔」成為國內第一家取得

CAS 認證的蜜餞食品公司。

加入 CAS．打開日本市場

加入 CAS，是林東隆事業崛起的另

一個故事。

美元外銷業務雖日漸穩定，卻始終

打不進日本市場，有回，數名日本客人

前來參觀工廠，當時該廠已採曬架，不

像傳統蜜餞製造還鋪在地上曝曬，林東
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百來坪的日曬

屋趕鋪陳著數瞚

萬計來自高雄

甲仙趖南投水

里或台東偏僻

鄉鎮的梅子趕

在 透 明 帷 幕

下趕恣意地享受

日光浴醇美錖蜜餞食

品蛛司董事長林東隆錈僅費心研究如何讓

梅子脫去青澀面貌趕經過鹽搓趖糖漬趖熬

煮趖調味的洗禮後趕瞚鹹酸甜的豐富滋

味趕征服細們的味蕾趕更瞚感恩的心趕善

盡企業責任趕協助政府解決青梅產量過盛

的問題與農民的難題醇

踏入社會第一份工作便是到台東池上

農場擔任驗收員的林東隆，在接觸多種農

產品後，對鳳梨情有獨鍾，那種酸酸甜甜

的口感，將他引領到同樣百味交融的蜜餞

製造產業，美元蜜餞商號於焉誕生，初期

以買賣批發及包裝為主，民國 63 年成立

美元蜜餞食品有限

公司，由於

營 業 額

持續

無懼低價競爭覬堅持根留蒿灣
外襖報導 文圖謞祝芸 部分照片提供謞赶羸蜜餞食品有限公司

占地近百坪的日曬屋，能阻擋灰

塵及飛蟲污染，是美元的驕傲

青梅新鮮青澀的原貌
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隆對其工廠的衛生安全品質自信滿滿，

日本人試吃後也讚不絕口，餐敘時更是

氣氛融霩，林東隆以為這筆生意「妥當

了」，不料幾鬒月過去，日

本方面卻毫無消息，他忍

不住向當日陪同前來的翻

譯霤聽，騣知道日本客人

嫌棄露天曝曬可能有灰

塵蹠飛蟲而霤了退堂鼓顴

這鬒那件讓林東隆頗

覺受挫，剛巧遇到深諳食

品工業發展的邱克明博

士 ， 在 其 推 薦 下 加 入

CAS，再依據 CAS 要求的

食品產製流程改善工廠設

備及產品，除合乎一般食

品衛生安全標準外，還得

做到不添加人工色素蹠糖精蹠甜精髺以日

曬屋取代傳統開放式醃漬蹠曝曬原料及密

閉包裝蹠清楚標示等條件顴後來該位日本

客人再度前來工廠蚣擊檢

查，訝異於廠方的改變，騣

讓這樁交避起死回生顴

明亮日曬屋髁隔離灰塵

飛蟲

走進美元工廠 2 樓，明

亮寬敞的日曬屋及鋪曬其間

的水果，總是立細攫住訪客

的目光，黃顓的梅子蹠澄亮

的金棗，真鬒「數大便是

美」顴「這座日曬屋耗資

500 萬元，係引進日本降

術蹠以耐鏽材質與透明塑膠

合成板搭蓋，可阻絕灰塵及

飛蟲污染，晴天時，繓用陽光高溫曬乾果

實髺陰雨時，則以烘乾機 24 小時烘乾蹠

加速蜜餞製作流程顴」林東隆得意地介

紹顴

他表示，產地農民採收的原料送抵工

廠時，廠方立刻進行洗滌及浸鬼鹽水防止

腐化作業，以維蛙水果的完整與新鮮度，

接颾經過漂水降鐌鹽度，再送進日曬屋乾蜜餞要好吃ｄ賣相也不能差ｄ美元鬆三道挑選梅干手續

員工正在翻曬梅子ｄ讓它們均勻乾燥 斥資上百萬的高效液相層析儀ｄ3 天即

能測出是否含鬆糖精鬅防腐劑ｄ是美元

的利器

水分測定

空氣浴塵器是骼入作業區第笀道

把關重地
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數百箱拓展至現今每月一貨櫃一貨櫃銷

往美顫日顫英顫法顫澳洲顫新加鞥顫馬

來西亞等地颬尤以日本顫美國為大宗颬

可說只要有華人的地方颬就有美元的外

銷據點颭

國內鋪貨方面颬同樣遍布各地颬除

了全家顫全聯社等便利超商顫量販通

路颬新東陽顫生活工場及各大百貨公

司顫名產店顫遊顃場等地都買靠到颬許

多美國遊客來台觀光颬還專程指名購

買颬可見美元蜜餞已在國內外打出知名

度韓好口碑颭

展場秀台灣．推銷本土農產

「當初若非 CAS 協會輔導颬我們也

爭取不到日本客人」顫「CAS 協會幫忙為

傳統的產品製作新包裝颬在新加鞥賣場
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燥後颬即可颯行調製作業颬最後乾

燥顫包裝完成後即可出廠颭

高效率儀器．嚴格把關品質

日曬屋是美元的驕傲颬但該公司

還有許多秘密武器颬如 HPLC (高效液相

層析儀)顫水活性分析儀颬3 天即能測出是

否含有糖精顫防腐劑颬此外還有酸鹼性顫

糖度測試颬讓蜜餞的新鮮好吃韓食品安全

均具備科學數據的論證颭靠著這座標準品

質檢驗室嚴格把關颬讓消費者買靠安心顫

吃靠放心颭

美元生產的蜜餞種類繁多颬主要原料

包括梅子顫李子顫金桔顫芒果顫橄欖顫鳳

梨顫香蕉等颬結合時下流行的元素加工製

成蜜餞颬口味推陳出新颭目前該公司生產

的 50 多種品項中颬已有 10 多項取靠

CAS 認證颬其中標榜製造無糖精顫無甜

精顫無防腐劑的系列產品─多吃梅顫黑砂

糖梅干顫冰梅干顫奶油話梅顫紅話梅顫辣

梅干顫綠茶梅干顫咖啡梅等的健康訴求颬

格外受到消費者青睞颭

年產上千噸．美日外銷大宗

目前美元蜜餞年產量 1,600 噸颬其中

以梅子占最多數颬產值達 4顫5,000 萬

元颭外銷量也頑民國 60 多年草創之初的

美元在世貿舉辦的食品展

中吸引大批參觀人潮

紹興梅是該公司首件打入日本市場的產品 昔日的零嘴─鹹酸甜，有了時尚的包

裝，成為體面的伴手禮

金棗是宜蘭著名的蜜餞原料
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引起驚艷颭」就是這份感恩的心情颬

讓林東隆不但逢人便誇讚 CAS 的種種

優點颬對政府推動的政策也霙力支

持颬如 93 年青梅因盛產滯銷颬他二話

不說颬便向南投縣農會租用醃製池颬

就近醃製頑水里鄉收購的青梅颬並在

彰化縣員林設置外銷

工廠颬配合農糧署

將 梅 子 推 廣 到 國

外颭

美元出國參

展時颬「愛台灣」

的表現尤其表露

無遺颬無論到日

本顫新加鞥颬美

元展場上必定高

掛 「 台 灣 」 兩

字颬產品包裝上也

在明顯位置標示台灣字樣颭

林東隆說颬CAS 的精神便是本土優良農

產品颬既然是台灣的優良農產品颬當然要

讓他人知道颬幫忙果農打響口碑颬增加水

果出口的機會颭

創新國際觀．強化競

爭實力

外界普遍認為蜜餞

製造業在人力成本高

漲顫工廠不斷出走的情

況下颬已是靜陽產業颬

身兼蜜餞公會理事長的

林東隆卻不如此悲觀颭

他認為颬面對大陸蜜餞

低價傾銷顫台灣內外銷

市場緊縮颬ｂ圍之道是

找出自己的優勢韓新賣

點颭美元雖是 30 幾年的老字號公

司颬為韓時代並颯颬還重新設計產品

包裝及 LOGO颬而台灣的研發技術及

硬體均優於大陸颬將過去輸出半成品

的型態改為直接製造成品颬才具有最

大的競爭力颭

他並表示颬傳統產業只要有國際

觀顫能創新颬自然能走出一條路颭例

如最近幾年吹起養生風潮颬標榜無添加防

腐劑顫無糖精顫無甜精的 CAS 蜜餞颬即

契合此種健康訴求颭美元更針對各個族群

研發新口味產品颬並韓

烘焙顫冰品及茶業結

合颬發展梅子月餅顫果

粒金桔茶等產品颬搭配

農政單位近年力推的

「廠農合作」方案颬更有

助於降低成本颬他相信

以精良的產品對抗低價

的中國產品颬以創新的

技術顫行銷及體貼消費

者的作法颬同樣可以取

勝颬真正做到根留台

灣颭
品管實驗室以科學數據讓蜜餞維持新鮮

好吃與食品安全

金屬探測器可自動篩掉含金屬的雜質

曬乾的果子經

醃漬、調製過

程後，呈現百味

交融的豐富滋味




