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雖然沒有農業背景，但靠著科學化和標

準化的自動網室生產，搖身一變成專業的現

代農夫，高雄縣美濃鎮張泉竹先生用最誠實

的精神，讓牛番茄結出閃耀的果實。

「原以為人生就是這樣子了！直到女

兒嫁到美濃鎮，夫妻倆多了往美濃跑的機

會，跑著跑著，就愛上了美濃的好山好水

。...」張泉竹在民國 95 年之前還是農業

的門外漢，他自某大英商洋行退休後，便

在美濃鎮買了塊地，搭建了全自動化的設

施種植牛番茄，搖身一變成為專業的現代

農夫，和家人享受起快樂的田園樂趣。

建立標準化作業‧牛番茄產量大增
來自荷蘭的牛番茄，顏色鮮紅耐儲存

，英文名為「Beeftomato」，顧名思義宛

如牛肉一般具有的高肉類、蛋白質等營養

特質，在它火紅的外皮下，茄紅素含量比

一般紅綠夾雜的番茄還要多，能提高人體

對抗自由基對細胞

造成的氧化及破壞

。張泉竹說，他的

牛番茄一分地，每

年可產 25 公噸，

是傳統栽種方式產

量的 7 - 10 倍，而

且一年有二季生產

，平均價格比露天

種植的一般番茄好

。由於產銷履歷又

做得確實，所以被

核准加入全台灣牛番茄產銷最嚴格的「金

三角合作社」。未來，張泉竹還想在南台

灣拓展屬於自己品牌的牛番茄。
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現代農夫．陽光果實

張泉竹 (右) 與兒子在
園中快樂地採收牛番茄
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