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億東創立之初，適逢台灣家庭結構改變，小家庭趨

勢逐漸成形，億東以「三好米」品牌率先推出小包裝米，

為業界之濫觴，大受歡迎，銷售狀況出乎意料的好，「三

好米」一戰成名，打響了品牌，成功搶得灘頭堡。

然而當初所謂的小包裝米也有8-9公斤，如今家庭結

構更為迷你，飲食也日趨西化，每人每年的食米量從以往

的80公斤下降為49公斤，因此米的包裝更為小巧，目前以

4-5公斤裝為大宗，不過2-3公斤包裝的銷售數字也逐漸上

升，隨著需求的改變，包裝也愈來愈精緻。

借助機器．掌握品質

基於「三好一公道」的信念，「三好米」兼顧品質與價格，品質方面必須達到「一鮮、二

美、三飽水」的目標；價格方面則秉持公道、童叟無欺。副總經理特助陳建全指出，「三好米」

的小包裝米市占率約35%，為台灣第一大糧商，擁有5家現代化米廠，每年收購的稻穀數量相

當龐大，範圍涵蓋全台。

「我們收購稻穀時，除了專業人員初步以肉眼判斷外，也藉助機器分析，精確掌握稻穀品

質。」陳建全表示，為了收購品質較佳的稻穀，億東訂定一套收購標準，透過數據的測量如水

分、白黑粒比例、食味質等，評分高出某一標準，收購價格即高於一般品質的稻穀，藉以鼓勵

農民栽培高品質的稻米，並由億東收

購。另外，億東也採契作方式，採用更

精密的儀器判斷品質，以作為是否收購

與收購價格的依據。目前契作區域集中

於彰化縣竹塘鄉，而億東的工廠也設立

於此，方便巡視契作區，進行紀錄。

稻穀烘乾過程也是影響米質的重要

因素之一。由於稻穀採收、烘乾得在1個

月內完成，短時間內的處理量極大，部

分廠商會加大火候，縮短烘乾的時間，

快速抽離水分，但如此一來會破壞米的

結構；有鑑於此，億東耗費鉅資投入烘

乾設備，採取低溫烘乾方式，時間長達

16-20個小時，讓米粒可以維持「飽水」

狀態。

恆溫控制．密閉碾製

億東也是業界最先引進稻米低溫儲

存桶的廠商，全年維持15℃的低溫，讓

稻穀吹冷氣，防止米質老化，保持新

鮮。稻穀脫殼後，稻米品質的篩選與控

制就靠擁有460個流道、造價約600萬元

的「色彩選別機」。所謂的「色彩選別

機」係設置在碾米與包裝之間的設備，

它能將一粒米定位成1千多格，若發現
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億東以「三好一公道」的理念經營企業

全程稻穀不落地，阻絕環境污染

自動化作業的包裝機 借助機器分析，億東精確掌握稻穀品質
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