
台中區農推專訊 2 期        中華民國七十發行 

梗稻早熟新品種－豐錦 

台中區農業改良場／曾勝雄、黃賢喜、林寶鑫、洪秋增 

一、選育經過： 

  本場為配合中部水田裡作發展需要，於民國六十三年第二期作由日本引進豐錦等六品種進 
行特性觀察與生產力測定試驗，結果選出豐錦參加早熟稻高級產量比較試驗，並參加全省性各 

項試驗(包括輪作、週年種植、密植、抗病蟲檢定及區域試驗)暨本區早熟稻新品系地方試驗，

因 各級產量比較試驗之農藝性狀與生產力之表現相當穩定，於今(70)年5月20日經水稻新品種登
記 命名審查委員會審查通過，准予登記及推廣。 

二、品種農藝特性： 

(一)品種特性： 

  豐錦為一早熟品種，株高約95公分，葉片直立，株型甚佳，成熟時稈色及稃色均為金黃 
色，稃尖無色，芒稀而短，脫粒性難，稍能耐肥，具有豐產及良質特性，惟抗病蟲性稍差。 

品種特性表 

(二)早熟： 

  第一期作於1月下旬插秧，第二期作於7月下旬插秧，其生育日數第1期作約117天，第二期 

作約86天，與高雄選1號比較，一期作早熟2日，二期作早熟5日，故具有如下優點：  

1. 第一期作如提早於一月下旬插秧，可於五月底前收穫，能避免或減輕梅雨為害。  
2. 第一期作提早於一月下旬插秧，第二期作遲延至九月下旬插秧，可延長夏季裡作期間，提 

高瓜類或蔬菜產量。  
3. 第二期作採用本品種，可提早裡作豌豆、菸草或結球白菜之栽植時期，可提高其品質及產

量。  
4. 沿海地區第一期作採用本品種於二月下旬插植，可於六月中旬收穫，第二期作即可提早於 

六月下旬插植台中秈3號或10號等高產品種，可提高沿海地區產量及避免季節風為害。  

(三)產量高且穩定： 

  本品種植株葉片直立，在台中區四處地方試驗之每公頃平均產量，第一期作6,500公斤，第 

二期作4,735公斤，生產力較一般早熟品種為高且穩定。 
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產量構成要素及各級產量表 

(四)本品種白米外觀甚佳，食味亦良好，因米粒具有粘彈性，煮成飯後具有光澤，冷卻後仍相
當 粘軟，頗適合做壽司、飯捲及便當。 

白米品質調查表 

三、栽培要點： 

(一)本品種過於密植，可採用機械插秧，第一期作宜早植，以增加分蘗及穗數。 

(二)每公頃標準施肥量，氮：磷：鉀為120：54：90公斤，氮肥不宜增施，且應早施，於插秧後 

第一期作30天，第二期作20日內施完追肥，於幼穗形成期視稻株生育情況酌施穗肥，其中氮肥 
佔百分之五至二十，鉀肥百分之二十。 

(三)對於稻熱病及褐飛蝨的抵抗力均差，第一期作須注意熱病防治，易發生稻熱病之潮濕地區
及 靠山地帶之酸性土壤不宜栽培。第二期作宜注意防治褐飛蝨。 
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回成果推廣 回上頁


