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果實常有粉介殼蟲為害，應如何防治，黃場長

說明，本場在斑鳩地區已舉辦過三場技術講習

及一場示範觀摩會，同時彙整鳳梨釋迦的病蟲

害種類、防治藥劑、稀釋倍數、施藥日期及安

全採收期等相關資料，提供農友參考應用；目

前五種核准的防治藥劑，都能有效防治粉介殼

蟲，效果不理想是因為沒有落實果園清園的工

作或施藥時機不對；另由於粉介殼蟲會分泌蜜

露，誘引螞蟻，密度高時常誘發煤病，也會加

速該害蟲的傳播，因此也需要配合螞蟻防治，

目前本場已選出可有效抑制螞蟻密度的合法餌

劑，配合研發的背負式餌劑撒布機，可望應用

於果園，以減少粉介殼蟲的為害。

◎消費者欲洽購臺東地區優質釋迦，請聯絡下列各農會窗口：

本場為了解達仁鄉新化村咖啡栽植情形，

特別於本(99)年2月6日，由黃　昌場長率王副

場長仕賢及研究人員等一行，前往實地訪視，

臺東大學休閒事業管理所副教授陳美芬也一同

前往。達仁鄉議員朱連濟、達仁鄉公所農觀課

長林志堅與臺東縣原住民休閒事業發展協會理

事長林張獻文等人陪同，說明當地產業概況並

提出相關咖啡栽培管理技術與有機認證等問

題，請本場技術輔導及協助辦理有機驗證。

朱議員指出，目前新化村種植大宗作物為

咖啡，大多未噴灑農藥，種植逾3萬株，面積約

35公頃，目前大多已達採收階段；在日據時

代，這裡也曾大幅種植楓香，並用來栽植香

菇，所以新化村也一度被稱作香菇的故鄉，秋

季來臨時，滿山楓紅映入眼簾，美不勝收的景

色，令人難忘。林課長指出，先前曾規劃在新

化村設置百餘公頃的菇蕈園區，因故延宕，經

訪查，目前段木香菇市場需求有成長趨勢，因

此希望能再次提出計畫，讓新化村恢復香菇之

鄉的美譽。

黃場長指出，新化村的咖啡雖已達採收階

段，但部分咖啡樹有發生銹病、炭疽病及介殼

蟲等病蟲害，嚴重影響咖啡的產量與品質，應

先安排產銷班員了解咖啡病蟲害有機管理技

術，讓農友能清楚掌握病蟲害及肥培管理要

領，同時亦可進行有機認證的申請作業。本場

願意辦理「有機咖啡病蟲害及肥培管理技術」

另臺東地區農會代表提出，在鳳梨釋迦外

銷市場部分，由於今年貿易商大幅增多，致使

市場呈現混亂狀態，外銷果品品質良莠不齊，

嚴重影響商譽，請農委會協助解決。黃副主委

表示，外銷鳳梨釋迦產銷班集中在臺東市與卑

南地區，建議由臺東地區農會進行整合，建立

供果園制度並打出品牌形象，才能永續經營，

農糧署及本場都會在行政與技術面全力給予協

助；並舉文心蘭外銷日本為例，說明文心蘭在

屏東、嘉義、臺中等三地均有種植，但農友協

商調節產地開花時期，讓全年均有花材可供應

外銷日本市場，除穩定價格與農民收益外，亦

創造優質品牌形象。

講習會，並於咖啡種植較集中之咖啡園進行技

術示範，希望有效降低農友栽培成本同時提升

產量與品質；在有機認證部分，本場亦會協助

輔導申請作業。另外，黃場長建議考慮栽植原

住民傳統作物，例如：臺灣藜、小米、樹豆

等，既容易管理且適於旱地有機栽培，結合現

有的咖啡產業，讓新化村成為多元化的有機聚

落。

至於菇蕈園區計畫立意雖好，但因材料短

缺，恐無法於短期內實現，黃場長建議可先從

沿途種植楓香，營造當地景觀開始，同時規劃

本地相關旅遊配套措施(如食、宿、行、樂、購

等五大要素），讓遊客真正深入探訪有機農業

深度旅遊，體驗農村之美。

本場表示春節期間正值臺東地區釋迦盛

產，也是品質最優的時期，物美價廉，特別提

醒消費者欲購從速，以免向隅。

目前全臺灣釋迦栽培面積約4,000公頃，

臺東縣為主要產地，栽培面積達3,500公頃，佔

87％。主要經濟栽培品種臺東2號，為本場近年

選育出的優良品種，此品種具有果實大、產量

高、鱗溝開裂明顯，方便採收的優點，栽培面

積正快速增加，主要產地在太麻里鄉、臺東

市、卑南鄉及東河鄉等地區。

番荔枝俗稱「釋迦」，原產於南美及西印

度，臺灣早期由荷蘭人引入，已有400餘年栽培

歷史。屬半落葉性小喬木，性喜溫暖乾燥的氣

候，植株最適生長溫度為20〜32℃，產期原在

每年7〜9月間，後來利用修剪整枝技術，變成

一年二收，產期從每年7月，延長至隔年2月

間。目前本場在節能減碳的原則下，正進行

「夜間低光度燈照調節光週期」試驗，可望將

釋迦產期再延長至5月間，增加農友可觀的收

益。

本場提供消費者釋迦之選購及保鮮要訣如

下：

果實圓整，外表鱗目大且一致，鱗溝開

展，無病蟲危害，且無嚴重擦傷或機械性損傷

之硬熟果實，方便攜帶，待軟熟時享用。

釋迦果實為高呼吸率的更年性水果，未軟

熟果不可用PE袋密封包裝，以免缺氧窒息，也

不可置於10℃以下之冰箱中冷藏，以免果實發

生“寒害”，造成生理障害無法軟熟，即俗稱

“啞吧果”，硬熟果置於室內常溫下即可正常

軟熟。

果實需軟熟才可食用，最適食用之軟熟度

為雙手可輕易對半剝開，果肉呈“綿綿”乳白

色時最好吃，當果肉呈“水水”透明狀時，表

示軟熟度太高，口感與風味會降低。

軟熟果如未能立即食用，可置於冰箱中冷

凍或冷藏，由於糖度高，短期冷凍或冷藏，果

肉會清涼香甜，風味佳。

熱門消息

ㄧ、選購圓整之硬熟果

三、果實可輕易對半剝開，果肉綿綿時最好吃

二、果實未軟熟前不可以用PE袋密封或置於
　　10℃以下的低溫冷藏

四、軟熟果冷藏或冷凍，清涼香甜

本場黃場長推薦目前正值盛產期的太麻里
優質釋迦

本場技術人員至達仁鄉新化村瞭解咖啡栽植情形
新春正是品嘗臺東釋迦好時機

臺東2號(大目)釋迦鱗目粗且果實碩大

本場進行釋迦夜間燈照試驗調節光週期
以延長產期研究

本場黃場長至達仁鄉新化村了解咖啡栽植情形（右前方依序為朱連濟
議員、林志堅課長、陳美芬教授與林張獻文理事長)

臺東縣農會推廣課 蔣雪慧 督導 089-318825
089-337558

http://www.tthfa.com.tw/

農 會 名 稱 聯 絡 人 電 話

臺東地區農會推廣股 陳怡伶 小姐 089-513365

http://www.eastfa.org.tw/main.asp?send=f_1

太麻里地區農會推廣股 林國榮 股長 089-781531

鹿野地區農會推廣股 彭玉台 股長 089-550035
089-550107

http://www.luyeah.com.tw/ gift .htm6 23

東河鄉農會供銷部 王碧芬 主任 089-531238
089-531189

http://v13.fast.org.tw/index.asp?body=pageD-1
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