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表十、花蓮地區 2004 年二期作至 2006 年一期作稻米主要栽培地區其白米食味與產量之比較 

Table 10. Comparison on the palatability of rice from major production townships in Hualien from 2004 to 

2006. 

Major Product Township 
Items Year / Crop 

Feng-lin Yu-li Fu-li 

2004 II 71.67a* 72.10a* 72.00a 

2005 I  78.50a* 76.19a* 76.69a 

2005 II 69.00a* 72.83a* 71.88a 
Palatability value  

2006 I  64.00b* 68.08ab 71.39a 

2004 II 4687a* 5450a* 5456a 

2005 I  5913a* 6071a* 6335a 

2005 II 4413b* 5385a* 5736a 
Yield（㎏/ha） 

2006 I  4811a* 5265a* 5245a 
*Means with the same letter between data at the same row are not significant at 5％ levels by the least 

significance difference test. 
 
三、稻米品質分析各項目間關係之分析： 

(一)糙米及白米食味與蛋白質含量關係之檢定： 

本試驗利用 2004 年二期作至 2006 年一期作間糙米及白米食味與蛋白質含量進行相關性之檢

定，結果顯示糙米食味與蛋白質含量之相關性為 r＝－0.9（圖一）、而白米食味與蛋白質含量之相

關性更高為 r＝－0.97（圖二），且都為負相關。 

(二)白米食味與味度值關係之分析： 

利用 KETT 公司生產之 AN-800 分析 2004 年二期作至 2006 年一期作所有樣品之白米食味值與

利用 TOYO 公司所生產 MA-30 分析所有樣品之白米味度值，兩者為正相關性為 r＝0.67（圖三）。 

(三)稻米產量與白米食味之關係分析： 

為瞭解花蓮地區 2004 年二期作至 2006 年一期作稻米產量與白米食味值之關係程度，本試驗進

行兩者相關性之分析。結果顯示，除 2004 年二期作之相關性為 r＝0.18 外，其餘各期作米產量與白

米食味之相關性極低，由 2005 年一期作起至 2006 年一期作分別為 r=0.017、r＝0.065、r＝0.071（圖

四~圖七）。 

 

 

 

 

 

 

 

 




