
洛神葵去籽機 省工好用有效率
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本場林學詩場長主持會議致詞，
表示洛神葵是發展保健產品的良
好作物。

現場農友親身體驗操作去籽機械 本場同仁教導農友操作去籽機的
技巧

為了減輕農友在洛神葵去籽工作的勞

力與作業成本，本場於12月1日上午，在

金峰鄉新興村舉辦「鑽穴式洛神葵去籽

機」操作示範觀摩會，透過機械操作表演

的方式，讓農友、加工業及廠商等認識，

並進行本場機械研發成果的發表及推廣。

洛神葵是臺東特色作物，含有多種有

益人體的成分，可開發為保健產品的良好

作物，本場每年持續在金峰鄉進行洛神葵

產業的輔導，深入鄉村了解發展情形，並

針對品種選育、有機栽培、食品保健及去

籽機械研發等工作，投入相當多的人力，

期望可以透過產、官、學三方面的配合，

提高洛神花產品附加價值及需求量，嘉惠

農友。去籽機作業速率為人工的3.5倍，

作業速率相當快，農友可專心於田間栽培

工作，採收後的洛神葵，可提供大型農戶

及收購業者運用本機械進行去籽，再由業

者負責加工或銷售，共同創造農業商機的

作業模式。

本場曾得洲副研究員在現場解說機械

主要機構及去籽作動原理、去籽效率及去

籽功能、機械操作時須注意事項及作業技

巧。機械操作簡易、去籽快速，以人工進

料，每小時平均可處理30公斤洛神葵果

實，得到15公斤鮮果萼，其效率為人工的

3.5倍，可節省去籽工資約60％左右，對

於果萼品質新鮮及中果以上的洛神葵，機

械去籽率可達到85％以上，效速佳、穩定

度高。現場多位農友親自操作後，都表示

機器性能很好，而且容易操作，很有效

率。

目前本機械已取得國內新型專利，待

技術授權業者量產後，可望解決去籽問題

及大幅降低人工去籽成本，並以提高農友

種植洛神葵的意願。

出國考察分享

在大豆加工技術方面，本次訓練主

要為豆漿、豆腐、大豆甜點、大豆擠壓

產品及大豆機能性食品的開發等。豆漿

及豆腐產品與臺灣之製作方法相似，但

是為配合當地人的飲食習慣，豆腐製作

時稍微增加其硬度。在甜點方面，除了

利用大豆粉作為餅乾的原料外，最有名

的是玫瑰蜜炸奶球(gulab kamun)（圖

3），亦是添加了大豆粉作為原料之一。

擠壓產品是利用短

時間的高溫處

理，進行原

料 的 混

合、蒸煮

及擠壓成

型，減少

營養的損

失，大豆擠

壓產品原料一

般包含大豆、玉

米、水稻、小麥及高粱等，

目前印度常見的擠壓食品以長條型為

主，產品長度及顏色則受到原料種類及

比例的影響而有所限制。機能性食品的

部分，大豆的機能性食品開發主要應用

於特定營養的補給，其中蛋白質方面，

利用分離出來的大豆蛋白質再添加於食

品中，可以開發出蛋白質含量高達70％

的大豆產品，增加蛋白質的攝取；另
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外，該國近年來亦開始利用大豆進行保

健產品的開發。

在 水 果 加 工 方 面 ， 依 據 Dun & 

Bradstreet估計，印度因果品運送及儲存

的困難，每年造成約130億美元的農產品

損失，其中芒果、香蕉等產量均為世界第

一，特別受到重視，因此水果加工亦是發

展重點，目前以果汁、果泥、釀酒及軟糖

為主要的加工方式，過去人們對印度的食

品安全較有疑慮，近年來印度積極推動加

工技術的改進，包括欄柵技術（Hurdle 

technology）的引進，並建立澄清劑及防

腐劑的含量標準等，希望在2015年前可將

食品加工比例提升至20％，附加價值增加

至35％。

印度為金磚四國之一，雖有基礎建

設不足及城鄉差距極大的情形，部分地

區發展速度較慢，但是近幾年其GDP成

長率平均在8％以上，顯示其發展的企圖

及潛能相當值得重視。在大多數人的印

象中，印度仍是開發較晚的國家，但是

在技術方面，印度已經充分使用許多現

代化的技術尤其在農業設施及農機具設

計的觀念上更是先進，值得參考借鏡。

透過這次的訓練提供各國技術交流的管

道，可以增進研究人員國際的視野，了

解他國的農業環境，對食品加工設備及

技術的發展，有極大的助益。

結語

圖3.印度大豆加工產品-
    玫瑰蜜炸奶球
    (gulab kamun)




