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附件1：112年國產油茶籽品質評鑑獲獎資訊 

特    優 

編號 單位名稱 大小果 介    紹 

1 小島大果 大果 

產地：南投縣國姓鄉 

陳致甫先生及陳生慶先生於南投縣國姓鄉海拔 900

公尺的廢棄檳榔園，為了使山林重生所種植的大果

油茶，經過細心呵護照料及堅持有機栽培，生產出

高品質的油茶籽。 

2 蘇光明 大果 

產地：臺中市新社區 

蘇光明先生為臺灣第一位通過苦茶籽有機驗證的油

茶栽培專家，位於臺中市新社區所栽種的大果油茶，

透過其純熟的嫁接技術及採收後全程低溫冷風乾

燥，用心嚴選高品質油茶籽。 

3 洧淨工坊 小果 

產地：苗栗縣南庄鄉 

張紫淨女士及葉澤洧先生於苗栗縣南庄鄉所栽種的

小果油茶，透過專業的有機栽培管理，及採收後以

自然日光乾燥，嚴格篩選出高品質的小果油茶籽。 

優    選 

編號 單位名稱 大小果 介    紹 

1 曾子瑤 大果 

產地：嘉義縣中埔鄉 

曾子瑤先生於嘉義縣中埔鄉所栽種的大果油茶，在

臺南區農業改良場及農業試驗所輔導下，透過良好

的草生栽培及優秀的田間管理能力，生產出高品質

的油茶籽。 

2 林滄浪 大果 

產地：南投縣國姓鄉 

林滄浪先生於南投縣國姓鄉九份二山附近所栽種的

大果油茶，為了保護環境堅持使用有機栽培，並通

過 MOA 有機轉型期驗證，生產出安全且高品質的油

茶籽。 

3 李明 大果 

產地：臺中市東勢區 

李明女士於臺中市東勢區所栽種的大果油茶，透過

詳盡的田間監測與記錄，即時掌握栽培狀況，進而

改善田間管理模式，生產出優質的油茶籽。 

4 隨緣農場 小果 

產地：桃園市大溪區 

韓進福先生於桃園市大溪區所經營的隨緣農場，秉

持耕者用心、食者安心原則，以友善耕作方式生產

出優質小果油茶籽。 

5 王裕恊 小果 

產地：新竹縣峨眉鄉 

王裕恊先生於新竹縣峨眉鄉所種植的小果油茶，在

農糧署及峨眉鄉農會輔導下，種植小果油茶通過產

銷履歷驗證，運用草生栽培並搭配良好田間栽培管

理，生產出高品質的油茶籽。 
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附件2：112年度國產茶油品評遴選獲獎資訊 

特    優 

編號 單位名稱 
商品名稱 

(風味特徵) 
商品介紹 

1 
朵栗栗農

坊 

朵栗-苦茶油

(堅果香、質

地醇厚、甜

味、花生香) 

100%臺灣大果油茶籽種植在花蓮縣玉里鎮海岸

山脈西側海拔 780 公尺高的竹林湖，湖畔四周

水氣充足、純淨優質的環境，霜降採收顆顆油質

飽滿，以 35 度低溫烘焙至 3-4 天，嚴選挑籽榨

出滴滴好油。 

2 
阿亞优農

園 

阿亞优有機

苦茶油(堅果

香、檸檬香

氣、質地醇

厚、甜味) 

源自海拔千米的原林，沒有太多塵囂的原鄉，祖

孫同堂的老欉，滋育著珍稀的茶果-單純、自然，

阿亞优這不只是一瓶苦茶油，是阿里山的富饒

和優質農產的禮讚。 日復日的農，年復年的執，

我們的承諾。期許成為新美苦茶油的標竿，這次

迎來了不一樣的曙光。 踏出山林，要讓更多人

看見。 

3 

峨眉鄉特

用作物產

銷班第 4

班─王裕

恊 

有機苦茶油

(青草香、質

地醇厚、淡甜

味、甜嗆味) 

新竹縣峨眉鄉特用作物(苦茶)產銷班第 4 班成

立於民國 106 年，產銷班共同的社訓為【友善

農產品、健康無負擔】。我們的目標為全面性的

有機農法栽種， 107 年先取得產銷履歷集團驗

證、逐一鼓勵班員採有機個別驗證，112 年全班

的種植面積為 30.5 公頃，其中產銷履歷驗證面

積為 16 公頃、有機驗證面積有 8公頃持續採友

善、有機農法推國產驗證的苦茶油。 

4 東榮農場 

蘇光明的苦

茶 油 ( 堅 果

香、質地醇

厚、淡果香、

甜味) 

東榮農場多年專注於生產高品質的苦茶油。榮

獲多項驗證，包括友善和有機驗證。全程採用低

溫冷風乾燥，確保最高品質的產品。2018 年成

功爭取為臺灣第一瓶有產銷履歷的苦茶油。選

擇東榮，品味卓越的苦茶油。 

5 

花蓮縣卓

溪鄉特用

作物產銷

班第 10 班 

崙山部落有

機苦茶油(青

草香、質地醇

厚、甜果香、

嗆味) 

崙山部落為黃金苦茶油故鄉，在油安風爆時，重

新讓國人認識本土苦茶油，但隨著農友年紀漸

長，且不善行銷推廣，近幾年製油量逐年減少，

因此我們成立崙山部落第二個苦茶產銷班，著

重提升栽培管理技術，統一採後處理及榨油，讓

產量逐年增加，製油品質穩定，今年班員在花蓮

油茶籽評鑑比賽上獲得２金２銀的好成績。 

6 

金椿茶油

工坊有限

公司 

有機臺灣山

茶花籽油(青

草香、花香果

香、質地醇

厚、清甜味、

嗆味) 

親近產地的執著與堅持在地契作。金樁茶油工

坊-以自然農法管理栽種、實踐在地文化的傳

承，並堅持保留每顆茶籽高品質與最佳原始的

風味。 在茶油的故鄉─苗栗三灣傳遞土地的溫

度，秉持對土地友善的耕作模式，就能夠保護自

然環境，同時也生產出自然豐富的食物，讓消費

者吃得安心、健康。 
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優    選 

編號 單位名稱 
商品名稱 

(風味特徵) 
商品介紹 

1 小島大果 

有機轉型期

苦茶油．南投

國姓單一產

區(堅果類、

焙炒香、質地

醇厚、甜味) 

小島大果的獨立莊園，油茶樹生長在海拔近 900

公尺、日夜溫差大的峽谷地形，今年風味帶有白

花香與堅果清香，質地醇厚，口感細緻滑順並有

奶油風味；今年取得有機轉型期驗證，411 項農

藥均未檢出，榮獲 111 年度國產茶油金評獎、

112 年度國產茶油創意包裝設計獎。 

2 

耕鳥共食

X 昆帝夫

法蕾南生

態農場 

有機轉型期

苦茶油(青草

香、質地醇

厚、淡雅甜

味、嗆味) 

昆帝夫為布農族人，帶領族人在苦茶管理上不

灑農藥、只施有機肥，採人工除草與野草共生，

營造多樣性生態環境並朝向有機驗證邁進。苦

茶油從種植、採收、加工製程都親力而為照料每

顆種籽，生產屬於在地風味好油。讓土地呼吸、

大家吃安心是品牌的信念與堅持。 

3 阿步農園 

有機苦茶油·

阿步農園(青

草香、討喜花

香、奶油甜

味、質地醇

厚) 

阿步農園的油茶樹經過了 23 年的有機栽培，坐

落於土地肥沃的花東縱谷之中，在良好的自然

環境以及細心呵護下，成為了全臺灣最豐產的

園區，且榮獲【111 年度國產茶油金評獎特優】、

【111 年度花蓮縣苦茶籽評鑑特優】、【112 年

度花蓮油茶籽評鑑金獎】。 

4 
天水生態

農場 

臺灣原生種

小果苦茶油

(花香、焙炒

香、質地醇

厚、甜味) 

農場座落於花蓮縣光復鄉馬佛部落，推動檳榔

轉作油茶，相關技術來自林試所並與在地農民、

原住民共同合作，採 100%天然工法種植臺灣原

生種小果油茶樹。以環境永續共生理念，一年一

收精心呵護培育及榨油，製作出品質出眾在地

好油。 

5 洧淨工坊 

有機典藏苦

茶 油 ( 堅 果

香、米香、質

地醇厚、甜嗆

味) 

本產品經低度烘焙，採用德國冷壓榨油機製作，

並經本坊獨特微冬化沉澱過濾法而成。油脂清

透、清爽，分子細緻超好吸收。口感微焙香，尾

韻淡甘。讓您不覺油膩，喝得出青果味，給您一

種香檳級的爽朗生飲苦茶油。 

6 
油茶兒農

場 

原生初榨小

果苦茶油(青

草香、堅果

香、質地醇

厚、甜嗆味) 

羅金茂先生所經營的油茶兒農場位於桃園中

壢，他致力於油茶品種篩選、專業的嫁接技術以

及有機栽培， 並委託專業有機驗證小型加工廠

加工製程優質苦茶油， 結合兩項專業造就優良

的苦茶油。讓消費者用得安心、吃的放心。 

7 

牧蟲園農

場股份有

限公司 

有機小果苦

茶 油 ( 青 草

香、花香、質

地醇厚、甜嗆

味) 

苦茶樹生長在花東縱谷海岸山脈東側，地質特

色屬火山灰地質，有機質含量高，含有豐富特殊

微量元素，在這天然自然生態良好，未受慣行農

業之化學汙染的牧蟲園農場松浦場區孕育而成

的有機小果苦茶籽，經過精心嚴謹的製程及多

道工序，製成了牧蟲園特有的有機小果苦茶油，

帶有獨特的青草香與花香氣，沒有一般苦茶油

的油耗味及嗆辣感，微微帶點回甘，成就了一瓶

獨特稀有的好油。 
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8 
油之初工

坊 

冷壓初榨苦

茶 油 ( 青 草

香、花香、質

地醇厚、甜

味) 

攝氏 105度以下中溫烘焙及水蒸(維持 CNS一級

油標準)，在常溫冷榨下(<40 度)， 保有優良的

營養成分、生理活性及香氣，無精煉及無精濾，

自然沉澱 14 天以上，口感柔順回甘。食用方法：

1.保養生飲需求者，早晚空腹食用 5cc。2.苦茶

油的冒煙點大於攝氏 200 度，適合煎、煮、炒、

涼拌，可用低溫烹煮。採購建議：生飲、食材涼

拌或歐式麵包沾用等需求者。 

9 
山上那良

農場 

崙山部落黃

金苦茶油(花

香、質地醇

厚、甜味、奶

油酒香) 

山上那良農場有機苦茶油來自花蓮卓溪崙山部

落的山上那良農場，由農場主人那孟賢與沈良

貞共同經營。 花東縱谷的悠然與靜謐，來訪者

必能感受到慢活納涼 之意。同時成立卓溪特用

作物產銷第 10 班，輔導農友轉型有機種植，經

過多年努力，崙山部落有機苦茶油於今年亮眼

登場！ 

10 

財團法人

陽光社會

福利基金

會 

陽光苦茶油

(堅果香、米

香、質地醇

厚、嗆味) 

使用的苦茶籽來自檳榔農轉作的油茶樹，友善

栽培無使用農藥、化肥， 並委託知名「金椿茶

油工坊」製作，經日曬、手工剝殼、兩層篩選及

低溫冷壓，保留更多的營養，呈現金黃的色澤和

堅果香風味。 

11 

三義鄉農

會─張宏

銘 

苦茶油(青草

香花香、質地

醇厚、嗆味) 

100%纯苦茶油，品質有保證。茶樹生長於無污染

的大自然山林原野中，終年綠樹長青，無需使用

化學農藥， 其養分來自於天然無污染的肥沃大

地。有東方橄欖油美譽的苦茶油是三義的特產

之一，所生產之苦茶油標榜天然、健康、養生，

製作過程中不含任何添加物，含單元不飽和脂

肪酸達 80%以上，加熱時不易產生油煙，穩定性

高。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


