
ii

農業部 (原行政院農業委員會 )為使科研計畫之研發議題更符合產業脈動，召

開「農糧農環領域綱要計畫執行與研究群組分工會議」，並由本場擔任蔬菜研究

群組之召集機關，為此，本場 111年特召開 2場「蔬菜產業關鍵需求盤點工作坊」，

邀集產官學研代表，針對進口量較多之蔬果作物，進行生產供應及加工物流等面

向之產業關鍵需求盤點，促進產官學研界交流。

112年延續 111年工作坊之精神，舉辦「穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤

點工作坊」，並將活動分為 3大章節，分別為第 1節 –大宗季節型蔬菜產業關鍵

需求與現有技術交流 (花椰菜、結球白菜、蘿蔔、洋蔥等作物 )，針對去年工作坊

盤點之技術缺口，進行研究人員相關試驗成果報告，並邀請產官學研代表交流討

論，使研究成果能實際導入業界應用及推廣；第 2節 –區域型重要蔬菜產業鏈盤

點與分析 (草莓、馬鈴薯、青蔥等作物 )，和第 3節 –文化傳承型蔬菜產業鏈盤點

與分析 (原民及芥菜等作物 )，經由各作物之研究人員和產業專家代表，盤點出產

業發展潛能和關鍵限制，並討論各瓶頸之應對策略，如針對極端氣候選育生育表

現較優良之品種，並成立生產專區，進行作物整合管理，提升生產品質；貯藏技

術方面，強化耐貯品種選育工作，並針對採前及採後處理等標準流程優化；省工

模式和機械開發方面，呼應農業部農業淨零排放政策，開發省工減碳栽培管理和

輔助機具，提升能源應用效能。

本次工作坊直指產業問題核心，進行各作物關鍵問題分析，並擬定相關現有

技術導入、輔導、推廣以及未來科研發展策略，將此成果集結成冊，可供科研及

決策單位參考。期望未來持續藉由此工作坊促進產官學研界之交流，持續優化蔬

菜產業結構，進而提升國產蔬菜競爭力與進口替代能力。

農業部臺南區農業改良場

場長 　　　 謹識

中華民國 113年 01月
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

耐貯暨加工用花椰菜試作及篩選低莖空心品種

朱詠筑、謝明憲、林詩庭

臺南區農業改良場

摘　　要

由於國產花椰菜產季多集中於秋冬作，部分業者則將盛產之花椰菜進行加工，

以供應夏季市場，滿足市場需求，但加工業者必須於有限時間內完成大量加工處

理，若貯藏性不佳或品種不耐高溫環境而出現莖空心之現象，均會增加加工前的

貯藏損耗率，使農業廢棄物損耗增加。因此，本試驗將篩選適合早秋期栽培且耐

熱不易莖空心之加工用花椰菜品種，以延長花椰菜供貨期，俾利於加工廠進行加

工，並同時進行貯藏試驗評估各品種之耐貯性。本次試驗共篩選 14個花椰菜品種，

於 9月 5日播種育苗，10月 5日定植於臺南區農業改良場新化田區，進行早秋期

品種篩選，並於收穫時調查莖空心發生情形，收穫之花椰菜則貯藏於 1℃冰箱，而

後於第 10、20、30天進行貯藏試驗調查。試驗結果顯示，14個參試品種均無發生

莖空心現象，小區產量方面，符合加工廠需求之綠梗類別花椰菜小區產量前 4名，

依序為‘ES-2460’、‘禾峰 69號’、‘S-65’以及‘CF26519’，加工成品率及官能品評

方面均以‘CF26519’和‘S-65’有較高之數值，且貯藏失重率顯著低於對照組‘合眾

62白花’，故初步篩選出綜合表現較佳之 2品種‘CF26519’和‘S-65’，後續將於新

港鄉田區擴大種植規模，進行早秋種植試驗，期能延長國產花椰菜之供貨期，進

而降低進口量。

關鍵字：花椰菜、莖空心、耐貯藏性

作者聯絡電話：06-5912901#537
地址：臺南市新化區牧場 70號
電子信箱：ycchu@mail.tndais.gov.tw
所屬單位及職稱：臺南區農業改良場 助理研究員
通訊作者：朱詠筑
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

花椰菜省工種植與施肥技術示範

張為斌、彭瑞菊、謝明憲、邱冠融、黃容萱

臺南區農業改良場

摘　　要

花椰菜 (Brassica oleracea L. var. botrytis L.) 為臺灣花菜類栽培最多的蔬菜。以

往慣行施肥須配合天候條件及作物生長狀況進行多次追肥，由於施肥作業未及時

與施用量不均或過量等因素，造成生長和採收整齊度差異以及土壤鹽化等問題。

本研究針對 8家種苗公司提供市售流通之 15個花椰菜品種，應用省工一次施肥方

式栽培，探究該技術於花椰菜栽培上的可行性，並進一步比較不同施肥用量之產

量差異，期有效減少肥料總施用量，建立合理施肥推薦。

本次試驗於 112年春作進行，於種植後 50∼ 70日間視各品種花球成熟度進

行採收，並調查株高、花球重、花梗長等性狀調查，試驗結果比較不同一次施肥

量與傳統追肥模式，一次施肥用量 1400公斤 /公頃栽培模式平均單球重較佳，多

優於傳統追肥模式或相當，顯示一次施肥模式具可行性，各品種中以‘CA81’、‘S-

65’及對照品種‘80白花’具發展潛力，可提供業者於春作期間利用一次施肥模式進

行省工施肥栽培。

關鍵字：合理化施肥、省工栽培

作者聯絡電話：05-34124116#12
地址：嘉義縣義竹鄉中平村中庄 84號
電子信箱：wbchang@mail.tndais.gov.tw
所屬單位及職稱：臺南區農業改良場 
通訊作者：張為斌
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

延長花椰菜貯藏期採後管理技術示範

陳昶霖

國立中興大學

摘　　要

臺灣冷凍花椰菜採收期集中在 2月底至 3月初，因業者多以大面積方式進行

契作以確保原料穩定供應，採收後需 2週內投入大量人力將花椰菜進行切丁 (4∼

6公分 )，若應用採後處理技術短期暫貯花椰菜，將助於延緩加工排程壓力，提升

整體量能，亦可將此技術用於鮮食花椰菜，調節市場供需。青梗花椰菜為主要加

工品系，因其加工後之顏色鮮明較白梗受消費者喜好。本試驗以青梗花椰菜為主

要試驗材料，將花椰菜置於不同溫度下調查呼吸率及乙烯釋放率，藉以篩選出適

合之預冷終溫及短期暫貯溫度。調查 1∼ 30℃溫度下呼吸率變化，花椰菜在 1、

5℃下呼吸率最低，因此試驗於 1℃冷藏庫以室內風冷、頂吸式壓差預冷將硬花花

椰菜降至 5℃ C，再以 1℃貯藏 3∼ 5週。將花椰菜降至 5℃，室內風冷約需 17小

時，而頂吸式壓差預冷效率較高，只需約 1小時，且失重率亦較低。花椰菜經不

同預冷方式至 5℃，再於 1℃貯藏 3∼ 5週後，兩者之失重率無顯著性差異，腐爛

指數在貯藏第 5週時，以頂吸式壓差預冷之處理較低，與室內風冷呈現顯著性差

異。因此頂吸式壓差預冷可於大量採收時期，儘速移除花椰菜之呼吸熱與田間熱

至 5℃，再以 1℃暫貯維持品質來緩解排程壓力。

關鍵字：花椰菜、呼吸率、頂吸式壓差預冷

作者聯絡電話：04-22840340#307
地址：臺中市南區興大路 145號
電子信箱：changlinchen@dragon.nchu.edu.tw
所屬單位及職稱：國立中興大學 助理教授
通訊作者：陳昶霖
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

結球白菜生理障礙改善及加工耐貯品種篩選

陳葦玲

臺中區農業改良場

摘　　要

黑點病 (pepper spot)為結球白菜常見之生理障礙，病徵由 10∼ 20個表皮細胞

之細胞壁褐化所致，分析結果推論因硝酸還原酶及亞硝酸還原酶活性低，導致合

成氨基酸過程中亞硝酸鹽積累，進而造成細胞氧化逆境損傷導致酵素性褐變，其

發生程度與組織內過氧化氫和丙二醛呈現高度二次正相關；利用 300 mg·L-1N水耕

養液栽培篩選出‘460’為不敏感品種，然夏季主要栽培品種‘56’則極為敏感，其發

生率隨著氮素施用量增加至 40 g·m-2和 60 g·m-2顯著提升，建議夏季栽培時應減少

N肥施用量至 20 g·m-2。另真空預冷終點溫度 (6℃和 12℃ )對結球白菜採後儲藏品

質無顯著差異，春作品種‘45’及夏季品種‘56’帶外葉採收預冷後分別以 3℃及 5℃

儲藏較佳，有較低之失重率、整修率及黑點病發生度，儲藏期達分別可 18∼ 24

天及 6天。此外，初步篩選出‘上將’、‘黃優’、‘黃美人’及‘錦秋’等 1∼ 3月栽

培生育較佳且符合加工特性之品種，又自 TAKII SEED等種苗公司蒐集共 32個山

東白菜系種原，將持續於 112∼ 113秋裡作期間進行試種評估。

關鍵字：黑點病、預冷、山東白菜、試作、儲藏

作者聯絡電話：04-8523101#250
地址：51544彰化縣大村鄉田洋村松淮路 370號
電子信箱：chenwl@tdais.gov.tw
所屬單位及職稱：臺中區農業改良場 副研究員
通訊作者：陳葦玲
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

耐貯暨加工用蘿蔔品篩選

林照能 1、洪千雅 1、徐敏記 2、謝明憲 3

1鳳山熱帶園藝試驗分所蔬菜系、2農業試驗所作物組、3臺南區農業改良場

摘　　要

蘿蔔為我國重要的根莖類蔬菜作物，栽培面積達 2,504.2公頃，產量達 86,035

公噸。而加工用的蘿蔔產地主要分布於雲林縣的四湖、水林及台西鄉 ;嘉義縣的

東石及布袋地區。加工用蘿蔔的產期主要集中於 11月至隔年的 3月。主要的加工

用蘿蔔品種為超雲大根。加工用的蘿蔔的栽培面臨產期短、品種單一及氣候變遷

的影響導致產量變化率極高，進而影響加工業者材料取得的不穩定性。本試驗的

目的為篩選適合加工用的蘿蔔栽培品種，延長蘿蔔的採收期及解決加工用蘿蔔品

種單一化的問題。本年度春作於鳳山地區進行 16個蘿蔔品種的栽培評估，除編號

23-157植株已經抽苔外，選獲編號 23-153、23-155、23-156、23-160、23-163及

23-164等 6個商業品種的蘿蔔其根重超過 850公克 /條，產量高，有望成為加工用

蘿蔔的品種，將進一步評估不同季節的產量差異。供試的 16個蘿蔔品種中其含水

率介於 92.7%∼ 89.4%，品種之間並無顯著差異。分析蘿蔔根部可溶性膳食纖維

及非水溶性膳食纖維含量的結果顯示，編號 23-159的蘿蔔品種其不可溶性膳食纖

維的含量最高 (0.47)，可溶性膳食纖維以編號 23-153的蘿蔔品種為最高 (0.23)，今

年秋作將分別於嘉義布袋及高雄鳳山地區再重複試驗一次，以精確的篩選出 2∼ 3

個適合加工用蘿蔔品種，提供蘿蔔加工業者作為材料以穩定的供貨需求。

關鍵字：蘿蔔、加工、radish、processing

作者聯絡電話：07-7762294
地址：高雄市鳳山區文龍東路 530號
電子信箱：catalase@tari.gov.tw
所屬單位及職稱：農業試驗所鳳山熱帶園藝試驗分所蔬菜系 助理研究員
通訊作者：林照能
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

延長鮮食蘿蔔貯運期技術示範

徐敏記 1、林照能 2、謝明憲 3

1農業試驗所作物組、2鳳山熱帶園藝試驗分所蔬菜系、3臺南區農業改良場

摘　　要

臺灣本產鮮食白蘿蔔每年四月過後產期結束價格上揚，鮮食白蘿蔔 (矸仔 )主要

品種為白娘 (早生種 ) 與秋風 (晚生種 ) 兩品種，依據農糧產銷資訊整合平台資料顯

示 2022年度國內共進口 27,760公噸。本試驗主要目的為延長臺灣鮮食白蘿蔔供應期

與增加進口替代比率，試驗方式為於不同溫度 (1℃、3℃、5℃ ) 下貯藏 4週與 6週，

調查失重率、外觀分數、葉梗品質、硬度。結果顯示早生種白娘與晚生種秋風均適

合於 1℃下貯藏，其中白娘品種失重率以 1℃下最低 (4週貯藏 1℃ :3.6%、3℃ :4.3%、

5℃ :4.9%)，外觀整體分數也以 1℃下貯藏最佳 (4週 1℃ :8.0、3℃ :8.0、5℃ :7.5；6

週 (1℃ :7.4、3℃ :7.0、5℃ :6.3)，但 6週 5℃下櫥架 1日外觀即喪失販售價值，主因

在葉梗脫落與表皮褐化情形問題；晚生種秋風測試結果類似均以 1℃為最佳。另測試

秋風低溫貯藏葉梗留存比率 ((總葉梗數 -脫落葉梗數 )/總葉梗數 )顯示，1℃下 4週

留存率為 94.2%大於 3℃的 83.4%與 5℃的 39.3%，明確顯示貯溫越高會造成葉梗的

老化脫落，進而影響賣相。硬度表皮測定則介於 20-30 N/cm2之間個體間差異多，偏

葉梗處硬度較高。而以貯藏前先將葉梗切除方式進行貯藏，結果顯示鮮重失重比率

較低 (6週控制組 4.2%、處理組 3.3%；8週控制駔 5.7%、處理組 3.6%)，主因為葉梗

掉落較多。試驗資料顯示白蘿蔔 1℃下貯藏 6星期以上應是可行的，且不影響品質，

較高溫度會造成品質下降，事先切除葉梗可維持鮮重，若要貯放更久，主根表皮要

避免機械性等物理傷害，機械性等物理傷害對貯藏品質表皮褐化有一定的影響，可

做為未來產業貯藏之建議。

關鍵字：蘿蔔、採後處理、

　　　　white radish、

　　　　postharvest handling

作者聯絡電話：04-23317124
地址：臺中市霧峰區中正路 189號
電子信箱：mchsu@tari.gov.tw
所屬單位及職稱：農業試驗所作物組 助理研究員
通訊作者：徐敏記
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

提升加工用蘿蔔產銷供應穩定技術示範

賴昭宏

桃園區農業改良場

摘　　要

轄內產銷履歷蘿蔔生產農友配合政府政策，契作生產符合產銷履歷規範蘿蔔

供食品加工業者製作產銷履歷蘿蔔糕，惟本場轄內冬季氣溫低容易導致蘿蔔提早

抽苔影響品質，復因氣候變遷暖季延長，使蘿蔔生長衰弱影響根部肥大，依不同

季節篩選適種品種為穩定供應重要措施。於 1∼ 2月分 2批種植‘大梅花’等耐寒

品種 4種，4月和 5月種植‘永祥’等耐熱品種 6種觀察根長與根重等性狀。結果 1

月試驗以‘大梅花’根重達 1.0 kg最重，‘美濃早生’平均根長 43.3 cm最長。2月

播種因低溫春化導致全數品種提早抽苔開花，無商品價值。4月播種品種中以‘關

白大根’平均根長 35 cm最長及平均根重 1.25 kg最重。5月播種則全生育期均高於

25℃，使全部參試品種葉面展開及根部肥大均受抑制，‘關白大根’根重僅 0.22kg。

綜合以上品種及排程試種結果，12∼ 1月可種植‘大梅花’和‘美濃早生’可提高產

量供應加工及貯藏；2月應避免播種或需搭配簡易保溫設施；3∼ 4月可視天候種

植‘關白大根’和‘永祥’等品種，將加工用蘿蔔供應期從原 4月底延長至 6月中下旬。

5月以後需再篩選更多耐熱品種或配合遮陰降溫等管理措施進行試驗，以確認暖季

蘿蔔生產供應加工可行性。

關鍵字：蘿蔔品種；Radish cultivar；採後處理；Postharvest treatment

作者聯絡電話：03-4768216#241
地址：桃園市新屋區後庄里東福路 2段 139號
電子信箱：chlai@tydais.gov.tw
所屬單位及職稱：桃園區農業改良場 助理研究員
通訊作者：賴昭宏
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

延長洋蔥貯運期採前灌溉管理示範

黃祥益、朱雅玲

高雄區農業改良場旗南分場

摘　　要

洋蔥栽培期及採收前水分管理為蔥球產量、品質及貯藏力的重要影響因子。

本研究於洋蔥植株生育期間以土壤水分張力值作為灌溉標準，於恆春黏質壤土田

區在不同年期分別以土壤水分張力達 -45 KPa、-60 KPa及 -65 KPa時進行灌溉，以

農民慣行灌溉方式為對照。並配合採收前最後一次灌溉後 2週 (CK)、3週及 4週

採收，評估蔥球貯藏力。試驗結果顯示土壤水分張力在 -60 KPa時進行灌溉，產量

表現均為最高且穩定，不同年期的產量高於農民慣行灌溉管理 6~ 12.9%，且大球

比例相對較高。採收前水分管理則最後一次灌溉後 3週採收之貯藏力表現較最後

一次灌溉後 2週 (CK) 穩定，而最後一次灌溉後 4週採收之貯藏力雖然最佳，但外

層皮膜較乾容易破損，於採收後集貨作業直接造成損耗，影響外觀品質。利用改

裝犁具挖掘蔥球後直接於田間曝曬癒傷 3天，其蔥球產量、貯藏力與慣行手工採

收差異不顯著，但可提高採收效率 40∼ 48倍，節省工資 3∼ 4.5倍，採收成本降

低 40%。建議之洋蔥水分管理模式為栽培期土壤水分於 -60 KPa進行灌溉，於最

後一次灌溉後 3週採收，採收時以切根犁具斷根後原地放置癒傷處理 3天後剪葉、

剪根、集貨。

關鍵字：土壤水分張力、貯藏、灌溉

作者聯絡電話：07-6613404
地址：高雄市旗山區南隆街 3號
電子信箱：hyhuang@mail.kdais.gov.tw
所屬單位及職稱：高雄區農業改良場旗南分場 副研究員兼分場長
通訊作者：黃祥益
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

洋蔥採後強制風乾機械開發與應用

梁佑慎

國立屏東科技大學

摘　　要

國產蔥球以短日照品種為主、休眠強度低和癒傷處理時間短，使得蔥球貯藏

期間發芽、腐損率皆高於進口蔥球。國產蔥球普遍存在採後蔥球含水量高和癒傷

處理不足的問題。開發快速強風乾之風乾機組，快速移除蔥球表面水分，降低蔥

球含水量，促進蔥球傷口癒傷結痂，降低貯藏蔥球腐損率，延長貯藏壽命。本研

究開發蔥球風乾機組，可應用於蔥球採收後的外表皮乾燥以及冷藏後快速回溫，

減少表面凝結水產生，降低熱風設備與能源應用成本，降低電力成本。蔥球風乾

機組利用負壓風扇進行蔥球乾燥，以 4個太空包 (4公噸 ) 蔥球進行測試，最大靜

壓為 726-724 Pa、入風口最大風速為 0.9 m/s，強制風乾 24小時，蔥球約平均失重

率為 0.3%，風乾 48小時可使蔥球表面和蔥頸乾燥，降低貯藏期間的抽芽率和腐損

率。蔥球低溫冷藏後的回溫，利用強制風乾機處理 6小時以上可使蔥球表面回溫

乾燥。強制風乾機處理每噸太空包蔥球成本較現行商業熱風乾燥成本降低 20元以

上。新開發之蔥球風乾機組可應用洋蔥採收後的乾燥以及冷藏後的回溫乾燥，後

續應可應用於大蒜等需要乾燥之球莖類作物。

關鍵字：癒傷處理、含水量、回溫烘乾

作者聯絡電話：08-7703202#6247
地址：屏東縣內埔鄉老埤村學府路 1號 (農園生產系 )
電子信箱：justinliang@mail.npust.edu.tw
所屬單位及職稱：國立屏東科技大學農園生產系 教授
通訊作者：梁佑慎
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貳
區域型重要蔬菜

產業鏈盤點與分析
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

草苺產業概況及技術缺口盤點分析

羅國偉

桃園區農業改良場新埔分場

摘　　要

草苺鮮紅欲滴，果實鮮食與加工用途甚廣，為臺灣冬春季生產的高經濟價值

園藝作物，2022年國內栽培面積為 565公頃，年產量為 6,572公噸，為重要觀光

休閒農產業。國內草苺產區主要集中於苗栗縣，其他各縣市均有零星栽培，主產

區草苺鮮果市場主要可分共同運銷、中盤商收購及觀光草苺園等方式銷售。統計

近 5年 (107∼ 111年 ) 臺北果菜批發市場草苺年成交量平均為 67.6公噸，年平均

價格為 102元，年平均成交金額為 68,266千元。國內草苺進出口情形以進口為主，

其中鮮果草苺進口國家以美國及日本為主，111年進口量約 885公噸，冷凍草苺進

口國家以中國大陸及土耳其為主，進口量約 2,684公噸。草苺為溫帶地區作物，在

臺灣生產模式為夏季育苗，冬季生產草苺，在面臨氣候變遷、農業人口老化、種

苗生產風險提高、生產成本提高、品種適應性、新興型病害及極端天氣發生頻繁

等挑戰，均影響草苺產業發展。精進產業仍持續透過產、官、學團隊共同努力，

朝選育新品種、健康種苗繁殖、省工高架栽培、因應氣候變遷栽培管理技術、新

興型病害防檢技術開發及產業輔導政策等，期能達到穩定生產及降低生產成本與

風險，提高品質與產量，以促進產業升級及永續發展為目標。

關鍵字：共同運銷、氣候變遷、高架栽培

作者聯絡電話：03-5894949#12
地址：新竹縣新埔鎮義民路一段 286巷 133弄 25號
電子信箱：kuowei@tydais.gov.tw
所屬單位及職稱：桃園區農業改良場新埔分場 助理研究員
通訊作者：羅國偉
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

馬鈴薯之產業概況及品種研發

張勝智

種苗改良繁殖場

摘　　要

馬鈴薯在全球農糧生產中占重要地位，根據聯合國農糧組織統計，2021年全

球產量達 376百萬噸、栽培面積為 1813萬公頃 (FAO, 2023)，臺灣因飲食習慣差異，

主要作為蔬菜食用，2022年國內栽培面積為 2,712公頃，產量為 6萬噸 (農情報告

資源網，2022)，而依據財政部關務署進出口資訊，種薯與各類加工產品，2017∼

2022年間，平均進口量達 15萬公噸，進口值 4,531百萬元，說明國產仍不足供應

市場所需，綜觀進口需求與國內生產概況，說明有技術需求與缺口需產官學共同

努力，如新品種導入與應用、種薯繁殖技術研究、機械輔助栽培與生產、病蟲害

防治等缺口。

馬鈴薯係屬無性繁殖作物，適合種植於涼爽氣候環境，臺灣中南部僅於冬季

期間適宜栽種，而常見品種以兼俱加工與鮮食特色之‘克尼伯’為主，為維持良好

品質與減少栽培問題，種苗改良繁殖場 (以下簡稱種苗場 ) 推廣健康種薯繁殖已具

相當規模，已完成‘克尼伯’及‘臺農 1號’之健康種薯繁殖體系。此外，在品種育

成上種苗場亦持續投入，近期已育成加工與鮮食兼優品種 -‘種苗 6號’，每分地產

量達 3∼ 4公噸且可售薯比例高，極具商業生產效益，未來以技轉與結合健康種

薯繁殖體系進行生產。

關鍵字：馬鈴薯、加工、生產

作者聯絡電話：04-25825460
地址：臺中市新社區興中街 46號
電子信箱：james7309@tss.gov.tw
所屬單位及職稱：種苗改良繁殖場 助理研究員
通訊作者：張勝智
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

青蔥產業概況及技術缺口盤點分析

楊素絲

花蓮區農業改良場蘭陽分場

摘　　要

青蔥 (Allium fistulosum L.) 是臺灣重要的香辛類蔬菜，也是許多料理中不可或

缺的調味用食材，依據農情報告資源網資料，111年臺灣青蔥總栽培面積為 3,946

公頃，總收量88,113公噸，各縣市大多皆有栽培，最主要的產地依序為彰化縣 (1,613

公頃 )、雲林縣 (1,346公頃 ) 及宜蘭縣 (405公頃 ) 等。青蔥可用於鮮食及加工，一

般產地的行銷通路可區分為共同運銷、自行販售及超商上架等，加工方面如蔥油

餅、烘焙業等食品之用量亦很高。因青蔥性喜冷涼氣候，夏季栽培不易，再加上易

受惡劣氣候、天然災害及病蟲害發生等影響生產，致使青蔥供貨量不穩定、價格波

動不已，影響民生問題甚鉅，經常受到媒體關注。近年青蔥已發生兩種新型病害 –

黑腐病及炭疽捲葉病等，在不同產地造成損害，防治方法尚有待研究，另外在宜蘭

地區青蔥甜菜夜蛾危害極嚴重，是夏季青蔥生產瓶頸。為保障蔥農收益及維持青蔥

價格平穩，花蓮區農業改良場多年來除致力於育成耐熱品種外，也著重在青蔥關鍵

病蟲害 IPM技術改進、合理化施肥、防減災調適栽培模式及採後處理技術等工作，

以期生產優質青蔥；此外，農業試驗所也在三星鄉進行無特定病毒青蔥健康種苗產

學合作計畫。借鑒三星地區農會將青蔥產業與多方產學研單位合作，且結合在地文

化休閒活動，並朝多元化利用發展，可使青蔥產業更有永續發展的潛力。

關鍵字：青蔥、病蟲害防治

作者聯絡電話：03-9899707#201
地址：宜蘭縣三星鄉上將路三段 81巷 6號
電子信箱：yangss@hdares.gov.tw
所屬單位及職稱：花蓮區農業改良場蘭陽分場 副研究員
通訊作者：楊素絲
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參
文化傳承型蔬菜

產業鏈盤點與分析
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

原民蔬菜 (翼豆、小萊豆 )產業概況及技術缺口盤點分析

薛銘童、林真如、黃立中

臺東區農業改良場

摘　　要

翼豆 (Psophocarpus tetragonolobus (L.) DC.) 及小萊豆 (Phaseolus lunatus L.) 為

原住民族的重要豆類蔬菜。翼豆豆莢具四片翼狀凸起，口感鮮脆，近年逐漸由原

民野菜料理走進都會家庭餐桌。根據臺北農產運銷公司資料顯示，歷年拍賣量以

2017年的 167.3公噸為最高，隨後逐年遞減，至 2022年僅餘 34.9公噸；而拍賣價

格則由 2016∼ 2021年平均之 20元 /公斤，至本 (2023)年上升至 96.9元 /公斤，

顯示豆莢生產銷售的產業鏈正在形成但尚未穩定。臺東區農業改良場 (以下簡稱臺

東農改場 )近年透過建立完整栽培技術及育成可長日照結莢的品種‘臺東 1號’，解

決市售豆莢老化及筋絲過多等影響口感的現象與缺乏適合量產的栽培技術等問題。

同時，藉由技術輔導及品種授權，轄區農友與業者突破產品寄送到批發市場的路程

及價格劣勢，直接鏈結超市通路的農家直採平台及生鮮門市，將新鮮翼豆送到消費

者手中，改善種植翼豆的收益，建立有別於拍賣市場的產業模式。小萊豆為萊豆 (皇

帝豆 ) 之近緣種，種子較小但料理後會散發芋香為其特色。多見於東部原住民部落，

以零星栽培，食用成熟種子為主，僅少量在產季時於原民市集上販售。臺東農改場

近年投入小萊豆栽培及預煮技術研究，開發免浸泡快煮產品與配套栽培技術，未來

規劃透過技術授權，輔導業者生產供市，讓消費者可以品嚐到芋香小萊豆。

關鍵字：翼豆、小萊豆、原民蔬菜產業

作者聯絡電話：089-325110#1633
地址：臺東縣臺東市中華路一段 675號
電子信箱：633@mail.ttdares.gov.tw
所屬單位及職稱：臺東區農業改良場 副研究員
通訊作者：薛銘童
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

客家福菜 -芥菜產業簡介

丁昭伶

苗栗區農業改良場

摘　　要

芥菜，客家人稱為「長年菜」是農曆新年的團圓菜，用於慰勞一年的勤奮工作，

也寓意平安吉祥。芥菜依發酵及乾燥程度可製成酸菜、福菜及梅干菜，其中福菜

最具客家醃製文化代表性，以苗栗縣公館鄉最出名。芥菜喜好冷涼氣候，主要於 9

月中旬後種植，種苗來源有農民自留育苗、委託育苗或購自種苗商，育苗期約 25

天，種植至採收約 55∼ 60天，每分地種苗成本約 3,000∼ 4,536元，肥料成本約

1,000∼ 1,200元，農藥成本 (含人工 ) 約 4,500元，每 0.1公頃產量逾 5,000公斤。

收穫後之芥菜以手工醃製成酸菜、福菜及梅乾菜，主要通路有批發、零售 (傳統市

場、農會、里仁、主婦聯盟、國道休息站等門市或賣場 ) 及餐飲業 (客家特色餐廳

等 )，其中批發約占總量之 50%，另梅干菜因含水率低易保存，具外銷市場。福菜

最具客家特色，但同時也最耗工時，需歷經數次的鹽醃發酵和曝曬才能製成道地

的客家味。人力短缺是福菜生產的限制因子之一，目前製程導入的機具設備如清

洗機、福菜切割機、充填機、包裝機等及以機具取代人力的田間收菜作業等仍無

法完全改善人力之不足，因此仍有很大的努力空間，另包裝多由早期的瓶裝改為

真空包裝為主。福菜肉片湯、福菜炆豬肚、福菜燜筍干等是客家常見的傳統料理，

為增進食材多元利用，田媽媽客家餐館開發福菜水餃等現代料理，另因應時代變

遷及飲食文化的改變，福菜相關料理包亦具開發潛力。

關鍵字：芥菜、福菜、酸菜、長年菜、醱酵

作者聯絡電話：037-222111#503
地址：苗栗縣公館鄉館南村 261號
電子信箱：ding@mdares.gov.tw
所屬單位及職稱：苗栗區農業改良場作物改良課 助理研究員
通訊作者：丁昭伶
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實地參訪

太康有機農業專區
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

太康有機專區循環農業示範場域與運用模式建立

黃瑞彰、吳雅芳、潘佳辰

臺南區農業改良場

摘　　要

臺南市太康有機專區是全國首座公設的有機專區，民國 98年通過有機驗證，

至今仍多以生產導向為主，對於最終目標兼顧生產與生態平衡之整體性建構，仍

有待進一步推動。本計畫目的為建立專區有機蔬菜生產導入循環利用禽畜糞堆肥、

植物殘體生物炭及蔬果資源物有機液肥之整合應用示範場域。由堆肥分析資料顯

示成分符合農業部禽畜糞堆肥品目 (5-09) 規範，生物炭堆肥其鋅與銅含量較無生

物炭堆肥低。另從成分資料可知竹炭成分以鉀含量最高，炭品重金屬含量符合我

國肥料管理法之檢測閥值 (限量 )。進行生物炭施用量對小黃瓜生長試驗，試驗資

料顯示添加生物炭處理可以使有機小黃瓜增產 19%，每公頃增加 356,500元收益。

有機液肥於葉菜類應用評估，試驗資料顯示有機液肥可以提升有機青江菜產量

63%。本計畫經由實務運作與示範教育推廣，以期更能整合與落實各種農業循環

技術與產品之展現與推廣，促進相關技術成果產業化推動與發展，有機專區擴大，

擴大群聚效益，加速有機農業發展。

關鍵字：有機栽培、生物炭、堆肥化、循環農業

作者聯絡電話：05-5970728#12
地址：雲林縣斗南鎮石溪里復興建 1-15號
電子信箱：jchuang@mail.tndais.gov.tw
所屬單位及職稱：臺南區農業改良場斗南分場 分場長
通訊作者：黃瑞彰
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綜合座談及活動花絮
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穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊

綜合座談

1 提問：花椰菜一次性施肥與一般慣行栽培之成本差異為何？
回覆：依據試驗結果一次施肥每公頃 1,400公斤之處理與慣行施肥的單球重表現相當，而
其總用肥量也相近，因此單以肥料費用與施肥人工計算成本兩者差異並不大，大約是每

公頃2萬元，主要差異在於，前者只需一次施肥作業，後者則需進行基肥與多次追肥作業。

2 提問：花椰菜一次性施肥之肥份基礎與栽培手冊推薦之來源是否有差異？
回覆：一次施肥試驗不同施肥量試驗統一使用特 43號有機複合肥 (氮：磷：鉀＝
15:15:15)調整施肥用量做處理，基於冬期作栽培需求調整，基本比例與栽培手冊不同，
考量比較性狀為單球重量，故以換算氮肥量相當之處理與慣行栽培組進行對比。

3 提問：國外栽培之馬鈴薯產量可達 4噸 /0.1公頃，臺灣是否有高產量加工用品種，以提
升農友種植誘因？

回覆：國外種植區域多為溫帶地區，種植期為夏季，日照充足，因此加工品種產量可達

到 4噸 /0.1公頃，臺灣因地處熱帶及亞熱帶地區，僅適合於冬季種植，日照較不足，導
致產量表現較差。目前育成品種如種苗 6號，雖屬中生品種，栽培期需 100∼ 110天，
但產量與對臺灣環境適應性，較克尼伯佳，具發展潛力。此外，未來仍會持續針對相關

需求持續研究與進行選育，提升馬鈴薯產量與品質表現。

4 提問：青蔥早上採收時是綠色的，但在傍晚要運送時綠色部分會有泛黃的情形，想請問
是何種原因所致？

回覆：此情況疑似為田間熱累積造成植株黃化，故須注意採收後產品溫度之控制。

5 原鄉作物補充說明：臺南場擬於 113年研提原民計畫，會針對萊豆栽培技術和品種選育
進行輔導。臺東場之翼豆新品種已取得品種權，已公告徵求授權，如有需要可進行相關

授權申請。

6 提問：芥菜多次留種後感覺種子的純度品質不如從前，導致芥菜在採收進行醃漬時葉片
已黃化，想請問該如何改善？未來亦期望能針對芥菜曝曬場域及曬菜機器進行省工改善。

回覆：業者之採種技術已純熟，建議搭設隔離設施，避免不同種原間相互雜交。苗栗場

目前雖無農機相關研發人員，但可輔導業者與其他單位共同研發。
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活動花絮

「穩定國產蔬菜生產之產業關鍵需求盤點工作坊」活動圓滿結束

本場 -羅正宗場長主持 農糧署 -陳尚仁組長致詞
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本場 -朱詠筑助理研究員進行花椰菜
主題之討論

臺中場 -陳葦玲副研究員進行結球白
菜主題之討論

鳳試所 -林照能助理研究員進行蘿蔔
主題之討論

富士鮮品股份有限公司 -鄭嘉仁負責
人進行花椰菜主題之討論

慶家食品有限公司 -邱瑞德負責人進
行結球白菜主題之討論

全家便利商店股份有限公司 -黃正田
部長進行蘿蔔主題之討論
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高雄場 -黃祥益分場長進行洋蔥主題
之討論

桃園場 -羅國偉助理研究員進行草莓
主題之討論

種苗場 -張勝智助理研究員進行馬鈴
薯主題之討論

恆春大和蔬果生產合作社 -謝永仁經
理進行洋蔥主題之討論

狸小路蛋糕店 -黃智龍負責人進行草
莓主題之討論

聯華食品工業股份有限公司 -曾仁禹
農產品研究員進行馬鈴薯主題之討論
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花蓮場 -楊素絲副研究員進行青蔥主
題之討論

中興大學 -李皇照教授主持文化傳承
型蔬菜產業鏈盤點與分析

阿里山鄉 taso ci cou 有機農業發展協會 -
楊佩珍專案經理進行原民蔬菜主題之討論

田尾果菜生產合作社 -邱淑真主席進
行青蔥主題之討論

臺東場 -薛銘童副研究員進行原民蔬
菜主題之討論

苗栗場 -丁昭伶助理研究員進行芥菜
主題之討論
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阿煥伯食品企業社 -丁寶珠負責人進
行芥菜主題之討論

本場 -黃瑞彰副研究員進行環境改善
及土壤改良

廣田益有機農業有限公司 -賴東卿負
責人進行葉菜冷鏈系統及包裝解說

本場 -謝明憲研究員主持太康有機農
業專區參訪活動

廣田益有機農業有限公司 -賴東卿負
責人進行本次參訪解說

省工栽培模式展示
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