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國內蔬菜產業屬於典型的淺盤經濟產業，回顧 100年至 110

年國內蔬菜總產量由 291萬公噸下降至 262萬公噸，而蔬菜進口

量由 34.4萬公噸陡升至 58.9公噸，是因為國人飲食習慣國際化？國

內勞動力不足？還是因為民國 108年橫掃全球的嚴重特殊傳染性肺炎

(covid-19)大幅改變我們生活習慣？

本場擔任行政院農業委員會「農糧農環領域綱要計畫執行與研究

群之蔬菜領域之召集機關」於 111年經過 3個月時間整理國內蔬菜產

業與進口蔬菜數據，針對進口量較多之 8項蔬果作物 (花椰菜、青花

菜、結球白菜、蘿蔔、南瓜、馬鈴薯、洋蔥及草莓 )進行盤點，利用

耙梳後的資訊提供進口業者、物流業者、通路業者、加工業者，讓業

者了解蔬菜產業整體現況，再進行訪談，協助業者掌握後續工作坊的

目的與簡報的呈現。由於訪談發現討論內容龐大，特分割為生產供應

端與加工物流端 2場次「蔬菜產業關鍵需求盤點工作坊」以聚焦討論

擬定進口替代蔬菜研究。

感謝農糧署蔬菜主管代表、試驗改良場所蔬菜研究專家、蔬菜合

作社主席、加工企業總經理、便利商店部長等熱情參與，工作坊由需

求端業者提出產業現況和瓶頸，如耐逆境品種有限、延長貯藏期之技

術尚需改進、省工機械設備不足等問題，試驗改良場所專家針對問題

回應已研發之成果，農糧署組長則說明政府推動的輔導措施，首次面

對面直接討論蔬菜產業之應對策略，進行各作物問題分析，並擬定相

關科研和技術輔導方案，將此成果集結成冊，供科研及決策單位參考。

期望藉由此工作坊促進產官學界之交流，持續優化蔬菜產業結構，進

而提升國產蔬菜競爭力與進口替代能力。

序

行政院農業委員會臺南區農業改良場

場長 楊宏瑛 謹識

中華民國 112年 03月
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壹  111年度蔬菜產業關鍵需求盤點工作坊導論

為縮小蔬菜研究重點與產業發展方向落差，落實研發成果符合產業需求，特

別召開蔬菜產業關鍵需求盤點工作坊。本年度經蔬菜研究群組第一次工作會議決

議，也依據行政院農業委員會市場常見蔬菜之國產與進口比例資訊，以近 5年進

口佔消費流通總量比例較高之作物優先進行產業盤點：洋蔥 (52.9±6.8%)、馬鈴薯 

(37.3±4.6%)、結球白菜 (36.5±6.9%)、花椰菜 (29.6±3.1%)、青花菜 (29.6±3.1%)、

蘿蔔 (25.6±1.0%)、草莓 (8.3±1.1%)及南瓜 (4.4±0.6%) (圖 1A)。其中青花菜為

近 5年冷凍加工蔬菜進口量 /值第 1名 8,345±1,672公噸、222,237±71,162千元 (新

臺幣 )；馬鈴薯為近 5年根莖菜類進口值第 1名 507,006±64,612千元 (新臺幣 )；

草莓為進口單價第 1名 (平均進口量 822±104公噸、平均進口值 238,217±34,823

千元新臺幣 )；南瓜為果菜類中進口量最多 (平均進口量 3,714±646公噸、平均進

口值 47,780±9,378千元新臺幣 )。本次工作坊分為生產供應及加工物流二場次舉

辦，主要依據作物別歸類，另加入行銷與管理，彙總工作坊產出成果。期望深化

產官研資訊交流，藉此產業關鍵需求盤點，提供現階段研究方向之修正依據，以

持續提升蔬菜產業競爭力。

圖 1. 106-110年 (近 5年 )市場常見蔬菜之 (A)國產與進口市佔比例資訊以及 (B)實際總量

(A)

(B)
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一、討論事項之問題總整—替代進口蔬菜品項之主要問題歸納

本次蔬菜工作坊，將業者提出之產業問題，歸納出三個主要項目 (如下表 )，第

一項為夏季產量虧欠，耐逆境品種有限。第二項為延長貯藏期之技術尚需改進。第

三項為相關省工模式及機械設備導入應用不足。並針對上述三大項問題，討論出研

究重要目標及執行策略，第一項 :加強耐熱之栽培品種選育或引種篩選，並搭配病蟲

害綜合管理 (Integrated pest management, IPM)技術導入，提升防治成效。第二項：強

化產官學合作，針對不同作物之品種篩選、採前及採後處理等標準流程建立，達提

升貯藏品質，減少進口或進口替代之效益。第三項：組成跨機關團隊辦理蔬菜產業

訪視，並針對不同作物，開發省工減碳栽培管理及建構結合機具運用之共通省工作

業模式。本次工作坊將不同品項作物產業需求與相關學研執行成果或執行中之研究

進行配對，提升研發成果於產業落實應用成效，而產業共通需求項目如未列入研究

項目，將優先依據需求急迫度及執行困難度納入蔬菜研究短中長期研發重點。

項次 問題 作物品項 研究策略應用

1.

因氣候逐年暖
化，夏季產量
常虧欠，耐逆
境品種有限 (耐
熱、 抗 病 蟲
害 )。

花椰菜、青花
菜、結球白菜、
蘿蔔、南瓜。

(1)優先針對花椰菜、青花菜、結球白菜、
蘿蔔及南瓜等作物，加強耐熱之栽培品種選
育或引種篩選，在可用品種耐逆境能力仍不
足情況下，建議推動適地適種標準，降低農
友栽培風險。
(2)優先輔導組成生產專區進行病蟲害共同
防治，並導入病蟲害綜合管理 (IPM)，提升
防治成效。

2. 延長貯藏期之
技術尚需強化。

花椰菜、青花
菜、結球白菜、
蘿蔔、洋蔥。

強化產官學合作，優先針對花椰菜、青花
菜、結球白菜、蘿蔔及洋蔥等作物之品種篩
選、採前及採後處理等標準流程改進，以提
升我國園產品貯藏品質，達減少進口或進口
替代之效益。

3.

因應人力老化
及缺工問題，
相關省工模式
及機械設備導
入應用不足。

花椰菜、青花
菜、結球白菜、
蘿蔔、馬鈴薯、
洋蔥、草莓。

擬組成跨機關團隊辦理蔬菜產業訪視及關鍵
需求技術輔導，優先針對花椰菜、青花菜、
結球白菜、蘿蔔、馬鈴薯、洋蔥、草莓等作
物之產業需求，開發省工減碳栽培管理及建
構結合機具運用之共通省工作業模式。
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二、各品項產業問題及研發策略應用

(一 )花椰菜
1. 產量及進口統計

依據 92-110年統計資料 (行政院農業委員會農業統計資料

網及財政部關務署海關進出口網之花椰菜及青花菜數據為合併

顯示 )，國內花椰菜及青花菜需求量之增長有限，主因總收穫量略有遞減，進口量

呈增長趨勢。近 5年 (106-110年 )花椰菜及青花菜主要進口國為中國大陸，其可

近週年供貨及具低價優勢，中國大陸產品佔臺灣之進口總量為 35.6±2.0%，越南

及美國則分別為 31.7±13.4%及 29.0±15.7%。

2. 產業現況瓶頸、科技投入 (研究策略應用 )：

類別 產業現況瓶頸 (業者分享 ) 科技投入 (研究策略應用 )

市場

需求

進口花椰菜量逐年增加，依用途區

分，美國進口品多屬硬花品種，供應

加工用為主；中國大陸進口品依市場

需求可分別供應加工用及生鮮用產

品，市占率逐年升高。

依據國產花椰菜生產適期，配合加工廠需求

契作生產供應，並推動集團或專區生產，強

化生產品質及降低生產成本。

生產

困境

(1)抗逆境品種較少，夏季高溫逐年遞
增，且病蟲害增多，致不容易生產。

(2)進口品價格低，具競爭優勢，國產
品因氣候暖化蟲害防治不易，常有殘

留蟲體問題。

(1)強化適合夏季平地栽培品種選育或引種篩
選，延長產品供貨期。在可用品種耐逆境能

力仍不足情況下，研議推動適地適種標準。

(2)建立生產專區之病蟲害共同防治及導入病
蟲害綜合管理 (IPM)，提升防治成效。

採後

保存

新鮮產品僅能貯放 1個月，礙於冷藏
與冷凍加工設備及人力限制，常無法

應付盛產旺季及時加工，導致耗損率

偏高。

(1)進行耐貯性之採收前 (水分、肥培管理 )
及採收後 (預冷、貯藏溫度等管理 )之整合
管理技術建立。

(2)建議生產團體依據農糧屬公告「冷鏈物流
及品質確保示範體系計畫 –農糧產品冷鏈設
施 (備 )補助作業」規範申請補助。

省工

栽培

人力老化及農村缺工逐年嚴重，但田

間種植、施肥及採收仍完全仰賴人工

作業。

針對省工種植及採收需求，建議導入現有國

產或進口蔬菜移植機進行應用測試，省工施

肥需求則引用萵苣省工一次施肥技術進行應

用測試。
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(二 )青花菜
1. 產量及進口統計

承如上一章節，由於花椰菜及青花菜依據 92-110年統

計資料為合併呈現，故趨勢皆為總收穫量略有遞減，進口量

呈增長趨勢。而青花菜在拍賣市場方面，於每年 11月至翌

年 4月國產供貨期，進口品仍占有總交易量 12.6±15.2%，是

否能降低此時期之進口量，為重要課題之一。

2. 產業現況瓶頸及科技投入 (研究策略應用 )：

類別
產業現況瓶頸

(業者分享 )
科技投入

(研究策略應用 )

市場

需求

國產青花菜產季集中，且鮮食青花菜

不易貯藏，供貨期較短，建議可推廣

冷凍青花菜。

強化青花菜供貨期延長之技術建立，目前已

篩選出商業品種‘TN-055’，其於不同月份之
生產批次平均表現佳，有助供貨期延長至近

3個月，且該品種加工後食味品質佳。

生產

困境

11-4月為主要產季，常有蟲害嚴重、
鮮貨之貨源不穩及價格波動大等問

題。需耐逆境、花蕾不易黃化、花球

成熟整齊度高及高產之品種。

(1)持續進行耐熱早生之青花菜品種選育工
作，農業試驗所鳳山熱帶園藝試驗分所及臺

南區農業改良場皆有進行相關試驗，其中農

業試驗所鳳山熱帶園藝試驗分所已發表新品

種‘臺農亞蔬 3號’。
(2)可設立生產專區之病蟲害共同防治，並
導入病蟲害綜合管理 (IPM)，減少病蟲為害。

採後

保存

由於冷凍加工廠處理有限，如要減少

進口青花菜，則更需要增設農產冷凍

加工設備，以增加國產冷凍蔬菜量。

相關業者可參考農糧署公告之「建構農產品

冷鏈物流及品質確保示範體系計畫 –農糧產
品冷鏈設施 (備 )補助作業」申請相關設備
補助。

省工

栽培

因應人口老化，期能建立省工生產技

術。

建議導入移植機應用及研發省工施肥技術，

目前已建立加工用青花菜省工種植及一次性

施肥技術，並可搭配青花菜智能栽培管理模

組，提升生產及採收加工規劃之效率。
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(三 )結球白菜
1. 產量及進口統計

91-110年之年總交易量 (包含國產及進口 )介於 69,373-

92,441公噸之間，推估國內結球白菜需求量趨勢屬於平穩。

近 20年國內結球白菜總收穫面積呈下降趨勢，進口量則是上 升；

近 5年主要進口國為韓國，可近週年供貨及具價格穩定優勢，韓國產品佔臺灣之

進口總量為 76.9±30.2%，而印尼輸入之價格最低。近 5年拍賣市場之國產品拍賣

價 (13.3±4.3元 /公斤 )幾乎皆低於進口品 (21.7±5.0元 /公斤 )，且在每年 10月

至隔年 5月之國產品盛產及貯藏供貨期 (貯藏 2個月 )，亦是如此。

2. 產業現況瓶頸及科技投入 (研究策略應用 )：

類別
產業現況瓶頸

(業者分享 )
科技投入

(研究策略應用 )

市場

需求

加工業者常使用圓筒抱合型之山東白

菜類型結球白菜，用於加工泡菜居

多，該作物在夏季無法於平地生產，

且於高山或冬季生產水分過多不耐存

放，故選擇進口白菜能減少銷售時客

訴問題。

加強耐熱、耐貯運之品種選育工作，目前耐

貯運方面，農業試驗所已篩選出結球白菜新

雜交組合 (新品系 )，適合做泡菜。

生產

困境

目前夏季平地所種植的品種屬於早生

包被型，常會出現軟腐、缺鈣等生育

障礙，且病蟲害嚴重，致夏季平地生

產成本高；春季氣溫回暖之 3月採收
常有結球不實、頂燒、抽苔等品質不

佳現象；此外，因有蟲害問題，國產

大白菜有較高農藥殘留風險。

(1)強化適合耐熱品種選育或引種篩選，但若
在可用品種耐逆境能力仍不足情況下，研議

推動適地適種標準。

(2)提升生產專區之病蟲害共同防治能量，可
導入病蟲害綜合管理 (IPM)，提升防治成效。

採後

保存

一般低溫貯藏時間無法超過 2個月，
需可延長儲存至 5月，才可增加使用
的時機，也可穩定冬季生產的價格。

持續努力研究結球白菜採前、採後處理及貯

藏之技術建立，以利延長供貨期且具有穩定

之品質。

省工

栽培

田間栽培方式不同，難以用同一機械

採收。建議推廣農民栽培行株距統一

規格化，以適用共通性農機使用。

針對不同栽培行株距之問題，桃園區農業改

良場已開發可調採收行距之蔬菜採收機，可

提供農友參考。
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(四 )蘿蔔
1. 產量及進口統計

依據 99-110年之進口量為長期呈增長趨勢，推估

國內蘿蔔需求量逐年增加。主要進口國中國大陸可

於臺灣國產蘿蔔缺乏時 (6-9月 )穩定供貨，近 5年平

均進口量及平均價為 31,476公噸、10.2±0.3元 (新臺幣 /公

斤 )，而中國大陸產品佔臺灣之每月進口總量 95.7%±18.1%。拍

賣市場之月平均國產蘿蔔拍賣價 (11.6±3.6元 /公斤 )幾乎皆低於進口品

(14.4±4.6元 /公斤 )。

2. 產業現況瓶頸及科技投入 (研究策略應用 )：

類別
產業現況瓶頸

(業者分享 )
科技投入

(研究策略應用 )

市場

需求

製作蘿蔔糕原料方面，於冬季 11-3
月使用國產品 (‘永祥’品種為主，秋
冬季主要於彰化溪湖生產，因品質較

好 )，夏季品質不良 (颱風、梅雨直
接影響；形狀不佳、肉質有白色纖維，

比較難加工 )，考量成本與處理效率
需要品質一致穩定者，進口品種形狀

較直，較好截切。

依據國產蘿蔔生產適期，配合截切加工廠需

求契作生產供應，並推動集團或專區生產，

強化生產品質及降低生產成本。

生產

困境

(1)缺乏耐貯、耐熱、耐澇、高產、
不易裂根品種。

(2)臺灣面臨低價進口蘿蔔競爭，建
議防堵標示不實或安全衛生堪慮的農

產品，並藉合理補助國產品措施，培

養在地消費的觀念。

(1)加強耐貯、耐熱、耐澇、高產、不易裂
根品種選育或選種工作。

(2)建議導入產銷履歷驗證制度、原料需求
端契作確保來源品質，輔導老農產銷履歷的

登打，以及契作的格外品銷售與保價收購。

採後

保存

目前國內甚少有蘿蔔相關採後處理達

延長貯運期之研究。

強化蘿蔔採前、採後處理及貯藏試驗之研

究。

省工

栽培

採收及分級缺人工，目前無適用農機

具。
需投入研發適用的採收及分級機械。
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(五 )南瓜
1. 產量及進口統計

依據 92-110年進口量及栽培面積之長期增長趨勢，

推估國內南瓜需求量逐年增加。主要進口國為中國大陸，而主要進口月份約為

8-11月。中國大陸產品佔臺灣之每月進口總量為 81.0%±33.0%，然其年平均單價

(11.5±1.2元 /公斤 )較其餘進口國低。拍賣市場之平均國產南瓜拍賣價 (22.3±7.07

元 /公斤 )低於進口品 (28.2±21.54元 /公斤 )。國產南瓜盛產期一般於每年 3-6月、

10月至隔年 1月，藉由貯藏延長供貨期，幾乎全年皆有國產南瓜供應。但盛產期

拍賣市場於部分月份還是有較高價之進口南瓜交易。

2. 產業現況瓶頸及科技投入 (研究策略應用 )：

類別
產業現況瓶頸

(業者分享 )
科技投入

(研究策略應用 )

市場

需求

(1)特定品種需求，如貝貝南瓜於國
內全聯超市使用量最大，其次是餐

廳。貝貝南瓜迎合小家庭需求與一人

一餐份量，惟國外生產品質較國產

佳，國產品競爭力較低。

(2)夏南瓜：超市供貨為主，目前偏
向碧綠類型、果型短、耐貯運。

(1)持續進行優質南瓜品種選育工作，針對
國內消費者市場育成肉厚、食用口感鬆軟綿

密、甘甜有香氣的品系。

(2)臺南區農業改良場已開發夏南瓜 (櫛瓜 )4
品種，都具抗白粉病能力，可供業者參考。

生產

困境

目前缺乏耐熱、耐病毒病的栗子南瓜

品種及木瓜型南瓜品種。另對耐貯運

品種有需求，以期應付 7-9月的市場
空缺。

加強耐熱及耐病毒之南瓜品種選育工作，目

前花蓮區農業改良場已育成友旺南瓜 (花蓮
亞蔬 2號 )，屬於耐熱、抗南瓜捲葉病毒、
白粉病、耐複合性感染、品質佳的品種。

採後

保存

(1)西洋南瓜及中國南瓜貯藏條件不
同，建議研究單位建立明確採後貯藏

管理標準等相關參數，避免貯藏果皮

易變黃問題。

(2)建議發展冷凍南瓜產業：在盛產
期時收購先行前置處理去皮挖籽，按

照國內食品廠、餐廳業者、學校團膳

需求擬定截切尺寸，而後冷凍包裝貯

藏，以供應 8-12月國內市場需求。

(1)未來可投入西洋南瓜及中國南瓜之採後
貯藏試驗，進行延長南瓜貯藏壽命之相關研

究。目前臺中區農業改良場已鑑定影響西洋

南瓜貯藏過程中，誘發主要貯藏性病害之病

原菌。

(2)可與產區所屬試驗單位之園產品打樣中
心，合作開發適合的冷凍南瓜產品。
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(六 )馬鈴薯
1. 產量及進口統計

依據 92-110年進口量及國內總收穫量呈長期增長趨勢，推

估國內馬鈴薯需求量逐年增加。馬鈴薯主要進口自美國，佔臺

灣之進口總量為 90.7±8.7%，且美國輸入之價格低於澳大利亞。

近 5年拍賣市場之國產馬鈴薯拍賣價 (22.7±3.1元 /公斤 )略低於進口品

(24.8±2.1元 /公斤 )。國產品產期為每年 12-3月，貯藏期達 8-9個月以上，尚足

夠週年使用，惟貯藏後期 (約 9月起 )馬鈴薯常面臨發芽問題。

2. 產業現況瓶頸及科技投入 (研究策略應用 )：

類別
產業現況瓶頸

(業者分享 )
科技投入

(研究策略應用 )

市場

需求

(1)截切原料：目前大部分皆使用國產
品，但常面臨原料薯球形狀不一致；

進口規格一致，加工好處理。

(2)進口馬鈴薯要注意病原菌及病毒管
理，如避免從外國進口種薯，降低帶

病菌風險。進口馬鈴薯要有市場區隔

(如薯條用 )，不要壓縮到國產馬鈴薯
市場。

(1)建議可先進行馬鈴薯分級後再進行截切
加工，另持續進行優質馬鈴薯選育工作，目

前農業試驗所嘉義分所已育成‘臺農 4號’，
其薯塊形狀佳、抗病及產量高。

(2)推廣農友使用國產馬鈴薯健康種苗，目
前種苗改良繁殖場已建立‘克尼伯’與‘臺農 1
號’之健康種薯。

生產

困境

加工用大西洋品種，在國內種植產量

不穩定、產量通常偏低。需要抗病毒

病、抗瘡痂病品種，以及缺乏冷藏後

適合油炸之品種。

持續進行適合加工與鮮食之馬鈴薯品種選育

工作，農業試驗所嘉義分所及種苗改良繁殖

場分別育成‘臺農 4號’和‘種苗 6號’等適合
加工與鮮食用之高品質馬鈴薯，可供農友參

考。

採後

保存

國產品供應期於 12月至隔年 8月 (採
收後冷藏分批出貨 )，9月後因已無休
眠易發芽，只能採用進口品避免客訴。

強化馬鈴薯採後處理及貯藏技術，提升國產

馬鈴薯貯藏供貨之品質。

省工

栽培

採收、分級包裝 (裝箱或裝袋 )需依賴
人工，面臨人力短缺；國內大宗栽培‘克

尼伯’與品種皮薄不適合機械採收。

開發適用薄皮馬鈴薯的省工採收機械，或進

行適合機械採收之品種選育，並開發分級包

裝之相關機械設備。
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(七 )洋蔥
1. 產量及進口統計

依據 91-110年進口量及國內總收穫量呈長期增長趨勢，

推估國內洋蔥需求量呈逐年增加的趨勢。主要進口國為美國可近

週年供貨及具價格穩定優勢，美國產品佔臺灣之進口總量為 38.6±35.4%，而越南

輸入之價格最低。拍賣市場之國產洋蔥拍賣價 (17.8±3.6元 /公斤 )幾乎皆低於進

口品 (21.4±2.6元 /公斤 )，且在國產品盛產及貯藏供貨時期 (每年 2-7月，含貯藏

4個月 )亦是此趨勢，因國產品品質不穩，業者常願意改用較高價格購買進口品。

2. 產業現況瓶頸及科技投入 (研究策略應用 )：

類別
產業現況瓶頸

(業者分享 )
科技投入

(研究策略應用 )

市場

需求

國產品皮薄 (外表乾皮層數少 )，質地偏
軟、蔥球偏小、含水率偏高、不耐貯存。

進口品外表乾皮層數多且完整，耐貯運、

含水率適中、口感較硬，可做沙拉及漢

堡，故多數賣場及加工廠使用意願高。

強化耐貯藏之高品質洋蔥品種選育工作，目

前農業試驗所鳳山熱帶園藝試驗分所篩選出

耐貯品種洋蔥‘302’，可供於雲林、彰化與屏
東農友試種參考。

生產

困境

(1)洋蔥種子仰賴國外進口，常面臨數量
不足，且單價逐年上漲。

(2)氣溫升高及連作障礙瓶頸，導致病蟲
害加重，農民不當灌水使洋蔥生產緩慢，

影響品質，也導致產量不穩定。

(3)中部地區盛產期與恆春半島產期有重
疊之問題，常造成供過於求之銷售壓力。

(1)國內洋蔥育種與採種不易，建議開發分子
標誌育種技術，提供育種公司更有效率地進

行育種，降低傳統育種的成本。

(2)積極推廣生育期水分管理模式，提升貯藏
品質，可導入病蟲害綜合管理 (IPM)，提升防
治成效。

(3)建議可配合截切加工廠需求，契作生產供
應，或提升採後處理技術，開拓銷日市場，

降低中部與南部產期重疊衝擊。

採後

保存

(1)建議開發採後處理技術，延長貯藏壽
命並維持一定之品質。

(2)建議增加冷鏈及倉儲之相關補助，提
升洋蔥貯藏壽命，藉以延長供貨期。

(1)可建立洋蔥採前及採後處理技術，提升貯
藏品質。

(2)相關業者可參考農糧署公告之「建構農產
品冷鏈物流及品質確保示範體系計畫 –農糧
產品冷鏈設施 (備 )補助作業」申請相關設備
補助。

省工

栽培

種植、採收、分級作業皆缺工。目前恆

春栽培之農戶生產面積較小且田埂不整

齊，不適合現有大型農機導入使用。

進行相關省工機具研發或導入，並加強宣導

農民配合調整種植習慣 (例如畦距、行株距 )。
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(八 )草莓
1. 產量及進口統計

依據 92-110年進口量及國內總收穫量呈長期增長趨勢，推

估國內草莓需求量呈逐年增加趨勢。在拍賣市場，國產草莓

產期 (每年 11-4月 )，進口品仍占有總交易量 6.3±8.04%，而

在 7-9月則幾乎無國產品可供貨期，均由國外進口替代國產品。

草莓主要進口國為美國，佔臺灣之進口總量 68.24±5.56%，而日本輸入草莓之價

格最高。近 5年拍賣市場之國產草莓在產期 (每年 11-4月 )拍賣價 (123.6±56.0元

/公斤 )幾乎皆低於進口品 (377.8±158.0元 /公斤 )。

2. 產業現況瓶頸及科技投入 (研究策略應用 )：

類別
產業現況瓶頸

(業者分享 )
科技投入

(研究策略應用 )

市場

需求

加工原料：國產品主要問題包含國內

加工成本偏高，受病害影響產量減

少，農藥殘留率偏高，且目前推動產

銷履歷加工的比例仍少。

加強輔導草莓產銷履歷栽培，以及導入病蟲

害綜合管理 (IPM)，提升生產專區之病蟲害
共同防治能量，降低生產成本。苗栗區農業

改良場已開發炭疽病分子檢測技術，有效減

少草莓炭疽病為害。

生產

困境

建議育成品種需耐病、耐逆境、產量

高、顏色鮮紅、耐貯放；加工用需香

氣夠、糖度及酸度均高之品種。

持續加強高品質耐逆境之草莓品種選育工

作，目前試驗單位已發表品種如下 :農業試
驗所‘臺農 1號’(果實耐貯運 )、桃園區農業
改良場‘桃園 4號’(品質佳、適合溫室栽培 )。
另種苗改良繁殖場已建立‘豐香’及‘香水’

之健康種苗供應流程。

採後

保存

國內夏季無法生產草莓，可利用加工

技術使國產草莓持續供貨，雖然急速

冷凍 IQF能保持品質穩定，但礙於成
本較高，期望相關單位輔導應用，延

長加工原料供貨期。

可於苗栗區農業改良場之打樣中心進行技術

輔導以及相關加工設備技術支援。

省工

栽培

草莓生產為人力密集產業，需有省工

因應措施。

可進行省工栽培技術建立之研究及栽培所需

之農機具開發。
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(九 )其他品項
產業現況瓶頸及科技投入 (研究策略應用 )：

類別
產業現況瓶頸

(業者分享 )
科技投入

(研究策略應用 )

結球

甘藍

(1)臺灣常有產量不足或品質不穩等
問題，故加工業者偏好進口結球甘

藍，價格亦較穩定。

(2)截切業者多選用偏硬之加工品種，
惟國產品貯藏期短，且貯藏後期品

質變差，希望有採後貯藏技術投入改

善。

(1)持續進行耐熱結球甘藍品種選育工作，
目前臺南區農業改良場已篩選出商業品種

‘豐田 622’兼具低頂燒率、切絲後低失重
率及耐貯性等優勢，可供業者及農友參考。

(2)加強結球甘藍採前及採後處理技術，提
升貯藏品質。

結球

萵苣

氣候不適或栽培管理不當，容易有紅

斑紅梗問題。

臺南區農業改良場已篩選出耐貯之商業品

種，並導入開發省工一次施肥種類及用量

推薦系統，讓契作農場因應不同地力及氣

候差異，供應耐貯性佳且品質穩定之產品。

彩色

甜椒

(1)目前主流栽培品種都是國外育成，
種子仰賴國外進口，常面臨數量不足

且單價逐年上漲等問題。

(2)夏天多在高山地區栽培，因需運
送至平地，對冷鏈管理技術有需求。

(1)強化高品質甜椒品種選育工作，目前臺
中區農業改良場及臺南區農業改良場皆有

進行相關選育工作。

(2)加強甜椒採後處理技術建立。

辛香料

作物

辣椒、香菜、九層塔、韭菜及西洋芹

仍有農藥使用上的控管困難與風險。

加強宣導安全用藥及推廣病蟲害綜合管理

(IPM)，提升防治成效。
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(十 )管理及行銷
產業現況瓶頸及科技投入 (研究策略應用 )：

類別
產業現況瓶頸

(業者分享 )
科技投入

(研究單位回應 )

綜合型

冷鏈

產品多樣，有分熱帶、亞熱帶、溫帶

蔬果，每種作物所需的貯藏溫度不

同，綜合型的冷鏈沒辦法很精準的設

定溫度層，而分批運送，物流成本高。

貯運冷鏈保鮮技術的開發，需強化混

合運輸的擺放策略。

產銷

履歷

消費者對標章具額外價值之認知不

足，因而未採購支持。

強化推廣消費者產銷履歷價值，以促

進農產銷售。

品牌

需推廣消費者，透過計畫進行社會科

學研究策略開發，加強消費者購買高

品質國產品之意願，輔導產品品牌建

立。

可參考全聯小農專區，選擇對品質有

堅持與經營理念且對田間成本有管理

執行力之農友合作。並輔導農友生

產有機、產銷履歷以及生產追溯之產

品，並配合公家單位定期查驗，進而

提升農友之農產品價值。
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圖 2. 111年度蔬菜產業關鍵需求盤點工作坊—生產供應盤點，由謝明憲秘書主持，臺灣
農業科技資源運籌管理學會協辦，邀請產官學研等單位參加

圖 3. 111年度蔬菜產業關鍵需求盤點工作坊—加工物流盤點，由謝明憲秘書主持，臺灣
農業科技資源運籌管理學會協辦，邀請產官學研等單位參加
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表 1. 111年度蔬菜產業關鍵需求盤點工作坊之參與單位及人數

場

次

線上

工作坊

日期

參與

人數

(人 )
與會來賓

生

產

供

應

盤

點

6月
28日

51

農業委員會科技處 -劉兆烘技正、農糧署 -陳立儀組長、農糧署 -留欽培
技正、亞蔬中心前主任 -鄒篪生博士、保證責任彰化縣埔鹽鄉菁英農民
果菜生產合作社 -李杰源理事主席、有限責任臺灣勇青生物炭運銷合作
社 -張喬鈞理事主席、保證責任彰化縣鮮勁農業生產合作社 -蔡宜修理事
主席、永佑農產行 -葉佑生負責人、保證責任雲林縣義賢果菜生產合作
社 -廖偉順理事主席、保證責任屏東縣恆春大和蔬果生產合作社 -謝永仁
經理、斗南鎮農會 -張耀裕秘書、保證責任彰化縣萬興合作農場 -洪允闊
主席、詹記草莓農產行 -詹益鈞經理、幸福花之島冷凍草莓工坊 -林宗勳
負責人、農業試驗所 -林子凱助理研究員、農業試驗所嘉義分所 -黃哲倫
助理研究員、農業試驗所鳳山熱帶園藝試驗分所 -王三太研究員兼系主
任、桃園區農業改良場 -賴昭宏助理研究員、苗栗區農業改良場 -丁昭伶
助理研究員、種苗改良繁殖場 -張勝智助理研究員、臺中區農業改良場 -
陳葦玲副研究員、臺南區農業改良場同仁 (楊宏瑛場長、謝明憲秘書、
彭瑞菊站長、黃圓滿副研究員、劉依昌助理研究員、李杏芳助理研究員、

朱詠筑助理研究員、郭明池助理研究員、張為斌技佐 )、高雄區農業改良
場 -黃祥益副研究員、花蓮區農業改良場 -王啓正副研究員、臺東區農業
改良場 -薛銘童副研究員、臺灣農業科技資源運籌管理學會 -李宜映理事
長、臺灣農業科技資源運籌管理學會 -林文風博士等。

加

工

物

流

盤

點

7月
5日

35

農業委員會科技處 -劉兆烘技正、農糧署 -陳祈睿組長、農糧署 -留欽培
技正、亞蔬中心前主任 -鄒篪生博士、中興大學行銷系 -李皇照教授、板
田實業有限公司 -林源田總經理、全聯福利中心 -何德龍經理、裕豐食品
加工廠 -范美瑛總經理、全家便利商店股份有限公司 -黃正田部長 (鮮食
部 )、玉美生技股份有限公司 -葉乃嘉協理、太陽生鮮股份有限公司 -蔡
易成董事長、旭暘科技農業有限公司 -林琪鏵總經理、農業試驗所 -林子
凱助理研究員、農業試驗所嘉義分所 -黃哲倫助理研究員、農業試驗所
鳳山熱帶園藝試驗分所 -王三太研究員兼系主任、桃園區農業改良場 -賴
昭宏助理研究員、苗栗區農業改良場 -丁昭伶助理研究員、種苗改良繁
殖場 -張勝智助理研究員、臺中區農業改良場 -陳葦玲副研究員、臺南區
農業改良場同仁 (楊宏瑛場長、謝明憲秘書、彭瑞菊站長、黃圓滿副研
究員、劉依昌助理研究員、李杏芳助理研究員、朱詠筑助理研究員、郭

明池助理研究員、張為斌技佐 )、高雄區農業改良場 -黃祥益副研究員、
花蓮區農業改良場 -王啓正副研究員、臺東區農業改良場 -薛銘童副研究
員、臺灣農業科技資源運籌管理學會 -李宜映理事長、臺灣農業科技資
源運籌管理學會 -林文風博士等。
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貳  強化替代進口蔬菜之生產及
蔬菜加工物流現況與展望簡報

一、強化替代進口蔬菜之生產輔導措施        ◆簡報 /農糧署 陳立儀組長
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二、強化蔬菜加工物流之輔導政策                ◆簡報 /農糧署 陳祈睿組長
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參  蔬菜產業問題及研發策略應用

一、花椰菜產業問題及研發策略應用   ◆圖文 /朱詠筑、謝明憲、林詩庭

(一 )花椰菜產業之產銷概況分析
根據行政院農業委員會農業統計資料網及財政部關務署海關進

出口網之數據顯示 (花椰菜及青花菜之進口量及進口值資料是合併

統計，故兩作物統一呈現 )，花椰菜及青花菜近 5年之年平均進口

量29,347±4,417公噸、平均進口值 (新臺幣 ) 862,189±142,530千元。

而 92-110年之年平均進口量年增長率 10.1%、進口值年增長率 12.1%、平均單價

年增長率 2.2% (圖 4)。依據農業委員會農情報告資源網數據顯示，國產花椰菜於

91-110年之年平均種植面積 1,989公頃 (年遞減率 2.7%)、總收穫量 52,127公噸 (年

遞減率 2.6%)，整體呈現進口量增加，國產種植面積及收穫量減少之趨勢 (圖 5)。

圖 4. 花椰菜及青
花菜 92-110年進
口量及進口值資

料 (資料來源：
行政院農業委員

會農業統計資料

網及財政部關務

署海關進出口網 )

圖 5. 花椰菜 91-
110年種植面積
及收穫量變化資

料 (資料來源：
農業委員會農情

報告資源網 )
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花椰菜及青花菜近5年除107年4月外於每年4-11月之每月進口量均超過1,150

公噸，主要進口國之年平均進口量及平均價 [新臺幣 (元 ) /公斤 ]依序為中國大

陸 (10,504±1,962公噸、21.5±2.0元 )、越南 (9,765±5,250公噸、22.0±3.6元 )、

美國 (8,007±3,371公噸、42.2±4.2元 )，其中進口國中國大陸每月都有輸入，月

進口量皆在 290公噸以上，越南主要於每年 4-12月輸入臺灣，美國則主要於每年

4-11月輸入臺灣 (圖 6)。

圖 6. 花椰菜及青花菜 106-110年 (A)進口量及 (B)進口值 (其他：近 5年進口量
加總不足 1000公噸之國家 ) (資料來源：行政院農業委員會農業統計資料網 )

(A)

(B)
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根據農產品批發市場交易行情網站資料，91-110年國產花椰菜之平均拍賣價

格皆低於進口平均拍賣價，且進口平均交易價有上升趨勢 (圖 7)。進口花椰菜僅

於國內較缺乏花椰菜時有拍賣紀錄，國產盛產時則以國產品交易為主，而國產花

椰菜 106-110年之月平均交易量及平均價 [新臺幣 (元 ) /公斤 ]分別為 2,778±1,652

公噸、31.3±11.8元，進口品分別為 11.7±14.9公噸、42±17.9元 (圖 8)。

   

圖 7. 花椰菜 91-110年國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：農產品批發
市場交易行情網 )

圖 8. 花椰菜 106-110年 (每月 )國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：農
產品批發市場交易行情網 )



46

(二 )花椰菜產業現況瓶頸 (業者代表提供 )：
1. 市場需求：花椰菜品質要求重點在於

口感，從美國進口的花椰菜屬硬花品

種，口感相當硬，以供應加工用為主

(圖 9)，而中國大陸的進口品，更符

合臺灣市場所需，使得市占率有逐年

提高趨勢。

2. 生產困境：目前花椰菜抗逆境品種較

少，平地高溫障礙逐年遞增以致越來

越難生產，溫暖潮濕季節病蟲害多 (圖

10、11)，也導致花球成熟整齊度降

低，採收期拉長 (圖 12)。

圖 10. 夏季花球主梗因雨受害芯腐

圖 11. 夏季花球因雨受害軟腐

圖 12. 花球成熟期不整齊

圖 9. 不同花椰菜品種，由左至右為硬花、
半鬆、鬆花之 (A)花球頂部、(B)花球底
部之花梗及分支情形

(A)

(B)



47

3. 採後瓶頸：

⑴冷鏈加工方面，新鮮產品貯存期短，通常僅能貯放 1個月 (具商品價值 )，常

規周年運轉冷凍加工設備，無法應付因氣候異常致收穫期 /量集中，導致待加

工新鮮產品腐損率偏高，且冷鏈設備導入所需成本高，若運轉率偏低，短期

回收不易，加工業者較難投入。

⑵臺灣因氣候溫暖蟲害防治不易，國產品常遇殘留蟲體問題，降低加工廠收購

意願，多採用進口品以確保加工品質。

⑶建議強化國產冷凍加工花椰菜產業及消費應用教育，以降低非產期之進口品

依賴。

⑷國產花椰菜盛產及格外品常用於製

成花椰菜乾，但因未能於法規場域

處理及採行露天曝曬乾燥，致無法

符合一般的產銷履歷之生產 (含初

級加工 )驗證規定。

4. 省工要求：花椰菜產業機械化程度不

高，目前花椰菜從種植、球面覆蓋及

採收等作業均以人工為主 (圖 13、

14)，期望導入省工機械作業。
圖 13. 花椰菜種植仰賴人工

圖 14. 為使花球潔白，利用 (A)不織布覆蓋花球、(B)採收時須人工掀除

(A) (B)
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(三 )花椰菜產業科技與輔導投入
1. 市場需求：品種改良方面，因應市場需求為鬆脆口感，農業試驗所鳳山熱帶園

藝試驗分所已育成耐熱花椰菜‘鳳山 2號’，具耐熱、早生、口感細緻及鬆脆等

特性，6-9月栽培，生育期約 51-53天，但不耐病，可於夏天塑膠布網室內設施

栽培。

2. 生產困境：因從農人口老化，農業試驗所鳳山熱帶園藝試驗分所育成新品系花

椰菜‘22-107’，適合 4-6月、10-12月栽培，生育期 51-55天，花球無覆蓋時顏

色仍偏白，青梗、略帶甜味。 

3. 採後瓶頸：

⑴採後設備需求方面，由於冷鏈設備導入所需成本高，生產者較難投入，建議

生產團體可依據農糧署公告「冷鏈物流及品質確保示範體系計畫 –農糧產品

冷鏈設施 (備 )補助作業」規範，申請所需設備補助。

⑵有關於加工議題，農糧署回應：花椰菜乾雖無調味，但經分切則屬於食品加工，

需經食品認證，並申請產銷履歷加工驗證，另為了降低傳統曝曬的衛生風險，

建議依法申請搭建專屬日曬屋以隔絕落塵與昆蟲污染，以符合產銷履歷農產

品驗證基準 -第七點規定。

4. 省工要求： 

⑴臺中區農業改良場已投入研發花菜類蔬菜採收機，但需配合單畦單行植模式。

而在栽培管理方面，建立花椰菜全生育期用水量評估資料，可供栽培農友參

考，提升水分利用效率。

⑵臺南區農業改良場預定於 112年春作執行花椰菜省工一次性施肥示範及導入

全自動移植機作業應用測試，並召開花椰菜栽植省工機械應用示範觀摩會。

(四 )結論
根據財政部關務署海關進出口網統計資料，以及農業委員會農情報告資源網

資料統計，推估國內花椰菜需求量呈增長趨勢，但增長幅度有限，因進口量增加，

而總收穫量略有遞減 (圖 4、5)。其中花椰菜 (含青花菜 )主要進口國中國大陸可

近週年供貨及具低價優勢 (圖 6)，且中國大陸栽種之花椰菜品種與臺灣市場喜好
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品種相近，故每年皆佔有穩定之進口量。反觀臺灣栽培環境，因氣候溫暖潮濕，

病蟲害防治不易，缺乏耐逆境品種。目前農試所已育成耐熱花椰菜，惟病蟲害方

面仍需努力；臺南區農業改良場已進行加工用品種所需相關引種試作工作。另省

工栽培方面，花椰菜產業機械化程度不高，業者期望導入從種植至採收作業所需

機械化應用，臺南區農業改良場於 112年度建立花椰菜省工施肥及機械種植作業

示範，提供產業依循應用，後續研究可從未能解決之問題著手，提升產業競爭力。

二、青花菜產業問題及研發策略應用   ◆圖文 /朱詠筑、謝明憲、林詩庭

(一 )青花菜產業之產銷概況分析 
如上一章節花椰菜產業問題及研發策略中所述，花椰菜及青

花菜之進口量及進口值資料是合併統計，故兩作物統一呈現。其

中不論是進口量及進口值皆是呈現增長趨勢 (圖 4)，而主要進口

國依序分別為中國大陸、越南及美國等國家 (圖 6)。依據農業委員會

農情報告資源網之數據顯示，國產青花菜於 91-110年之年平均種植面積 1,215公

頃 (年遞增率3.9%)、總收穫量24,895公噸 (年遞增率3.6%)，整體呈現進口量增加、

國產種植面積及收穫量均呈增加趨勢 (圖 15)，可推測國內市場需求逐年增加。

圖15. 青花菜91-110年種植面積及收穫量變化資料 (資料來源：農業委員會農情報告資源網 )
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國內拍賣市場方面，根據農產品批發市場交易行情網站資料，91-110年國產

青花菜之拍賣價格皆低於進口拍賣價，而國產品及進口品平均交易價均有上升趨

勢 (圖 16)。

國產青花菜於拍賣市場之月平均交易量及平均價 [新臺幣 (元 ) /公斤 ]分別

為 1,374±1,334公噸、40.0±14.4元，進口品分別為 450±431公噸、63.4±14.8元。

國產品於每年 11月至翌年 4月之交易量均高於進口品，但每年 5-10月則改為進口

品交易量高於國產品，此段期間進口品 /國產品交易量比值 (除 107年 5月之外 )

達 21.6±21.3。另進口品交易平均價幾乎皆高於國產品，除 107年 3月外，進口品

/國產品交易平均價比值 1.7±0.5 (圖 17)。

圖 17. 青花菜 106-110年 (每月 )國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：農
產品批發市場交易行情網 )

圖 16. 青花菜 91-110年國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：農產品批發
市場交易行情網 )
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(二 )青花菜產業現況瓶頸 (業者代表提供 )
1. 市場需求：

⑴進口青花菜 (美國生鮮用、越南加

工用 )因採後全程冷鏈管控，一般

較國產品耐貯存，而國產青花菜未

完全落實採後全程冷鏈貯運，比較

不耐貯放，貨架壽命短。

⑵國產供貨不穩，11-5月為主要產季，

然貨源及品質仍不穩定 (如容易受

冬雨、暖冬高溫氣候影響 )；夏天因

不適生產而中斷供應，另有機生產

則成本高昂。

2. 生產困境：需要耐逆境品種，目前供

應生鮮銷售之主流商業品種‘42號’，

鮮銷價格較好，但因無法一次採收使

栽種時間長 (圖 18)；加工用主流商

業品種‘綠寶’，加工後適口性好，採

收整齊度可被接受。但不論鮮食還是

加工用品種，均面臨高溫期病蟲害防

治不易以及高溫產生之生理障礙 (圖

19、20)，仍需要耐逆境、花蕾不易黃

化、花球成熟整齊度高、高產品種以

及省工節肥施用技術。

3. 採後瓶頸：

⑴由於冷凍加工廠設備處理量能需考

量周年運轉效益，且實際上能進行

冷凍加工用青花菜原料時間只有 1-2

月，若加工廠無法即時加工消化，

圖 18. 花球成熟期不整齊致無法一次採收

圖 19. 耐熱穩定性不佳，花球出現苞葉

圖 20. 高溫期花球主梗因高溫出現空心
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恐造成加工原料腐損。但增設冷凍

加工設備所需成本高，倘運用率偏

低，短期回收不易，加工業者較難

投資。

⑵國產青花菜常因蟲害嚴重致容易夾

雜蟲體 (圖 21)，成為冷凍加工或團

膳截切主要異物汙染源。另因貨源

供應不穩及價格偏高，導致許多冷

凍加工廠不願收購國產品，亦導致

團膳業者或截切加工廠偏好使用進

口品。

⑶建議加強篩選花球成熟整齊度高及適合加工用品種，也可藉教育以提升消費

者對冷凍青花菜的接受度，擴大推廣國產冷凍加工青花菜，進行全年度之供

應。

⑷基於加工用青花菜原料生產之產期集中於冬末初春 1-2月間，若要鼓勵國產

加工用青花菜生產，建議擴大推廣冷凍加工之設備及技術，使青花菜生產盛

期順利進行加工，於非產季釋出冷凍品，進行市場供貨調節。

4. 省工要求：目前青花菜定植、施肥及採收，仍依賴人工作業，現今採收雖有簡

易搬運輔具 (圖 22、23)，但為因應人口老化，期能建立省工生產整套技術。

圖 21. 加工用青花菜植株蟲害嚴重

圖 22. 青花菜目前多仰賴人工採收 圖 23. 傳統採收之田間輕便搬運車
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(三 )青花菜產業科技及輔導投入
1. 市場需求：

⑴為解決國產品供貨不穩及產期集中 11-5月等問題，臺南區農業改良場進行加

工品種秋冬季延長正規產季之試作評估，目前篩選出商業品種‘TN-055’，花

蕾球重及其他性狀於秋冬季不同批次之平均表現佳，有助供貨期延長至近 3

個月。

⑵高雄區農業改良場則是針對提升加工青花菜生產效能進行相關試驗，商業品

種‘TN-055’經歷 3年試驗期產量及品質相對穩定，花球硬，冷凍加工後之品

質亦較對照品種良好，食味佳，可冬季冷凍加工後供應夏季需求。定植至全

區採收完畢約在 99天內完成，適於推薦作為兩期作毛豆間之輪作物及具適用

冷凍加工青花菜之可能性。

2. 生產困境：

⑴抗逆境品種選育方面，農業試驗所鳳山熱帶園藝試驗分所育成新品種‘臺農亞

蔬 3號’，其具有早生特性，較目前最早生品種‘里綠’早 3-6天採收；且在高

溫期較對照品種不易空心，可於設施內栽培；花蕾較其他耐熱品種細緻；口

味佳，煮後色澤鮮綠，但不抗病、且產量較低。

⑵臺南區農業改良場進行選育鮮食耐熱青花菜選育工作，目前選育之品系進入

初級比較試驗，初步結果顯示在 4-5月能生產平整花蕾球。

3. 採後瓶頸：

⑴採後技術研究方面，臺南區農業改良場進行青花菜業者之採後流程調查，目

前業者多以採收後立即移入 0℃冷藏庫，調查結果顯示，冬季採後經過 12小

時，花蕾從 21℃降溫至 5℃；另有碎冰降溫方式，但僅能保存 1個月。

⑵臺南區農業改良場已初步建立真空預冷處理 SOP，青花菜花蕾能在 26分鐘內

降溫至 5℃，可快速降低青花菜的花蕾溫度，2月採收貯藏之青花菜可於冷藏

庫貯藏至 60天還具有商品價值。

⑶相關採後處理及加工設備需求方面，農糧署建議生產團體依據農糧署公告「冷

鏈物流及品質確保示範體系計畫 –農糧產品冷鏈設施 (備 )補助作業」規範申

請補助。
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4. 省工要求：

⑴臺中區農業改良場開發青花菜智能栽培管理模組：系統可供作物管理平臺之

建立或現有平臺功能擴充，協助青花菜栽培農友與契作者田間作物生育監測、

栽培期程推估及產量預測，有效掌握種植情形及後續採收加工規劃。

⑵臺南區農業改良場導入移植機應用及研發省工施肥技術：導入全自動蔬菜單

行式移植機，已成功測試應用於青花菜單畦雙行定植模式，種植速度較人工

移植提升 2.5倍以上。初步建立青花菜秋冬季節之省工一次性施肥技術。

(四 )結論
依據進口量、國產種植面積及收穫量均呈增長趨勢 (圖 4、15)，推估國內青

花菜市場需求量有增長情形。青花菜性喜冷涼氣候，故國產產期從每年 11月至隔

年 4月，但加工用品種之產季集中於 1-2月，且易受氣候暖化之影響，病蟲害防治

不易，國產青花菜常有蟲體殘留問題，故部分冷凍加工及團膳截切業者偏愛選用

進口品，雖然價格較高，但能有效控制異物汙染風險，因此由圖 17可顯示，臺灣

國產品產期 (每年 11-4月 )，進口品仍占有總交易量 12.6±15.2%。目前產業迫切

需要耐逆境、花蕾不易黃化、花球成熟整齊度高及高產品種，也需省工節肥施用

技術等。雖然各試驗場所已進行育種工作、延長供貨技術以及省工栽培建立等工

作項目，但將具體成果落實到產業應用仍有需加強推廣之空間，而透過本次工作

坊活動，使產業相關業者能與研究單位溝通討論，促進研發成果導入業界中實際

測試，期能提升國產青花菜產業競爭力，也降低進口比例。
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三、結球白菜產業問題及研發策略應用

(一 )結球白菜產業之產銷概況分析
根據行政院農業委員會農業統計資料網及財政部關務署海關進出

口網之數據顯示，白菜 92-110年之年平均進口量年增長率 18.8%、

進口值年增長率 22.9%、平均單價年增長率 3.4%，呈增長趨勢 (圖

24)。近五年 (106-110年 )之年平均進口量 42,403±5,826公噸、平

均進口值 (新臺幣 ) 487,383±80,876千元。反觀國內 91-110年之年平均種植面積

2,704±907公頃 (年遞減率 5.5%)、總收穫量 96,779±24,184公噸 (年遞減率 3.8%)，

整體產業呈現進口量增加而國內種植面積及收穫量減少之趨勢 (圖 24、25)。

圖 24. 白菜 92-110年進口量及進口值資料 (資料來源：行政院農業委員會農業統計資料
網及財政部關務署海關進出口網，兩網站品項皆只有「白菜」可查詢 )

圖 25. 結球白菜 91-110年種植面積及收穫量變化資料 (資料來源：農業委員會農情報告
資源網 )

◆圖文 /朱詠筑、謝明憲、林詩庭
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經查行政院農業委員會農業統計資料網及財政部關務署海關進出口網，結球

白菜 106-110年之每月進口量均超過 287公噸 (若排除 106年 1-3月、107年 2月、

109年 3月、110年 3月，每月進口量則均超過 1,049公噸 )，主要進口國之年平均

進口量及平均價 [新臺幣 (元 ) /公斤 ]依序為韓國 (22,191±1,494公噸、11.8±1.6

元 )、越南 (15,370±1,340公噸、13.2±2.4元 )、印尼 (3,568±448公噸、10.1±0.5

元 )、泰國 (995±183公噸、13.8±3.4元 )、日本 (234±139公噸、29.9±14.3元 ) 

(註：平均價資料計算係剃除進口量少但價高之異常值 )，其中進口自韓國除每年2-4

月及 8-9月量較低外，幾乎每月都有輸入，越南、印尼和泰國主要於每年 7-10月

有大量輸入臺灣，日本僅於 106年 7-10月有輸入臺灣，其餘年月則是零星輸入 (圖

26)。

圖26. 近5年結球白菜 (A)進口量及 (B)進口值 (其他：近5年進口量加總不足1000公噸之國家 )
(資料來源：行政院農業委員會農業統計資料網 )

(A)

(B)
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根據農產品批發市場交易行情網站資料，91-110年國產結球白菜之平均拍賣

價格皆低於進口平均拍賣價，且進口量有逐漸上升之趨勢 (圖 27)。依據近 5年每

月拍賣市場交易資料，國產品交易量皆高於進口品，並於每年 10月至隔年 5月為

主，每年此段期間 (國產期 )仍有進口品進入拍賣市場，其中進口品 /國產品交易

量比值為 0.07±1.84，而每年 7-10月之比值則達 0.23±0.09。另進口品交易平均價

(21.7±5.0元 /公斤 )除 108年 8月外，皆高於國產品 (13.3±4.3元 /公斤 )，進口

品 /國產品交易平均價比值為 1.76±0.58 (圖 28)。

圖 27. 結球白菜 91-110年國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：農產品批
發市場交易行情網 )

圖 28. 結球白菜 106-110年 (每月 )國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：
農產品批發市場交易行情網 )
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(二 )結球白菜產業現況瓶頸 (業者代表提供 )
1. 市場需求：

⑴抱合型白菜品種 (山東白菜類型 )

在國內用於加工泡菜居多，該類型

品種在夏季無法於平地生產，夏天

雖可在高山生產，但因含水率高較

不耐存放、品質不穩定。國產品因

無耐澇、耐碰撞品種，故截切加工

多選擇進口白菜，以減少銷售時客

訴問題 (圖 29)。

⑵泡菜加工廠更甚喜用韓國大白菜，

因韓國大白菜含水量低，口感好；

且白菜球型較為漂亮，較符合國人對泡菜口感的需求。

⑶需要適合夏季平地種植品種，以減少高山依賴，也減少食物里程，並保護高

山林地，始能建議消費者「吃當季食當地」之愛用國產品消費觀念，因為進

口品食物里程過長碳足跡較高。

2. 生產困境：

⑴缺乏適用於加工泡菜之耐濕熱品種，因夏季高溫、午後陣雨逆境，往往影響

供貨品質。

⑵目前平地所種植的品種屬於早生包被型，常會出現軟腐、缺鈣等生育障礙，

且病蟲害嚴重，致高溫季平地生產成本高。

⑶春季氣溫回暖之 3月採收常有結球不實、頂燒、抽苔等品質不佳現象。

⑷臺灣氣候溫暖潮溼，病蟲害問題較多，使國產大白菜有較高農藥殘留風險。

⑸期望輔導小農試種新型品種，如耐熱、豐產、質優、環境適應性佳之新品種。

⑹加強補助與輔導設施生產，避免氣候影響生產，穩定產季品質。

3. 採後瓶頸：

⑴國產品一般冷藏貯存時間無法超過 2個月，若能延長貯存至 5月之後才可增

加國產使用量，也可穩定冬季生產的價格。

圖 29. 進口供應加工用 –抱合型白菜品種
(山東白菜類型 )
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⑵國產品雖有貯藏供應，但因為品質不佳導致消費者對國產品購買意願不高，

且因屬於不耐貯藏品種，常於葉柄出現黑點病之貯藏障礙 (圖 30)。

⑶迫切需要耐貯品種，並於冬季產量過剩時，結合新型冷藏技術來保存延長結

球白菜貯運壽命，維持一定品質供夏季販售。

⑷加工泡菜用原料以圓筒抱合型之山東白菜類型品種為主，夏季依賴進口供應，

質地偏硬、含水量少，國產主流圓筒抱合型品種含水量高，不符合客戶加工

需求。

⑸團膳截切原料多用口感軟，適口性佳的品種做開陽白菜和白菜滷，但基於截

切便利性，仍偏好使用圓筒包被型之山東白菜類型品種為主。

4. 省工要求：目前結球白菜從種植、施肥至採收，仍仰賴人工作業，期望導入蔬

菜移植機協助種植 (圖 31)，也期望導入機械採收作業，但須先整合田間栽培模

式以利使用同一輔助機械採收。

(三 )結球白菜產業科技及輔導投入
1. 市場需求：農業試驗所進行結球白菜新雜交組合，口感柔嫩、甜度佳，球心為

黃色；適栽期長 (中部可定植日：9月上旬 -12月下旬 )不會抽苔；生育日數約

52 - 60天；具長期貯運潛力，目前貯存一個月試驗外觀仍佳，適合作泡菜。

2. 生產困境：臺中區農業改良場已規劃選育冬季耐貯且適口性佳、耐熱、豐產、

圖 30. 不耐貯藏品種葉柄常出現黑點病之
貯藏障礙

圖 31. 結球白菜可利用蔬菜移植機種植



60

質優、環境適應性佳之新品種。並建立結球白菜有機栽培及有益微生物應用相

關技術。

3. 採後瓶頸：臺中區農業改良場已探討 3℃以下黑點病發生機制，以及規劃預冷技

術建立，並針對結球白菜整年試栽品種建立貯存條件。

4. 省工要求： 

⑴桃園區農業改良場已開發可調整採收行距之蔬菜採收機，可提供農友參考。

⑵臺南區農業改良場已規劃於 112年執行省工一次施肥及導入機械種植示範提

供農友應用。

(四 )結論
綜上所述，推估國內結球白菜需求量趨勢屬於平穩，近 20年之總交易量 (包

含國產及進口 )介於 69,373-92,441公噸之間，平均總交易量為 80,638±5731 (圖

27)。而近 20年國內總收穫面積呈下降趨勢，進口量則是上升，推測為國內供貨

不穩，常受到氣候及病蟲害影響，且國內較少栽種加工泡菜使用之抱合型白菜 (山

東白菜類型 )，故使進口量增加，其中主要進口國韓國可近週年供貨、具價格和品

質穩定之優勢，其產品佔臺灣之進口總量 76.9±30.2% (圖 26)。依據行政院農業

委員會農業統計資料網及財政部關務署海關進出口網統計資料顯示，白菜進口量

扣除送至拍賣市場之交易量，月平均剩餘量仍有 1,651±1,284公噸於非拍賣市場

之交易 (圖 24、28)，此類商品可能供貨於特定買家，如團膳截切廠或泡菜加工廠

等，此類業者需求為圓筒抱合型結球白菜、耐貯藏、含水量低、口感清脆之白菜，

若能滿足業者需求，便能減少部分白菜進口量。目前農業試驗所及臺中區農業改

良場已進行相關育種及引種試作工作，而省工栽培模式方面，桃園區農業改良場

已開發可調整採收行距之蔬菜採收機，臺南區農業改良場也已規劃進行省工省肥

之相關試驗，期能透過本次工作坊交流，將後續研發之成果導入產業中，提升生

產效能。



61

四、蘿蔔產業問題及研發策略應用

(一 )蘿蔔產業之產銷概況分析
依據財政部關務署海關進出口網資料顯示，蘿蔔 99-110年

之年平均進口量 28,673±6,566公噸、平均進口值 (新臺幣 ) 

265,548±84,115千元。其中，99-110年之年平均進口量年增長率

5.2%、進口值年增長率 7.4%、平均價年增長率 1.7% (圖 32)。國內 91-110年之年

平均種植面積3,012±505公頃 (年遞減率2.1%)、總收穫量104,116±16,921公噸 (年

遞減率 1.5%)，兩數據皆為下降情形 (圖 33)。

圖32. 蘿蔔99-110年進口量及進口值資料 (資料來源：財政部關務署海關進出口網 )

◆圖文 /朱詠筑、謝明憲、林詩庭

圖 33. 蘿蔔 91-110年種植面積及收穫量變化資料 (資料來源：行政院農業委員會
農業統計年報 )
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圖34. 蘿蔔106-110年 (A)進口量及 (B)進口值 (其他：近5年進口量加總不足1000公噸之國家 )
(資料來源：財政部關務署海關進出口網 )

經查財政部關務署海關進出口網資料顯示，中國大陸是近 5年之主要

進口國，其年平均進口量及平均價 [新臺幣 (元 ) /公斤 ]為 31,476±2,984

公噸、10.2±0.3元，除 108年 2月及 110年 11月外，每月都有輸入，又以

5-10月為大宗，此期間月進口量皆達 1,000公噸以上。其餘國家 (包含日本、

澳大利亞、韓國、美國及加拿大 )之年平均進口量約為 56±44公噸、平均

價 51.5±11.6元 (註：平均價資料計算係剃除進口量少但價高之異常值 ) (圖

34)。

(A)

(B)
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依據農產品批發市場交易行情網站資料，91-110年國產蘿蔔之月均國產品拍

賣價 (11.6±3.6元 /公斤 )幾乎皆低於進口品 (14.4±4.6元 /公斤 )，且拍賣市場進

口品量有逐漸上升之趨勢 (圖 35)。拍賣市場近五年 (106-110年 )每月之數據顯示，

國產品交易量高於進口品之主要期間為每年 10-5月，但每年此期間 (國產期 )仍

有進口品進入拍賣市場，進口品 /國產品交易量比值為 0.12±0.14，每年 6-9月之

比值則達 2.47±1.09。另進口產品交易平均價除 106年 2、7、8月、107年 2、11

月和108年2月外，皆高於國產品，進口品 /國產品交易平均價比值為1.24±0.23 (圖

36)。

圖 35. 蘿蔔 91-110年國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：農產品批發市場交
易行情網 )

圖 36. 蘿蔔 106-110年 (每月 )國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：農產品批
發市場交易行情網 )
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(二 )蘿蔔產業現況瓶頸 (業者代表提供 )
1. 市場需求：

⑴進口蘿蔔主要來自中國大陸，優勢為一年四季均可供貨，而進口品通常是加

工業者使用，其需要大小規格一致。進口中國蘿蔔之品種優點為冷藏期較久 (6

個月 )，但缺蘿蔔風味 (纖維較多 )。

⑵市場消費方面，臺灣面臨低價進口蘿蔔競爭，建議防堵產地標示不實或安全

衛生堪慮的農產品，並藉合理輔導國產品產銷驗證措施，也培養在地消費的

觀念。

2. 生產困境：

⑴國產蘿蔔僅可冷藏 1個月，冷藏過久容易空

心、黑化，目前仍缺乏耐貯品種；需開發耐

熱、耐澇、高產、不易裂根品種。

⑵農民生產端需導入產銷履歷驗證制度、原料

需求端契作確保來源品質，此外需規劃協助

老農產銷履歷的登打，以及契作的格外品銷

售與保價收購。

3. 採後瓶頸：

⑴國內較少執行蘿蔔預冷後貯藏等相關研究。

⑵製作蘿蔔糕所需蘿蔔原料，冬季 11-3月使用

國產品 (‘永祥’品種為主，秋冬

季主要於彰化溪湖生產，因品

質較好 )，夏季品質不良，如遇

颱風、梅雨直接影響，容易有

裂根情形 (圖 37、38)，且容易

有形狀不佳、肉質有白色纖維，

比較難加工，考量成本與處理效

率需要品質一致且穩定產品，進

口品因根形較直，故較好截切。

圖 37. 受降雨危害之蘿蔔田

圖 38. 受降雨危害之裂根蘿蔔
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⑶團膳截切加工原料方面，秋冬季供應期幾乎都用國產品，夏季用進口品 (大

多從中國 )。

⑷標榜產銷履歷加工蘿蔔糕所需蘿蔔原料，面臨原料供貨期短、生產栽種期偏

長，年度預估產量及品質仍有不穩定性 (病蟲害、空心 )、非產季價格過高 (需

仰賴高山產地 )、颱風及梅雨直接影響產量與品質。加工廠目前優先與專業小

農合作 (產銷履歷驗證 )，藉協助庫存冷藏，克服供貨農友產銷問題。

4. 省工要求：需研發或優化適用的採收及分級機械，目前加工方面，已有應用鏟

裝機協助採收加工用蘿蔔 (圖 39)。

圖 39. 田間 (A)待採收之加工用蘿蔔，以及 (B)應用鏟裝機協助採收加工用蘿蔔之情形

(A)

(B)
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(三 )蘿蔔產業科技及輔導投入
1. 市場需求：

⑴為因應市場周年需求及品質穩定性要求，農業試驗所鳳山熱帶園藝試驗分所

已規劃藉引種試作，優先篩選耐貯品種，其次為耐逆境品種。在品種耐逆境

能力仍不足情況下，將優先推動適地適種標準，降低農友栽培風險。

⑵結合各區農業改良場輔導農友加入產銷履歷驗證制度，並加強宣導消費者在

地消費的觀念。

2. 生產困境：臺中區農業改良場已有選育出耐熱品種－蘿蔔‘臺中 2號’(OP品種 )，

但蘿蔔育種因人力不足暫停，後續將先蒐集種原，進行 F1新品系測試，並於中

部地區進行試種。

3. 採後瓶頸：為延長蘿蔔採後貯運期，農業試驗所已規劃於 112年優先執行延長

蘿蔔貯運期之採後處理技術建立，以提升蘿蔔產品貯藏品質，達減少進口或進

口替代之效益。

4. 省工要求：需加強蘿蔔省工栽培之相關研究，開發省工模式或導入省工機具之

研發和推廣。

(四 )結論
根據財政部關務署海關進出口網統計資料，以及農業委員會農業統計年報資

料，推估國內蘿蔔需求量呈增長趨勢，但增長幅度有限，因進口量增加，總收穫

量略有遞減 (圖 32、33)。臺灣蘿蔔供貨期以每年 10月至隔年 5月，惟供貨品質不

穩，且冷涼季及暖季之栽培品種和品質差異較大，較不能符合加工廠需求之規格，

故業者常會選擇進口蘿蔔使用，而進口國中國大陸可於臺灣國產蘿蔔缺乏時 (6-9

月 )穩定供貨及具低價優勢，其進口產品佔臺灣之每月進口總量 95.7%±18.1% (圖

34)。每年 6-9月 (無國產品可供貨期 )月進口量扣除送至拍賣市場之交易量，月平

均剩餘量仍有 3701.6±1457.7公噸於國內其他通路銷售利用，若能藉由國內生產

及貯藏技術的提升供應此類買家所需，則有利於降低進口品之比例 (圖 32、36)。

目前蘿蔔產業之科技研究相對較少，未來可加強蘿蔔品種選育、採後技術建立以

及省工模式開發等工作項目。
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五、南瓜產業問題及研發策略應用       ◆圖文 /朱詠筑、謝明憲、林詩庭

(一 )南瓜產業之產銷概況分析
南瓜 106-110年之年平均進口量 3,714±646公噸、平均進口值 (新臺幣 ) 

47,780±9,378千元 (圖 40)。92-110年之年平均進口量年增長率 26.9%、進口值年

增長率 23.8%、平均價年遞減率 2.0% (統計資料為 92-110年，因 92和 93年進口

量分別僅 11和 178公噸，與其他年度相差甚大，故未納入年增長率計算中 ) (圖

40)。根據農業委員會農糧署農情報告資源網資料顯示，國內從 91-110年之年平均

種植面積 2,958±1,816公頃 (年增長率 13.8%)、總收穫量 46,612±28,443公噸 (年

增長率 13.3%) (圖 41)，由於進口量及收穫量均增加，推測市場需求量呈增長趨勢。

圖 40. 南瓜 92-110年進口量及進口值資料 (資料來源：財政部關務署海關進出口網 )

圖 41. 南瓜 91-110年種植面積及收穫量變化資料 (資料來源：農業委員會
農糧署農情報告資源網 )
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依據財政部關務署海關進出口網資料顯示，中國大陸是 106-110年 (近

5年 )之主要進口國，其年平均進口量及平均價 [新臺幣 (元 ) /公斤 ]為

3,497±638公噸、11.5±1.2元，除 108年 2月外，每月都有輸入，量多單

價低。其餘國家因近 5年進口量加總不足 1000公噸，故於圖 42合計為其

他表示，依序為紐西蘭 (108±74公噸、25.4±1.2元 )、韓國 (75±32公噸、

34.2±3.0元 )、日本 (16±5公噸、80.3±15.1元 )、美國 (18±10公噸、

57.8±14.6元 ) (圖 42)。

圖 42.南瓜 106-110年 (A)進口量及 (B)進口值 (其他：近 5年進口量加總不足 1000公噸之國家 )
(資料來源：財政部關務署海關進出口網 )

(A)

(B)



69

依據農產品批發市場交易行情網站資料，91-110年之國產品及進口品交易量

變化的趨勢，推論南瓜需求量有增加之情勢，而國產南瓜交易量皆高於進口南瓜，

且 101年開始才有進口南瓜之拍賣資料 (圖 43)。國產品供貨期為每年 3-6月及 10

月至隔年 1月為主，每年此期間進口品 /國產品交易量比值為 0.04±0.04；而每年

8-11月有較多之進口量，但皆少於國產量，此時期比值為 0.11±0.05。另進口產品

交易月平均價與國產交易月平均價差距不大，僅有部分月份進口產品交易月平均

價高於國產交易月平均價，分別為 106年 4-7月、10-12月；107年 2月、6-9月；

108年 6、8、11月；109年 4-12月；110年 2-8月、11-12月。近 5年之進口品 /

國產品交易平均價比值為 1.33±0.10 (圖 44)。

圖 43. 南瓜 91-110年國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：農產品批發市場交
易行情網 )

圖 44. 南瓜 106-110年 (每月 )國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：農產品批
發市場交易行情網 )
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(二 )南瓜產業現況瓶頸 (業者代表提供 )
1. 市場需求：

⑴每年 8-12月是我國進口南瓜 (木瓜型南瓜為主 )的大量輸入期，主要原因是

國內南瓜生產量不足、消費端需求持續。

⑵特定品種如迷你栗子南瓜 (貝貝南瓜 )，國內全聯超市需求量最大，其次是餐

廳，貝貝南瓜迎合小家庭需求與一人一餐份量，國內使用量大。國外生產品

質較國產佳，國產競爭力較低。

⑶栗子南瓜於每年盛產初期 (10-12月 )與末期 (6月 )就會大量進口來補足市場

所需供應量；產業需耐熱品種，始有利穩定生產供貨。

⑷夏南瓜以超市供貨為主，果實蠅防治需加強，以往常用黑魔品種類型，果型

大、皮薄，但果實蠅為害嚴重，目前偏向使用碧綠類型、果型短、耐貯運。

2. 生產困境：

⑴目前缺乏耐熱、耐病毒病之栗子南

瓜品種，高溫期於露天種植易發生

病毒病 (圖 45)。另缺乏可於 5-6月

種植之耐熱木瓜型南瓜品種，以及

耐貯運品種，以利應付 7-9月的市

場空缺。

⑵夏季不易開花，需有藥劑處理等措

施，夏季高山雖然可以利用設施種

植南瓜，但產量略低也不夠供應國

內市場所需。

3. 採後瓶頸：

⑴貯藏果皮易變黃問題尚待解決，且國內缺乏耐貯採收熟度之推薦標準，也缺

乏氣調貯藏及冷鏈管理技術支援。

⑵印度南瓜 (例如：栗子南瓜 )及中國南瓜 (例如：木瓜型南瓜 )貯藏條件不同，

建議研究單位建立明確採後貯藏管理標準等相關參數。

⑶團膳截切原料方面，使用品種以‘阿成’、‘阿嬌’居多，冷涼季節生產成本低，

圖 45. 南瓜於高溫期露天種植易發生病毒
病 (圖 /臺南區農業改良場 -黃圓滿副研
究員提供 )
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口感為客戶可接受；夏季成本高，但還是有國產品可用；栗子南瓜夏天較欠缺，

但只有特定客戶迫切需要 (如日本料理店 )。

⑷團膳截切原料方面，因小朋友較不喜愛，出現頻度較少，一般於炒米粉料理

有用到，但現有品種含水率高，切越小出水越多，團膳截切操作上比較不方

便。

⑸冷凍加工原料方面，進口與國產冷凍產品無明顯差異，但進口冷凍產品多樣

化使用上較便利。建議發展冷凍南瓜產業，在盛產時收購藉前置處理去皮及

挖去種子後，按照國內食品廠、餐廳業者、學校團膳需求擬定截切後冷凍包

裝貯藏，以供應 8-12月國內市場需求。

⑹建議政策投入引導農民種植適合加工冷凍南瓜品種。

⑺南瓜產業需要從採收後到冷鏈、加工、冷凍整套技術輔導，不僅能延長銷售

時間減緩短缺月份進口需求，也利於外銷市場開拓，輔導與媒合盛產期外銷。

(三 )南瓜產業科技及輔導投入
1. 市場需求：

⑴相關試驗改良單位已著手進行符合臺灣市場需求之南瓜品種，如花蓮區農業

改良場已育成耐熱、抗病之南瓜 –友旺南瓜‘花蓮亞蔬 2號’。

⑵夏南瓜方面，臺南區農業改良場已育成夏南瓜 4品種，都具抗白粉病能力 (圖

46)，果皮顏色可分為深綠、淺綠及黃色種，可供業者參考。

圖 46. 臺南區農業改良場夏
南瓜品種‘臺南 2號’(左 ) 
抗白粉病能力，較一般商業

品種佳 (右 ) (圖 /臺南區農
業改良場 -黃圓滿副研究員
提供 )
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2. 生產困境：

⑴種苗改良繁殖場進行多個優良南瓜雜交組合，持續進行品評與表現評估；針

對國內消費者市場育成肉厚、食用口感鬆綿、清甜、香氣濃郁的品系；並針

對生產者需求選育耐雨水、耐熱及著果穩定的特性。

⑵臺中區農業改良場進行豐產、質優、環境適應性佳之新品種選育，並建立西

洋南瓜整蔓及種植株距之標準及參考依據，另外也進行西洋南瓜、中國南瓜

及夏南瓜有機栽培及有益微生物施用技術建立。

⑶花蓮區農業改良場育成友旺南瓜‘花蓮亞蔬 2號’：屬於耐熱、抗南瓜捲葉病毒、

白粉病、耐複合性感染、品質佳的品種，經多處區域試作產量表現皆較佳；

適於利用高冷地生產夏季之高品質南瓜；慣行栽培每公頃產量約 32噸、有機

約 20噸 (種子供應量推估佔全臺種植面積 1/4)；未來規劃發展耐低光照品種。

3. 採後瓶頸：臺中區農業改良場初步建立延長西洋南瓜貯藏壽命之相關技術，並

初步鑑定影響西洋南瓜貯藏過程中誘發主要貯藏性病害之病原菌。

(四 )結論
依據進口量、栽培面積以及拍賣市場交易量均呈上漲趨勢，推估國內南瓜需

求量呈逐年增加趨勢 (圖 40、41、43)。在進口方面，中國大陸為主要進口國，其

產品佔臺灣每月進口總量為 81.0%±33.0%，主要在臺灣較缺乏南瓜之 8-11月進口

(除 110年 11月外，期間每月皆有 300公噸以上之進口量 )。國產南瓜以每年 3-6

月及 10月至隔年 1月為主要供貨期，但該段期間在拍賣市場中進口品仍占有總交

易量 3.5±3.8%，推測應為業者之特定商業需求，此期若能藉由國內生產供應業者

所需，便能達到減少進口量之目的。栽培困境方面，缺乏耐熱、耐病毒病的南瓜

品種，目前花蓮區農業改良場已育成耐熱、抗病且品質佳之南瓜品種，透過本次

工作坊與業者交流，期能提高產業應用效能。而在採後技術方面，目前缺乏明確

之耐貯採收熟度推薦標準、延長貯藏期技術及冷鏈管理技術，建議可分為印度南

瓜及中國南瓜等兩類南瓜進行相關研究。
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六、馬鈴薯產業問題及研發策略應用

(一 )馬鈴薯產業之產銷概況分析
依據財政部關務署海關進出口網資料顯示，馬鈴薯近 5年

(106-110年 ) 之年平均進口量 35,037±4,702公噸、平均進口值 (新

臺幣 ) 507,006±64,612千元 (圖 48)。若以 92-110年的長期資料計算

年平均進口量之年增長率為 22.5%、進口值年增長率 23.7%、平均單價年增長率

2.4% (圖 47)。國產馬鈴薯於 91-110年之年平均種植面積 2,256±388公頃 (年增長

率 3.4%)、總收穫量 53,125±8,706公噸 (年增長率 3.7%) (圖 48)，整體產業因進

口量及種植面積皆呈增長情勢，推測市場需求量有增加趨勢。

圖 47. 馬鈴薯 92-110年進口量及進口值資料 (資料來源：財政部關務署海關進出口網 )

圖 48. 馬鈴薯 91-110年種植面積及收穫量變化資料 (資料來源：行政院農業委員會農業
統計年報 )

◆圖文 /朱詠筑、李杏芳
謝明憲、林詩庭



74

經查行政院農業委員會農業統計資料網，馬鈴薯近 5年 (106-110年 )除

2-5月外每月進口量均超過 1,000公噸，主要進口國之年平均進口量及平均

價 [新臺幣 (元 ) /公斤 ]依序為美國 (33,438±4,464公噸、13.8±1.2元 )、

澳大利亞 (1,600±534公噸、27.4±6.6元 ) (註：平均價資料計算係剃除進

口量少但價高之異常值 )，其中美國近 5年每月均有輸入，主要於每年 6月

至隔年 1月大量輸入臺灣 (圖 49)。

圖 49. 馬鈴薯 106-110年 (A)進口量及 (B)進口值 (資料來源：行政院農業委員會農業統計資
料網 )

(A)

(B)
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依據農產品批發市場交易行情網站資料顯示，馬鈴薯 91-110年進口交易量有增

加趨勢，國產馬鈴薯交易量皆高於進口馬鈴薯交易量 (圖 50)，近 5年拍賣市場之馬

鈴薯國產品月平均交易量及平均價 [新臺幣 (元 ) /公斤 ]分別為 1,084.6±203.6公噸、

22.7±3.1元，進口品分別為 157.8±85.0公噸、24.8±2.1元。國產品之交易量均高

於進口品，進口品 /國產品交易量比值平均為0.17±0.14，國產品產期為每年12-3月，

儲存於 3-4℃，貯藏期達 8-9個月以上，可週年使用，惟在貯藏過程中容易有發芽或

經貯藏後油炸會有黑化等問題，故特定業者會選用進口馬鈴薯使用。另進口品月交

易平均價略高於國產品，進口品價格穩定，國產品平均價略有變動 (圖 51)。

圖 50. 馬鈴薯 91-110年國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：農產品批發市場
交易行情網 )

圖 51. 馬鈴薯 106-110年 (每月 )國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：農產品
批發市場交易行情網 )
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(二 )馬鈴薯產業現況瓶頸 (業者代表提供 )
1. 市場需求：

⑴新鮮食用或加工成薯條，皆與品種有關係。國產品多數為供應生鮮用，且國產薯

球略小，皮薄適合削皮煮食，‘臺農一號’及‘克尼伯’生鮮供貨沒問題，也有外銷

至帛琉。進口品多為澱粉含量高之品種，薯球較大且適合加工，皮較粗厚不易碰

傷，適用於烤食或油炸用。加工冷凍適合白色品種，但加工用大西洋品種，在國

內種植產量不穩定、產量通常偏低。

⑵美國進口品適合油炸、顏色多元；澳洲進口品主供生鮮居多 (但品質不如國產品 )。

⑶進口馬鈴薯要有市場區隔 (如薯條用 )，不要壓縮到臺灣種植馬鈴薯市場。

2. 生產困境：

⑴目前生產田區常遇到病毒病 (圖 52)及瘡痂

病為害 (圖 53)，需要抗病毒及瘡痂病品種，

亦缺乏冷藏後適合油炸之品種。

⑵產業仍面臨缺乏足量健康種薯供應，建議

種薯管理方面，進口馬鈴薯要注意病原菌

及病毒管理，避免從外國進口帶病種薯。

⑶因馬鈴薯繁殖及病害控制較複雜，建議設

立馬鈴薯栽培專區，進而發展相關農事服

務業，提供高品質的馬鈴薯。
圖 52. 馬鈴薯病毒病

圖 53. 馬鈴薯瘡痂病 (A)初發病塊莖表面出現表皮破裂之疣狀物，(B)嚴重時多數病斑
癒合並呈網狀龜裂，嚴重影響商品價值

(A) (B)
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3. 採後瓶頸：

⑴國產品裸賣供應期為 12月至隔年 8月為主，因 9月後馬鈴薯已無休眠、易發

芽 (圖 54)，業者多採用進口品避免客訴。

⑵團膳截切原料球形整齊需求：目前大部分業者皆使用國產品，其成本低，

截切處理前多以冷藏保存，但常面臨薯球形狀不一致，有圓有扁等問題 (圖

55)，另 9月後有發芽問題；而進口品規格一致，加工好處理。

⑶團膳截切原料品質穩定度需求：馬鈴薯去皮切塊以後，常發現同一品種中有

不同果肉顏色問題 (黃色及褐紅色 )，低溫貯藏至當年底會有黑心劣變問題，

交貨時會被退貨。

4. 省工要求：

⑴目前已有代耕業者使用機械種植 (圖 56)、機械噴藥 (圖 57)、機械除草 (圖

58)及機械採收 (圖 59)；但國產大宗栽培之‘克尼伯’品種皮薄、含水率高，

機械採收損傷率偏高，因此部分農友採收、分級包裝 (裝箱或裝袋 )仍偏好依

賴人工，面臨人力短缺。

⑵開發適用薄皮馬鈴薯的省工採收機械，或進行適合機械採收之品種選育。

⑶開發分級包裝之相關機械設備。

⑷建議可針對省工機具提高補助。

圖 54. 馬鈴薯發芽影響商品價值 圖 55. 馬鈴薯薯形大小參差不齊
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(A) (B)

圖 56. 馬鈴薯機械種植情形 (A)、(B)

圖 57. 馬鈴薯機械噴藥情形

圖 58. 馬鈴薯機械中耕除草
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圖 59. 馬鈴薯機械採收情形

(三 )馬鈴薯產業科技及輔導投入
1. 市場需求：

⑴農業試驗所嘉義分所育成適合加工與鮮食之馬鈴薯新品種‘臺農 4號’，其產

量 27公噸高於‘大西洋’23公噸，高 10%-20%。鮮食方面，薯球外觀皮薄、

芽眼淺、形狀佳，耐燉煮不易糊化，風味濃郁，適合多種烹調料理方式。加

工方面，薯球乾物含量為 22%，還原醣含量低，油炸後不會褐化，薯片酥脆

並具馬鈴薯風味，非常適合作為薯片加工。栽培方面屬於中生種，成熟期約

100-110天，較主要品種 (‘大西洋’及‘克尼伯’)耐晚疫病及耐淹水逆境。

⑵種苗改良繁殖場育成加工與鮮食兼用品種‘種苗 6號’(已申請品種權 )。經 10-

12℃貯藏 3個月後，進行加工洋芋片試驗，薯片金黃色、薯味濃郁且褐化比

例低，具優良加工潛力。薯球產量與可售薯比例高，產量約 36公噸 /公頃；

中生品種，塊莖短卵圓形，薯肉白色；生育表現佳且栽培容易，對環境逆境

耐受性高於‘克尼伯’，目前有進行健康種薯生產。
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2. 生產困境：

⑴種苗改良繁殖場進行馬鈴薯健康種苗繁殖與生產，目前以‘克尼伯’、‘臺農1號’

及‘種苗 6號’為主。

⑵農業試驗所嘉義分所及種苗改良繁殖場可加強馬鈴薯病毒病及瘡痂病之育種

工作，但也建議產區組成生產專區進行病蟲害共同防治，並導入病蟲害綜合

管理 (IPM)，提升防治成效。

3. 採後瓶頸：

⑴農業試驗所嘉義分所及種苗改良繁殖場皆已育成新品種 (貯藏後進行油炸加

工不會褐化 )，可供業者參考。

⑵試驗改良場所可加強馬鈴薯採後貯藏之技術建立。

4. 省工要求：農業試驗所嘉義分所及種苗改良繁殖場將參考歐盟馬鈴薯栽培管理

模式做為種植策略參考，並可從選育適用機械之品種及機械優化等面向著手，

提升產業競爭力。

(四 )結論
依據進口量及國內總收穫量之近 20年長期增長情勢 (圖 47、48)，推估國內

馬鈴薯需求量呈逐年增加趨勢。進口概況主要由美國和澳大利亞進口，其中美

國佔臺灣之進口總量為 90.7±8.7% (圖 49)，且具低價優勢 13.8±1.2元 /公斤。

反觀國內拍賣市場，近 5年 (106-110年 )拍賣市場之馬鈴薯進口品占總交易量

13.3±8.5%，且進口品 (24.8±2.1元 /公斤 )拍賣價略高於國產品 (22.7±3.1元 /

公斤 ) (圖 51)，推測為國產品在貯藏過程中，容易有發芽或經貯藏後油炸會有黑

化等問題，故特定業者會選用拍賣價較高之進口馬鈴薯。由進口量及拍賣市場資

料整理後顯示，馬鈴薯月進口量扣除送至拍賣市場之交易量，月平均剩餘量仍有

2,762±2,096公噸於國內銷售利用 (圖 47、51)，推測應為國產品質穩定性不足，

若能提升國內生產及採後技術，藉由國內生產供應業者所需，便能達到減少進口

量之目的。栽培生產方面，農業試驗所嘉義分所以及種苗改良繁殖場皆已育成新

品種，透過本次工作坊推廣給相關業者參考。而採後及省工方面，可加強採後貯

藏技術及可用機械之優化等工作。
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七、洋蔥產業問題及研發策略應用       ◆圖文 /朱詠筑、謝明憲、林詩庭

(一 )洋蔥產業之產銷概況分析
依據財政部關務署海關進出口網資料顯示，洋蔥近 5年 (106-

110年 ) 之年平均進口量 71,823±11,495公噸、平均進口值 (新臺

幣 ) 797,578±109,379千元 (圖 60)。若以長期資料 91-110年之年

平均進口量年增長率為 8.3%、進口值年增長率 10.9%、平均單價年增長

率 2.5% (圖 60)。國內種植概況方面，91-110年之年平均種植面積為 1,126±212

公頃 (年增長率 3.7%)、總收穫量 56,720±10,161公噸 (年增長率 3.7%) (圖 61)，

產業趨勢因進口量及種植面積皆呈正成長，推估市場需求有增加之情勢。

圖 60. 洋蔥 91-110年進口量及進口值資料 (資料來源：財政部關務署海關進出口網 )

圖 61. 洋蔥 91-110年種植面積及收穫量變化資料 (資料來源：行政院農業委員會農業統
計年報 )
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經查行政院農業委員會農業統計資料網，洋蔥近 5年 (96-110)每月進口量均超

過 1,300公噸，主要進口國之年平均進口量及平均價 [新臺幣 (元 ) /公斤 ]依序為

美國 (26,843±13,863公噸、11.5±1.3元 )、日本 (12,089±14,498公噸、16.2±6.0

元 )、韓國 (10,503±14,384公噸、9.7±0.5元 )、紐西蘭 (10,130±6,194公噸、

12.2±1.1元 )、澳大利亞 (5,684±2,273公噸、12.1±2.0元 )、西班牙 (1,900±2,323

公噸、12.7±1.9元 )、荷蘭 (1,810±2,257公噸、11.3±1.7元 )、越南 (1,711±3,768

公噸、8.5±0.6元 ) (註：平均價資料計算係剃除進口量少但價高之異常值 )，其中

進口自美國除每年 5-6月量較低外，幾乎每月都有輸入，日本主要於 106-109年之

每年 10-12月有大量輸入臺灣，韓國則主要於 108-110年之每年 6-8月有大量輸入，

越南則僅自 110年之 10-12月大量輸入臺灣 (圖 62)。

圖 62. 洋蔥 106-110年 (A)進口量及 (B)進口值 (其他：近 5年進口量加總不足 8,000
公噸之國家 ) (資料來源：行政院農業委員會農業統計資料網 )

(A)

(B)
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依據農產品批發市場交易行情網站資料，洋蔥 91-110年之國產品平均交易量幾

乎皆高於進口品平均交易量 (105及 106年除外 )，而進口洋蔥之平均交易價均高於

國產洋蔥之平均交易價，且進口品之平均交易量和平均交易價均有增加之情勢 (圖

63)。若觀察近 5年 (106-110年 )每月拍賣市場資料顯示，國產品交易量高於進口品

之主要時期為每年 2-7月，每年此期間進口品 /國產品交易量比值為 0.41±0.43，而

每年 8-1月之比值則達 5.09±4.07。另進口品交易平均價除 106年 7-9月及 108年 7-8

月外，皆高於國產品，進口品 /國產品交易平均價比值為 1.24±0.23 (圖 64)。

圖 63. 洋蔥 91-110年國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：農產品批發市場交
易行情網 )

圖 64. 洋蔥 106-110年 (每月 )國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：農產品批
發市場交易行情網 )
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(二 )洋蔥產業現況瓶頸 (業者代表提供 )
1. 市場需求：

⑴國產品皮薄 (外表乾皮層數少 )，質地

偏軟、偏甜、含水率偏高、不耐貯存

與過久烹煮，易爛；進口品皮厚 (外表

乾皮層數多且完整 )，耐貯運、含水率

適中、口感較硬，可做沙拉及漢堡 (圖

65)。多數賣場偏好賣進口洋蔥，因外

觀完整；國產品陳列一周後外觀會有

不佳情形。故國產品需開發含水率低、

蔥球大 (肉多 )且耐貯藏品種。

⑵洋蔥種子國內育種、採種及繁殖不易，仰賴國外進口，惟進口種子數量及價

格受制於國外廠商，常面臨數量不足且單價逐年上漲。

⑶紫洋蔥等特殊品種，國產產量有限，品質也略低於進口品。

⑷提升外銷量能，例如藉日本對我國國產洋蔥青睞契機，開拓銷日市場，降低

中部與南部產期重疊衝擊。

2. 生產困境：

⑴氣候變遷，氣溫升高及連作障礙瓶頸，常

面臨短期強降雨導致病蟲害加重 (圖 66)，

農民不當灌水使洋蔥生產緩慢，影響品

質，也導致產量不穩定。國內於恆春半島

生產面積逐年下降至 350-450公頃，產地

從恆春半島逐年移往中部嘉義、雲林及彰

化等地區。

⑵中部洋蔥因低溫季早且持續期長，可提早

於 12月採收供應生鮮銷售，但中部地區盛

產期與南部恆春半島產期有重疊問題，常

造成供過於求之銷售壓力。

圖 65. 國產洋蔥之外皮完整性不足
(中 )，進口品較完整 (左、右 )

圖 66. 洋蔥炭疽病影響商品價值 
(圖 /保證責任屏東縣恆春大和蔬
果生產合作社 -謝永仁經理提供 )
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⑶國內試種耐熱耐貯藏品種雖可貯藏至 9月至 11月初供貨，但產量不高。

3. 採後瓶頸：

⑴國產品含水率高，不耐貯放，如製成截切洋蔥片時，會經密封包裝抽氣後送

至客戶端，但常出現汁液流出問題 (含水量太高 )。

⑵團膳原料方面，國產品與進口品的品質對團膳業者而言不太有影響，但基於

成本考量，多數偏好用價格較低之國產品；但有些業者會因國產品蔥球偏小，

剝皮後步留率 (可利用率 )低於進口品 (因蔥球較大 )，而改用進口品取代。

⑶建議優化洋蔥採後貯藏技術，提升洋蔥貯藏壽命，藉以延長供貨期。

4. 省工要求：種植、採收、剝皮等作業大部分皆仰賴人工 (圖 67、68、69)。目前

恆春栽培之農戶生產面積較小且田埂不整齊，不適用現有大型農機導入使用。

圖 67. 洋蔥人工種植情形 (圖 /保證責任屏東縣恆春大和蔬果生產合作社 -
謝永仁經理提供 )
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(三 )洋蔥產業科技及輔導投入
1. 市場需求：

⑴農業試驗所鳳山園藝試驗分所針對國產洋蔥不耐貯藏之問題，進行洋蔥耐貯

品種篩選，並於雲林東勢、彰化伸港與屏東恆春等試驗區種植，篩選出耐貯

品種洋蔥‘302’，採收貯藏 6個月腐損率為 0-15%；糖度可維持於 6.7-8.5˚Brix。

⑵建議將需求端對產品的要求條件公開，提供並輔導生產端可改種適合加工之

品種。

⑶建議開發分子標誌育種技術，提供育種公司更有效率地進行育種，降低傳統

育種導致的成本。

2. 生產困境：

⑴臺中區農業改良場已研發中部地區洋蔥防減災資訊及栽培技術，建立栽培曆。

圖 68. 洋蔥人工採收之情形 (圖 /保證責任屏東縣
恆春大和蔬果生產合作社 -謝永仁經理提供 )

圖 69. 洋蔥採收後經人工剝皮 (圖 /
保證責任屏東縣恆春大和蔬果生產

合作社 -謝永仁經理提供 )
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⑵高雄區農業改良場進行洋蔥生產效能提升工作：建構生育期水分管理模式，

貯藏性可藉由採前水分管理及田間癒傷處理獲得改善；另建構高品質洋蔥採

前水分管理模式，最後一次灌溉後 3周採收，可維持較佳貯藏期限；改進癒

傷處理技術，利用機械斷根及癒傷處理可明顯降低採收勞力及成本。

⑶建議種植耐貯品種，並可搭配使用水分張力計監測土壤水分，提升灌溉管理

成效。若業者實際應用效果佳，可擴大導入面積。

3. 採後瓶頸：除進行耐貯品種之選育工作，建議可優化現行洋蔥採後處理技術，

以延長洋蔥貯藏期。

4. 省工要求：高雄區農業改良場已初步進行洋蔥移植機搭配穴盤苗之試驗，但試

驗面積仍小，需再擴大示範。另外加工方面，開發次級品去皮加工技術。

(四 )結論
依據 91-110年進口量及國內總收穫量之長期增長趨勢 (圖 60、61)，推估國內

洋蔥需求量呈逐年增加之情勢。進口概況方面，主要進口國美國產品佔臺灣之進

口總量為 38.6±35.4%，其具有可近週年供貨及低價優勢 (11.5±1.3元 /公斤 ) (圖

62)。國內拍賣市場方面，國產品拍賣價 (17.8±3.6元 /公斤 )幾乎皆低於進口品

(21.4±2.6元 /公斤 )，且在國產品盛產及藉貯藏供貨適期 (每年 2-7月，貯藏 4個

月 )，進口品仍占有總交易量 23.7±9.7% (圖 64)，推測為國產品品質穩定性不足，

且含水量較高不耐貯藏，使特定業者願意購買拍賣價較高之進口洋蔥，若能藉由

國內生產含水率低、蔥球大 (肉多 )且耐貯藏品種，供應業者所需，便能達到減少

進口量之目的。生產栽培方面，農業試驗所鳳山園藝試驗分所已篩選出耐貯品種

洋蔥；臺中區農業改良場及高雄區農業改良場則是分別針對中區及高屏地區進行

洋蔥生產效能提升工作，期能透過本次工作坊與生產業者交流，提升產業生產效

能。採後技術及省工需求方面，可加強現行洋蔥採後流程優化以及建立洋蔥省工

栽培模式。
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八、草莓產業問題及研發策略應用 

(一 )草莓產業之產銷概況分析
依據財政部關務署海關進出口網資料顯示，草莓近 5年 (106-

110年 )之年平均進口量 821±104公噸、平均進口值 (新臺幣 ) 

238,217±34,823千元 (圖 70)。長期資料 92-110年之年平均進口

量年增長率為 9.0%、進口值年增長率 15.2%、平均單價年增長率 5.5% (圖 70)。

國內種植概況方面，91-110年之年平均種植面積為 524±49公頃 (年增長率 1.4%)、

總收穫量 7,444±1,432公噸 (年增長率 3.0%) (圖 71)，產業趨勢因進口量及種植

面積皆呈正成長，推估市場需求有增加之趨勢。

圖 70. 草莓 92-110年進口量及進口值資料 (資料來源：財政部關務署海關進出口網 )

◆圖文 /朱詠筑、李杏芳
謝明憲、林詩庭

圖 71. 草莓 91-110年種植面積及收穫量變化資料 (資料來源：行政院農業委員會農業統
計年報 )
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經查財政部關務署海關進出口網，草莓近 5年 (106-110年 )除 109年 3月外每

月進口量均超過25公噸，主要進口國之年平均進口量及平均價 [新臺幣 (元 ) /公斤 ]

依序為美國 (557±41公噸、243.4±37.7元 )、日本 (124±61公噸、549.5±28.6元 )、

紐西蘭 (89±49公噸、264.6±23.0元 )、韓國 (52±25公噸、346.1±41.2元 ) (註：

平均價資料計算係剃除進口量少但價高之異常值 )，其中美國近 5年主要於每年

5-10月輸入臺灣，日本與韓國主要於每年 12月至隔年 3月輸入臺灣，紐西蘭則主

要於每年 10-12月輸入臺灣 (圖 72)。

圖 72. 草莓 106-110年 (A)進口量及 (B)進口值 (資料來源：財政部關務署海關進出口網 )

(A)

(B)
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依據農產品批發市場交易行情網站資料，草莓 91-110年之國產品平均交易

量均高於進口品平均交易量，但進口品平均交易價自 94年之後，皆高於國產品

平均交易價 (圖 73)。若觀察近 5年 (106-110年 )每月拍賣市場資料顯示，草莓

國產品月平均交易量及平均價 [新臺幣 (元 ) /公斤 ]分別為 206.8±207.8公噸、

123.6±56.0元，進口品分別為 8.2±8.8公噸、377.8±158.0元。國產品於每年 11

月至翌年 5月之交易量均高於進口品，每年 6-10月則改為進口品交易量高於國產

品，其中 7-9月幾乎無國產品交易 (108年 8月除外 )，此段期間進口品 /國產品

交易量比值達 15.2±14.2。另進口品交易平均價幾乎皆高於國產品 (110年 10月除

外 )，進口品 /國產品交易平均價比值 4.2±1.9 (圖 74)。 

圖 73. 草莓 91-110年國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：農產品批發市場交
易行情網 )

圖 74. 草莓 106-110年 (每月 )國產品及進口品之交易量及平均交易價 (資料來源：農產品批
發市場交易行情網 )
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(二 )草莓產業現況瓶頸 (業者代表提供 )
1. 市場需求：

⑴進口的草莓通常果實大，如日本品種果實較大，雖然口感、香味並沒有優於

國產品，但日本品種賣相及包裝上更勝一籌 (行銷能力佳 )。

⑵進口草莓品質穩定：美國進口品耐放、味道略差；日本草莓外觀品質好但價

格高 (果實大 )；紐西蘭在臺灣缺貨時可以供貨；韓國量較少。

⑶建議輔導轉型草莓產銷履歷栽培，提升產銷履歷草莓加工量能。

2. 生產困境：

⑴國產草莓目前以種植‘香水’品種較多 (耐熱 )，因病蟲害的關係‘豐香’越來越

難種，如薊馬、炭疽病皆為常見病蟲害 (圖 75、圖 76)，但因近年來多數農民

改種較抗炭疽病的香水草莓，使得新興病害—葉枯病嚴重發生 (圖 77)。雖草

莓性喜冷涼，但若草莓開花期間受到寒流影響時，常造成花期延後、授粉不

良 (圖 78)及植株生長緩慢等現象。

⑵育成品種需耐病、耐逆境、產量高、顏色鮮紅、耐貯放等特性；加工用需香

氣夠、糖度及酸度均高之品種。

圖 75. 草莓受薊馬危害之情形 (圖 /臺南區農業改
良場 -吳雅芳副研究員提供 )

圖 76. 草莓炭疽病危害植株情形 (圖 /
臺南區農業改良場 -吳雅芳副研究員提
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3. 採後瓶頸：

⑴國產草莓容易出水、果皮容易破損存放不易，需特殊冷藏技術，但口感香氣

優於進口品。

⑵國產草莓無法全年供應，產季之外必需進口，為能確保穩定供貨，可建立設

施栽培模式；進口草莓價格穩定，容易遞補 5-10月國產空窗期。基於急速冷

凍 IQF能保持品質穩定，但礙於成本較高，期望相關單位輔導應用，延長加

工原料供貨期。

⑶‘香水’比‘豐香’品種耐貯藏，採收若未經冷藏需於 1-2天銷售完畢，但冷藏

過的草莓萼片容易乾掉，果實易爛。

圖77. 草莓葉枯病危害植株情形 (A)、(B)
(圖 /臺南區農業改良場 -吳雅芳副研究
員提供 ) 圖 78. 草莓授粉不良，影響商品價值 (圖 /

臺南區農業改良場 -吳雅芳副研究員提供 )

(A)

(B)
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⑷加工原料方面，國產品主要問題包含國內加工成本偏高、過熟果加工後品質

不佳、受病害影響產量減少，農藥殘留率偏高，且目前推動產銷履歷加工的

比例仍偏少。夏天仰賴之進口品多為美國草莓 (成熟度 6-7分 )，果肉較硬，
加工後不容易變質。

4. 省工要求：草莓生產為人力密集產業，需有省工因應措施。

(三 )草莓產業科技及輔導投入
1. 市場需求：
⑴桃園區農業改良場育成‘桃園 4號’：外觀特徵屬於圓錐形、大果，果肉呈白
色。口感風味屬於偏硬及糖酸適中。主要產地為北部觀光草苺園、新竹關西、

臺北內湖，已發展設施高架栽培模式，增加生產穩定性。

⑵農業試驗所育成‘臺農 1號’：結合現在主流的‘香水’草莓與‘豐香’草莓的優點，
產期早、果實耐貯運，口感具有彈性，帶有乳香及甜蜜香氣。單株每季產量

約 970公克，平均單果重約 12至 15公克，甜度約 9至 11度，酸度約 0.27至
0.36%，硬度則約 0.75至 0.98 kg/cm2。

2. 生產困境：
⑴苗栗區農業改良場建立病害分子檢測技術：108年開發炭疽病分子檢測技術，
用於檢測草莓植株帶有炭疽病菌與否，藉此有效減少草莓種苗生產期間因潛

伏炭疽病菌擴散病害之風險；相關技術已導入現行《草莓種苗病害驗證作業

須知》，未來育種以耐病為目標，目前已有‘苗栗一號戀香’於 108年育成。
⑵建議開發分子標誌育種技術，提供育種單位更有效率地進行育種，降低傳統

育種成本。加工廠可與育種者合作，並與生產端農友進行試種生產。

⑶苗栗區農業改良場與農業試驗所、種苗改良繁殖場及國立臺灣大學植物醫學

研究中心，共同執行草莓健康種苗生產之推動，截至今 (111)年度發展健康種
苗之品種包括‘豐香’、‘戀香’、‘臺農 1號’及‘長治 1號’(白草莓 )。
⑷建議發展溫室栽培技術，穩定草莓生產，並使果實品質提升。

⑸苗栗區農業改良場已發展草莓 IPM技術，搭配政策補助投入門檻較低，可供
農友洽詢諮商；桃園區農業改良場及國立臺灣大學亦有合作研發相關技術供

業者參考。



94

3. 採後瓶頸：苗栗區農業改良場設立農產品打樣中心，進行草莓採後加工之相關

試驗，包含冷凍草莓、草莓果醬等，相關技術可供業者參考。

4. 省工要求：建議進行草莓省工栽培模式建立，以紓緩缺工壓力。

(四 )結論
依據 91-110年之草莓進口量及國內總收穫量資料，皆呈現長期增長情形 (圖

70、71)，推估國內草莓需求量有增加之趨勢。進口概況方面，美國為主要進口國，

佔臺灣之進口總量 68.2±5.6%，多用於加工或糕點裝飾 (圖 72)。反觀國內拍賣市

場，近 5年 (106-110年 )拍賣市場之國產品拍賣價 (123.6±56.0元 /公斤 )幾乎皆

低於進口品 (377.8±158.0元 /公斤 )，且在國產品產期 (每年 11-4月 )進口品仍占

有總交易量6.3±8.0% (圖74)，推測因進口草莓通常果實較大，如日本品種果實大，

雖然口感香味並未贏過臺灣，但日本品種賣相佳以及包裝行銷能力強，使價格可

以維持高價販售。目前生產技術方面，農業試驗所、桃園區農業改良場及苗栗區

農業改良場已投入育種及生產技術優化，期能透過本次工作坊與業者交流，研發

成果可供產業應用。採後貯藏方面，可加強耐貯運品種選育或是強化現行運銷技

術。而草莓省工栽培模式則較欠缺，建議可開發省工機具或省工栽培技術，以紓

緩缺工壓力。
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肆  綜合討論與總結

一、綜合討論

(一) 蔬菜進口目的為彌補非盛產季節的供貨缺口，主要因夏季栽培不易。發

展耐熱品種是否具有國際競爭力，還需再評估；發展當季作物的耐貯性，

有利發展外銷。建議可強化當季作物主流或新品種之加工利用，如發展

加工用蘿蔔。此外，建議可將冷凍蔬果的進口量納入討論，以評估國產

品加工利用效益。

(二) 品種選育應優先篩選易掌握品質、耐貯運、適合機械化生產的品種，可

充分為產業所應用。

(三) 針對夏作生產，除選育耐熱、耐澇品種，發展設施生產也可解決雨季危

害問題，結合農糧署補助環控設備以解決高溫及多雨等生產障礙問題。

1. 建議花菜類蔬菜的冷凍設備可與毛豆合作共用，兩作物季節錯開可互

補，但還需確認花菜類蔬菜產區運至高屏地區 (毛豆產區 )距離問題。

2. 國內結球白菜不適合加工製成泡菜，可加入未來育種目標。蔬菜團隊先

前成功執行過甘藍貯藏 3個月試驗，還需考量耗損率與電費問題，結球

白菜可列入上述試驗，找出合適品種。白蘿蔔建議可朝設施栽培生產，

克服雨害等氣候問題。

3. 南瓜可與亞蔬合作取得育成品種及育種材料，或參考非洲種植模式，來

調整國內的栽培方式。高冷地設施南瓜夏季生產的效益比其他果菜類

低，使面積難以增加，建議可研發耐貯品種。

4. 馬鈴薯在歐美是成熟產業可安排參訪交流，重點是管理 G1、G2與病毒

追蹤，假使要進口種薯，病毒檢測需非常嚴謹。
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5. 草莓育種量能不大，市場無法支持，建議開發分子標誌輔助育種技術，

並技轉給種苗業者應用。

6. 本次與會者無農機工會參與，若以鳳梨採收機模式，或許可評估能否用

於結球白菜採收，建議後續可邀請農機工會人員參與討論。

二、專家總結

(一 )第一場次 (生產供應端 )：鄒篪生博士

1. 蔬菜的育種研究需放長眼光，替產業端問題提出合適的解決方案，例如

外銷規格、淨零排放等需求。

2. 可與亞蔬合作，進行種原的蒐集與篩選來掌握國際資源與擴增國內育種

材料。

3. 涉及農機、種苗等問題，建議擴大邀請農機或種苗產業專家及業者，以

匯集其他領域建議。

4. 可利用工作坊的總體討論結果，提出前瞻性的蔬菜科技研究方案。

(二 )第二場次 (加工物流端 )：鄒篪生博士、李皇照教授

1. 育種需整合各單位共同執行，朝耐熱、抗病蟲害、適合加工、地方偏好

等方向育種。部分作物於特定月份需以進口補足市場需求，考量消費者

需求與立場，規劃合適的時間點與進口量。在技術可行性上，需評估現

有品種、適地適種等是否能滿足進口替代，並符合成本效益分析。

2. 教育消費者的觀念，進而影響農民的種植習慣，如參與產銷履歷、導入

IPM等。而消費者需求與通路多樣化後，試驗改良場需更聚焦關鍵需求

之研究與育種題目的選擇。
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3. 消費者需求多元，重視價格、品質、特殊性。盤點國產品與進口品的優

劣勢，鏈結產學研，規劃進口替代目標。按照季節思考國產與進口之品

項及比例，對於成本效益會較全面，盤點技術可行性也較具體。

4. 物流為系統性功能，需考量生產、運輸、貯藏等各面影響，並納入混裝

運輸與併櫃貯藏的需求，還需檢核運輸上之碳排放問題。

5. 加工業者產品需符合消費者需求，且符合成本效益，其中最重要來源為

契作生產之農業經營，期能穩定生產及強化品質管控，以供應符合市場

規格之優質農產品。

6. 主張品牌由通路來建立，與農糧署或跨試驗單位溝通合作，提高品牌的

形象，如在研究目標設定時就邀請業者共同參與 (如育種規劃 )。

7. 建議未來以日本的社會 5.0為願景，也可參考日本相關政策與研究結果，

調整農業食品供應鏈組成結構，以提升國家整體的競爭力，並解決產業

本身高齡化社會、勞動力不足、能源資源短缺、自然災害等課題。
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