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本場召開臺中糯196號及
豌豆台中16號健康管理記者會

本場屬地區性農業應用研究與推廣機構，長久以來，為

讓民眾能夠吃到最自然和健康的食品，持續在育種和產業輔

導方面努力，為展現試驗

成果，於1月24日舉辦年終

記者會，由張致盛場長帶

領研究團隊行銷糯米新品

種臺中糯1 9 6號及豌豆台

中16號整合性豌豆健康管

理，與國人分享農業研發

成果。

逢年過節或是民俗節

慶，絕對少不了糯米加工製作的食品，「臺中糯196號」是

本場歷經8年努力的糯米新品種，將帶給糯米加工產業新的

選擇。「臺中糯196號」是改良糯米製品「冷卻後就變硬」

缺點，具有口感佳，冷熱皆Q軟及米粒不會變硬的特性，加

上產量高，可增加稻農收益，一期作較一般品種每公頃約增

加21,550元，二期作則增加5,500元，希望能增加本土糯米產

量，提升農民收益。

記者會另一個焦點豌豆台中16號整合性豌豆健康管理，

張致盛場長表示，由於彰化縣是國內最主要的豌豆產地，而

白粉病是豌豆栽培期常見病害，本場特別針對豌豆抗白粉病

投入研發，於102年育成抗白粉病、豐產及適應性廣之莢豌豆

新品種「台中16號」，並以

本場技術團隊整合安全用藥

及栽培管理技術，推廣直立

式栽培法，於田區開溝改善

排水，結合少量多次的施肥

方式，搭配病蟲害綜合管理

技術，豌豆不僅可提早10
天開花結果，害蟲數量降

低20%且果莢碩大，外形平

直肥厚，良莢率高，產量更增加54%，每公頃可增產3,800公
斤，淨收益約增加23萬元，藉此擴大國內豌豆健康管理之生

產面積，提供臺灣潔淨的生產環境，推廣合理的生產方法。

記者會上展示臺中糯196號製作之加工品甜米糕，並請記

者品嚐及體驗麻薯DIY，品

嚐後記者都認為臺中糯米

196號除了有糯米香味外，

放涼後仍香Q彈牙，較以往

之糯米品種優，且認同新

品種豌豆台中16號加上健

康管理生產體系，可讓消

費者吃到健康、安全又高

品質的豌豆。

推 廣 活 動 專 欄

文圖/曾康綺、張惠真、林錦宏、楊嘉凌、戴振洋、趙佳鴻

▲場長介紹豌豆台中16號整合性豌豆健
康管理

▲利用臺中糯196號製作甜米糕及手工
麻薯香Q彈牙

▲本場歷經8年努力的糯米新種「臺中
糯196號」

文圖／廖君達、郭建志、楊嘉凌

猶記得去（102）年水稻第一期作，稻熱病襲捲全臺，

對於水稻產量造成10% 以上的損失，並增添農民的防治成

本。去年於水稻分蘗盛期，氣溫高溫多濕，適合水稻葉稻熱

病的發生與蔓延；抽穗前後又面臨持續性降雨，造成水稻穗

稻熱病防治不易而普遍發生。展望今年一期稻作，由於立春

當日降雨，

若真如俗諺

「立春落雨

透清明」，

3 月中、下

旬將遭逢適

合水稻葉稻

熱病危害的

氣候條件，

農民需要嚴

陣以待。

有效的水稻稻熱病管理，首重健康的秧苗及通風的栽

培環境。育苗箱播種量應控制在240~250公克，以培育健康

秧苗。插秧株數每叢5株左右，且插秧株距加寬至7吋，以增

加植株間通風性。農民應力行合理化施肥，每公頃氮肥用量

150公斤，將可提供稻株健康的生長環境。

「預防重於治療」是防治水稻稻熱病的最高指導原則。

插秧後田間預留作為缺株補植的秧砧，可以扮演預警的角

色；由於秧砧

相較本田的水

稻植株可提早

約一週發生葉

稻熱病，農民

可依據秧砧出

現葉稻熱病病

斑的時間點，

即刻選擇推薦

藥 劑 進 行 防

治。同樣地，

穗稻熱病的管

理著重在抽穗

前3~5天進行

噴藥作業，以

保護稻穗免於

受到病菌的感

染，維護優質

安全的水稻生

產。

植 物 防 疫 專 欄

▲留置田間的秧砧作為葉稻熱病監測的工具

▲水稻葉稻熱病初期病斑

▲不同穗稻熱病罹病程度的稻穗


