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本場於12月 日假臺東市黃年弟農

友果園舉辦「番荔枝低溫裂果防範技術

示範觀摩會」，會中說明降低番荔枝低

溫裂果之栽培技術，供農友參考採行。

本場林學詩場長表示，番荔枝是臺

東地區最重要之經濟果樹，今年低溫寒

流提早報到，中央氣象局也預告今年的

冬天溫度會比往年低，大陸冷氣團來襲

的頻率也會增加，而番荔枝在成熟採收

12

前最怕遇到低溫寒害，而造成裂果。

目前番荔枝冬果多已進入大果期，本

場此次舉辦觀摩會即是將本場近三年

來研究出之降低低溫裂果栽培技術，

推廣給農友應用，並請農友注意氣象

預報，做好防護措施，以減少損失。

江淑雯助理研究員於會中說明

番荔枝冬期果裂果發生時機多在果實

發育後期(採收前兩周以內)遭遇15℃

以下之低溫所造成，各品種間以臺東1、

2號發生率較高，軟枝種發生率較低。農

友可採用躲避式栽培或防範式栽培模

式，以減少損失；躲避式栽培如將冬果

產期調節在11~12月初，或以燈照栽培方

式將產期延至3~4月間；防範式栽培經本

場研究結果，可在低溫來臨前在果實外

加套一層塑膠袋或在果園迎風面架設遮

風網，兩種方法都可有效降低裂果率。

其中搭設防

風網較省工

且 效 果 最

佳，農友可

參考採行。

農業新知與技術

文˙圖／江淑雯

撈」是由於早期原住民捕捉獵物之後，

為長期保存先將肉品醃漬，因「希撈」

是由生肉醃漬而成，因而保有鮮肉的色

澤，目前這道風味料理，也考慮到近來

相當受到重視的食品衛生與安全，生肉

在食用前會先汆燙，消費者可安心享

用。

「我們想要透過達麓岸部

落屋作為部落旅遊的核心，介

紹阿美族人的生活及飲食文

化，進而帶動部落的發展」潘

袁執行長用無比堅定的語氣，

勾勒出未來部落的發展願景，

希望透過遊程活動，分享阿美

探訪達麓岸部落屋傳述阿美文化的生命

力

族文化及尊重自然生態的理

念，同時也能增加部落裡青年

的就業機會，促進阿美族文化

的傳承。目前寒暑假預約的客

群以家人旅遊居多，平日也有

喜愛探訪部落文化的旅人，甚

至許多公司行號的自強活動指

名預約遊程，讓達麓岸部落屋

漸漸營造出屬於部落的特色旅

遊風格，同時希望到訪的遊客能對阿美

族人的生活文化有初步的認識。另外，

在今年10月開放原生野菜園區給遊客免

費認養及體驗採集，該園區是由社區居

民無條件提供給社區辦理農耕體驗活動

使用，希望透過本場的技術輔導，讓園

區野菜的生產能更上軌道，並且希望在

未來能穩定供應遊客現場採集，使遊客

在這趟旅行中能有從產地到餐桌的體

驗，認識都蘭社區豐沛的生命力。

推廣活動

圖5.潮間帶-海灘麵

圖6.原住民特製的醃肉-希撈

舉辦「番荔枝低溫裂果防範技術示範觀摩會」

提供農友應用，減少損失

番荔枝果園搭設防風網情形

本場林學詩場長主持番荔枝低溫裂果防範
技術示範觀摩會

農友田間觀摩情形


