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掌握「套袋及用藥」技巧，跟葡萄晚腐病說再見跟葡萄晚腐病說再見

文圖／劉興隆、沈原民、于逸知、白桂芳

一、葡萄晚腐病潛伏感染
晚腐病孢子侵入葡萄幼

果，在角質層與表皮間形成

菌絲塊，即靜止不動，此時

雖已感染但未表現病徵，直

到果實轉色，病徵才出現，

此為潛伏感染現象，此期間

可長達3個月以上。

二、葡萄晚腐病傳播方式
晚腐病菌之粉紅色分生

孢子具黏性，無法單靠風傳播，必須藉雨水的飛濺傳播，每

次降雨後便出現一次晚腐病發病高峰。

三、葡萄晚腐病管理技術
潛伏感染期間是病原菌最脆弱時期，也是最好防治時

機，但由於農民噴藥防治時怕造成藥斑，噴頭往往離果串遠

遠的，以致噴藥時無法均勻噴到果實，易造成防治死角，加

上較慢套袋，晚腐病菌不斷感染果實，造成防治效果不彰；

本場緣此建立「掌握套袋及用藥技巧之葡萄晚腐病管理技

術」，以下詳細說明本技術內容：

（一）掌握「套袋」技巧
1.提早套袋避免病原菌再次感染：葡萄開花後30天內進行套

袋處理，套袋能完全阻隔病原菌侵入，所以越早套袋防病

效果越好，套袋後可以避免病原菌再次感染。

2.套袋綁牢於葡萄果串之果梗上：葡萄花穗基部應除去3-4支
穗，方便套袋袋口固定於葡萄果串之果梗上，套袋之鐵線

應纏繞绑牢袋口，以避免雨水自袋口流入袋內。

（二）掌握「用藥」技巧
1.藥劑均勻噴濕葡萄果串：套袋前藥劑要均勻噴濕整個葡萄

果串，使果串上每個果粒皆能接觸到藥液，待葡萄果串之

藥液風乾後，立即進行套袋，以殺死潛伏感染在果實上之

病原菌及保護果實避免再感染。套袋過程遇到降大雨，應

停止套袋，隔天再噴一次藥劑，方可再套袋。

2.晚腐病藥劑選擇：由於藥劑要噴濕整個葡萄果串，選擇高

稀釋倍數藥劑，以避免藥斑產生，影響葡萄果實品質外

觀。可選擇不同作用機制之藥劑進行處理，如25.9%得克利

水基乳劑2,000倍或23.6%百克敏乳劑3,000倍等。

四、結語
103年度本場在彰化縣溪湖鎮及臺中市新社區二地舉辦

「掌握套袋及用藥技巧」之葡萄晚腐病管理技術田間觀摩

會，應用本技術全期僅在套袋前施用1次藥劑，葡萄晚腐病罹

病率低於1%，對照區葡萄晚腐病罹病率卻高達43-74%；而一

般農民慣行栽培全期葡萄晚腐病藥劑則施用10次以上藥劑，

本技術展現防治晚腐病的的優異效果，且大幅減少90%晚腐

病用藥，每公頃僅晚腐病防治藥劑費用即可節省9,000元，不

只確保葡萄產量，並可提供消費者安全又高品質的果品。

▲套袋前藥劑均勻噴濕整個葡萄
果串

▲提早套袋並將套袋绑牢於葡萄
果串之果梗上

▲103年12月3日於臺中市新社區辦理
葡萄晚腐病管理技術田間觀摩會
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大蒜為國內重要蔬菜作物之一，

其中蒜頭栽培面積為4,506.98公頃，

栽培品種主要以大片黑及西港蒲蒜(和
美種)為主，主要產區為雲林縣、臺南

縣及彰化縣等地，青蒜之栽培面積為

823.72公頃，以花蒜和宜蘭白蒜為主

要栽培品種，產區集中於雲林縣、宜

蘭縣、南投縣、彰化縣等地；彰化縣

之蒜頭栽培面積為193.5公頃，栽培地

區主要集中於芳苑、伸港、大城及二

林等鄉鎮，產量約為1,577公噸；大蒜

通常於9月下旬至11月上旬之間進行

播種，和美種及印尼種等早生品種可

於3月上旬開始採收，直至4月中旬，

大片黑、花蒜等晚生品種則於4月上

旬進行採收。伸港地區之大蒜生產是以早生蒜生產模式進行

，選植和美種早生品種以及採取提早種植方式來分散產期，

所生產蒜球多以濕蒜鮮銷為主，在生產品質上其蒜瓣較小，

產量較低，然產期能提早於2月中旬後上市，使得平均售價

高於中、晚蒜的生產模式。芳苑地區之大蒜生產則以花蒜為

主要栽培品種，是以採收蒜苔為主，亦可進行青蒜及蒜頭生
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▲彰化伸港鄉農會開發之蒜
頭加工產品-「紫愛伸港-
蒜頭餅」

產，為一種能生產蒜苔、青蒜及蒜頭的全方位品種，蒜苔的

生產通常於農曆過年前進行採收，而蒜頭之生產則較晚，於4
月左右採收；而在大城和二林地區則是以大片黑為主要栽培

品種，此二個鄉鎮之蒜頭生產，其售價易受整體產業之供需

變動所影響，有鑑於此，農糧署亦積極推動大蒜多元調節措

施，將輔導農民團體參與大蒜產銷體系，設置貯存中心，從

事分級、貯存及調節等各階段工作，發展運銷或網路等行銷

通路，以協助蒜農於大蒜盛產期時，進行產品行銷工作。

彰化縣伸港地區之大蒜產業經營上除了利用早蒜生產模

式，來避開盛產期，以增加彰化地區大蒜生產者之收益，為

增加彰化地區大蒜之利用性，亦著重於加強加工產品之開發

工作，彰化縣伸港鄉

農會將蒜頭開發為地

方特色產品「紫愛伸

港 -蒜頭餅」，讓消

費者於購買新鮮濕蒜

的同時能有另一個選

擇，以提供消費者更

多元的選擇，增加了

大蒜更多元消費的方

法。
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▲彰化地區近10年之蒜頭栽培面積與產量
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