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製造技術及解決夏季茶葉產製銷

等問題。

　　目前南投魚池等茶區所栽種

的大葉種茶樹或山茶，夏茶、六

月白及秋茶以產製紅茶品質最

佳，價格亦最好；但春冬季因溫

度低、日照弱，茶菁兒茶素含量

較低，故所製成紅茶品質與價格

較差，往往不如夏季所做之紅

茶，為解決春冬季紅茶產製銷等

問題及讓茶農可學習到製造台式

綠茶及白茶等技術，因此，利用春冬季大葉種茶樹或山茶之茶菁原料製成臺灣本

土特色優質綠茶或白茶，其品質具有特殊新風味，此外，亦可增加茶葉多樣性及

提供消費者不同茶類品茗。

「無火炭焙機」首次亮相參展廣受好評

大陸來臺觀光客購買臺灣茶葉消費調查

　　文山分場於10月18-20日參加

「2014全國農業機械暨資材展」，

展出新型專利「無火炭焙機」，引

起現場一陣驚豔，並吸引當地媒體

採訪及農委會科技處盧虎生處長與

農糧署李蒼朗署長等長官的高度關

切，亦受到現場民眾對此機器的熱

烈反應與詢問。

　　「無火炭焙機」，已於本 (103) 年10月1日取得經濟部智慧財產局核發專利

證書，新型第M486952號。「無火炭焙機」係利用木炭受熱放出輻射熱及遠紅外

線的原理，取代目前燃燒木炭烘焙技術，可增加烘焙茶葉滋味的甘甜度及香氣的

純淨度。「無火炭焙機」除了具有可控制溫度而且不產生碳煙等優點，此外亦可

應用在茶葉、花、果實等農產品烘焙上，「無火炭焙機」是一種高度環保及多功

能的的焙茶機器。

　　為了解近期每年200多萬大陸觀光客來臺灣購買茶葉的狀況，本場於2013-
2014連續兩年，於桃園國際機場出境大廳進行大陸觀光客購買臺灣茶葉的抽樣調

查，兩年總計調查將近2,000份問卷。依據2013年調查的結果顯示，約6成陸客赴

臺有購買臺灣的茶葉當伴手禮，

平均估算一位陸客赴臺灣觀光，

帶走約一公斤的茶葉，以2012年
赴臺260萬陸客，2013年赴臺280
萬陸客來推算，一年隨手就帶走

2,700噸至2,800噸臺灣茶葉，相

當可觀。此外，2013年陸客來臺

主要購買的茶葉種類為高山茶約

占86%，購買地點主要在阿里山
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春季大葉種茶菁及其綠茶產品

農委會盧虎生處長 (右二 ) 參觀「無火炭焙機」情形

國產優質飲料產品之開發--馬祖平安茶

　　馬祖有產茶嗎？這是一般人對馬祖茶的第一反應，其實早在5年前本場即前

往輔導產製烏龍茶及紅茶。『馬祖平安茶』是由烏龍茶與枸杞葉加工而成。馬祖

列島係由火成岩構成，島上有很多保健植物，枸杞是其中之一，由於茶及枸杞都

有保健功能，兩者之結合兼具特殊風味及養生保健優點，同時含有祝福品茗者常

飲茶益身心，飲用後如獲得媽祖護佑般能永保平安的寓意，上市後廣受各界讃賞

與喜愛。

　　馬祖列島每年春天盛產枸杞葉，以往均沒有開發利用，本場鑑於我國將步入

高齡化社會，國人對於養生保健飲料產品

需求日益增加，有必要針對現有且具地方

特色之特用作物開發與利用為飲品，以因

應市場之需求。幾年前即延伸製茶加工技

術，將枸杞葉精心製造開發為保健飲料產

品，並結合馬祖烏龍茶的特性開發為馬祖

平安茶，兩種不同風味茶品之組合，可增

加茶葉多樣化利用，有效提升特用作物產

品之附加價值，促進產業之升級與發展。

文圖/茶作課 劉千如*、邱垂豐 
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馬祖平安茶包裝及茶湯




