
▲ 根瘤線蟲及疫病交叉感染以及排水不良等
複合原因造成植株根部腐敗

▲ 本場葉文彬助理研究員向農友說明田區排
水不良與番石榴根部受害之相關性

▲ 說明會現場農友神情專注並與研究人員互
動熱絡

▲ 本次金蜜芒果評鑑共有40組參賽，評鑑結
果出爐後，高德錚副場長向現場農友們說
明金蜜芒果評鑑標準與參加競賽果品應注
意事項

▲ 高德錚副場長向農友講解參賽果品的優缺
點及提供下次參與評鑑的注意要點與改善
方式，期待下屆競賽時可獲得好成績
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▲ 曾秀保師傅及王瑞瑤賢伉儷（右6、右5）教導青農如何將農產品變身為美味佳餚

推 廣 活 動 專 欄

臺中場教育青年農民食材料理技巧
文圖／ 蔡本原

文圖／白桂芳

為提升青年農民園產品加工技能，從一級的田間生產躍

進至二級加工，本場於6月5日特聘前亞都麗緻飯店天香樓行

政主廚曾秀保師傅（保師傅）教導青年農民烹飪五星級的佳

餚。

曾秀保師傅指導青年農民以自產的蔬菜，設計食譜及

烹飪，料理出一道道五星級的美食，原來，只要肯用心學

習，每位青年農民也能成為「型農大主廚」。曾秀保師傅取

材來自埔里的有機茭白筍料理【辣拌茭白筍】及【薑汁茭白

筍】、活用大白菜製作【黃金白菜】及【醋溜白菜捲】、高

麗菜加工【嗆溜高麗菜】及【芝麻拌高麗菜】等6道美食，保

師傅除了大秀廚藝教導青農如何做出國宴級的料理，也不吝

於公開他的「黃金密碼」，一般人在做糖醋料理時，總是抓

不好醋與糖的比例，導致醬汁太酸或太甜，保師傅說明在製

作冷盤料理時，醋與糖的黃金比例為1:0.5-0.69，該比例調配

成的糖醋汁最對味!曾秀保師傅及王瑞瑤賢伉儷，一個教導青

年農民蔬菜加工料理的技巧，一個訪問青農產品生產歷程，

讓產品增加曝光機會，也向消費者行銷從農場到餐桌的美味

技巧。

社頭鄉番石榴植株異常  臺中農改場提出解決之道

彰化縣社頭鄉為中部主要番石榴產區，近來屢屢出現植

株葉片黃化、樹勢衰弱甚至枯萎死亡的情形。臺中場研究團

隊探討環境因子、栽培技術、肥料營養及病蟲害等面向，於7
月14日與社頭鄉農會舉辦番石榴栽培管理說明會，現場120位
農友參加並與研究人員熱烈討論，會後農友對於本場提出之

解決方法多表肯定並允諾在自家果園落實。此次番石榴植株

異常肇因於多重原因，本地區番石榴園多年來存在根瘤線蟲

問題，其造成之傷口成為土壤中疫病的感染途徑；復因短時

間內強降雨致園區排水不及，一旦雨勢停歇，又逢34-35度高

溫，導致植株枯萎死亡。臺中場研究人員提醒農友，大雨停止

後，園區表土雖然乾燥，但根圈附近含水量仍高，籲請農友於

現有果園內開挖深溝(深度30cm以上)；如即將更新或新植的果

園，應採高畦種植，以避免土壤含水量過高。對於根瘤線蟲的

防治，建議於修剪期以加保扶(或丁基加保扶)粒劑翻耕入土；

或採用加保扶(或丁基加保扶)混合殺菌劑達滅芬灌注植株根

系。此外，本場分析土壤樣本後發現，各果園土壤肥力檢測值

與此次番石榴植株異常無直接相關，仍依各果園之數值提供肥

培建議予農友參考。

▲ 番石榴植株因多重原因導致樹勢衰弱

彰化埔心鄉農會舉辦

第一屆三蜜香優質金蜜芒果果品評鑑活動 文圖／陳盟松

彰化縣埔心鄉農會

於 7月 1 4日舉辦第一屆

「三蜜香優質金蜜芒果果

品評鑑活動」，現場由本

場高德錚副場長、彰化縣

政府農業處蘇啓懷科長與

農糧署中區分署朱慧敏科

長等參與評鑑工作。本次

農會舉辦的金蜜芒果評鑑

活動農友們參與踴躍，現

場共有40組農友參賽，藉由本次評鑑過程，讓農友們彼此觀

摩學習，提昇栽培技術與果品品質。

▲ 金蜜芒果果實為金黃色、風味佳，糖度達19-21
度，為彰化縣埔心鄉三蜜特產之一


