
中華民國一○五五年二月 臺中區農情月刊【第一九八期】第二版

十大績優農業產銷班之玉冷筍傳奇

文／陳美瑾

為增進同仁情感交流與交換工作心得，本場於12月25日辦理104年年終工作檢討暨員工聯誼會，並頒獎表揚年度工作績優人員2名、

優良勞工4名及派遣人員11名，由本場林學詩場長頒發獎狀及獎品，藉以激勵士氣，提高服務品質。

文圖／許榮華

臺中市北屯區蔬菜產銷班第3班榮獲104
年全國十大績優農業產銷班殊榮，該班班員

主要從事麻竹筍生產，所生產之麻竹筍質地

細嫩、色澤白皙、細緻多汁，如水梨一般的

口感，深為國外市場所喜愛，曾外銷日本，

故取名為「黃金玉冷筍」，也獲國內頂級消

費市場青睞，產品供應各大超市，深受消費

者好評。

▲臺中市北屯區蔬菜產銷班第3班榮獲104年全國
十大績優農業產銷班殊榮

▲技工江明信、黃建勝、許誌裕、吳惠珍；派遣人員
張武榮、吳敏雲、吳黃美雲等(左至右)榮獲本場優
良勞工獎項(圖/張惠真)

▲派遣人員張麗妙、黃素青、劉惠菱、王錫安、邱阿
勤、黃惠芬、何再生、吳亦富(左至右)榮獲本場優
良勞工獎項(圖/張惠真)

▲劉興隆副研究員(左)及楊嘉凌副研究員(中)榮獲本場
林學詩場長(右)頒發績優人員獎項(圖/黃麗美)

▲首創麻竹筍全年生產模式及預冷保鮮技術取
代傳統化學保鮮藥劑，提高食品安全

▲產品具註冊商標「大墩園」及「黃金玉冷筍」品
牌標章，提高消費者購買意願

該班產銷組織結構完整，曾於98年榮

獲全國優良農業產銷班榮耀，為求精進與

突破，持續致力產銷各層面之改善；在生

產經營管理層面，以共用、共購、共選、

共售等方式共同經營，合作完成各類工

作，除生產「玉冷筍」鮮筍外，亦開發多

種加工製品，包括筍干、筍醬、筍絲、筍

糕等食用產品，以及竹雕、竹編、竹藝品

等工藝產品，創造產品產值達2億元。

在栽培生產技術層面，與臺中農改場

合作生產無病毒麻竹筍種苗，降低嵌紋病

毒罹病率，提

升 品 質 及 產

量，更首創全

年生產模式，

進 行 產 期 調

節，創造最佳

利潤，同時首

創麻竹筍預冷

保鮮技術，利用預冷設備及技術，取代化

學保鮮藥劑，提高食品安全。在品牌建立

上，產品具註冊商標「大墩園」及「黃金

玉冷筍」品牌，並落實分級標準，注重品

質管理，提高消費者購買意願。在產品認

驗證上，取得吉園圃標章，採後處理過程

經國際ISO 9001認證，嚴格為產品安全把

關，讓消費者能吃得安心。這些多重的努

力與經營是為了營造優質、安全、嶄新的

好產品，佳惠廣大消費者。
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本場 104 年年終工作檢討暨員工聯誼會紀實

文圖／曾康綺、張惠真

為展現一年來之重要成果，本場於

1月19日辦理「104年年終記者會」，向

記者媒體朋友介紹本場104年重要研究成

果，轄內記者媒體熱烈參與，皆認為臺

中場一年來成果豐碩。

林學詩場長主持記者會時說明去年

底重要研發成果，包括「善用基原鑑定

技術確保產品品質」、「花期調節、錢

財滾滾-四季蘭催花栽培技術」、「施肥

真輕鬆-手推式施肥機」、以及由臺中場

研發紅龍果萃取粉與臺中市大安區農會

共同合作開發「品『腸』紅龍果新風味」的紅龍果香腸。

林場長指出本場同仁秉持「多樣特色、安全友善、創新優質」三大核心發展目標，積

極輔導中部地區農民生產各種高品質重要作物並積極研發新品種及新技術，將有助提昇農

作物收益，嘉惠農民及消費者。

記者會現場提供紅龍果香腸及紫錐花飲品試吃試飲，讓與會記者朋友們體驗在地特色

食材的健康美味，會場展示的各項成果均受到與會媒體朋友矚目，並對臺中場研發成果表

達肯定。

臺中場104年年終記者會，展示研發成果臺中場104年年終記者會，展示研發成果

▲本場與臺中市大安區農會合作研發紅龍果新口味香腸

▲新研發四季蘭全年開花栽培技術，可於冬天綻放
嬌顏，有利推展四季蘭盆花市場

▲
手推式施肥機，幫
助農友均勻施用肥
料，並提高3倍工
作效率


