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文圖/張惠真

2018 台灣美食展於 8 月 10 日至 13 日在台北世貿一館展出，農委會為向國內

外消費者說明我國農業發展輔導成果，並推廣國產農產品與食農教育推動政策與成

果，特於美食展設置臺灣農業館，結合地方特色農產品、農村美食等元素，呈現農

業各種面向，彰顯臺灣農業特色食材之美；另規劃設置展售區，實際與消費大眾溝

通行銷。

臺灣農業館設置臺灣好食在、可食地景、青年新農力、田園媽媽味、暢遊臺灣

GO、享食農遊趣、食農教育區及資訊服務區等專區，本場以「水稻台中秈 197號」、

「薏苡台中 3、4、5 號」在臺灣好食在展區展示，水稻台中秈 197 號 ( 俗稱的在來

米 ) 是本場研發優質加工用新品種，陳化需求比其他品種低達 20-25%，大幅減低

業者倉儲成本，製作蘿蔔糕、米粉絲口感較 Q 彈，產品淨白沒有陳米的暗黃感，

同時具有豐產優勢，極具推廣潛力。薏仁為薏苡籽實脫去外殼之種仁，保留麩皮層

的種仁為糙薏仁，

俗稱紅薏仁，再經

碾白除去麩皮後就

變成白色的薏仁。

國產薏仁為凸顯其

新鮮度及保留完整

營養，均以「糙薏

仁」型態販售。本

場已育成薏苡台中

1、2、3、4 號 及

5 號品種，除了指

導農民栽培生產，

更輔導開發加工產

品，讓大家吃到更多風貌的薏

仁。

紅龍果為夏天當季水果，

本場提供結有果實的紅龍果植

株布置於可食地景區，吸引都

會消費者好奇眼光，本次展出

內容精采豐富，讓更多消費者

認識臺灣在地好食材。

文圖/徐錦木

本場協助臺中市政府於 7 月 24 日辦理「107 年

度臺中市優質水蜜桃果品評鑑活動」，共有 68 組

果品參與競賽。評審委員由農糧署中區分署、種苗

改良繁殖場、和平區公所、南仁湖企業和本場的專

家擔任，評分標準為外觀及果形 35 %、重量 10%、

質地及風味 45 %、糖度 10 %。經過各項評分總合， 

評鑑結果第 1 名為詹春梅，第 2 名為張桔寬及黃文

中，第 3 名為蘇銘煌、李瑞淮及嚴茂雄。

臺中地區為國內水蜜桃最大生產地區，所

生產的水蜜桃果實口感好、色澤佳、包裝好看又

大方，在果品市場極具競爭力。經由農政單位推

行 4 章 1Q 認證方式，確保產品安全可以安心食

用，建立品牌形象有利於農產品行銷；經由評鑑

結果的優質農產品，提供消費大眾選擇依據。且

在評比過程中，農友彼此觀摩交流，有助於栽培

管理及採後包裝處理技術提升，讓整個產業更加 

進步。

▲ 陳副總統建仁 ( 左 4) 至台灣農業館巡視，在本場紅龍果展區與各級
長官合影拍照

▲ 張惠真研究員 ( 左 1) 向民眾介紹國產紅薏仁

▲ 評審進行質地及風味的評分工作

107 年度臺中市優質
水蜜桃果品評鑑活動

本場參加 2018 台灣美食展農業館展出

南投縣仁愛鄉萬豐部落夏季有機番茄栽培技術觀摩會紀實

文圖/林煜恒、郭建志

南投縣仁愛鄉萬豐部落夏季進行有機番茄栽培，常因有機

防治資材缺乏，病蟲害控制不易，造成番茄產量及品質下降。為

穩定萬豐部落夏季有機番茄生產，並傳遞農

友正確栽培技術及病蟲害防治觀念，本場於 
8 月 23 日於萬豐部落陳明德農友之栽培田區

舉辦夏季有機番茄栽培技術觀摩會。由本場

戴振洋副研究員、農糧署中區分署陳瑛課長、

仁愛鄉農會戴錦稔總幹事及萬豐有機蔬菜產

銷班廖金池班長共同主持。會中由本場林煜

恒助理研究員針對夏季有機番茄栽培管理技

術進行說明，郭建志副研究員講解芽孢桿菌

應用於夏季有機番茄病害管理等相關技術。

參與農友於會中紛紛針對平時遭遇之栽培問

題進行熱烈討論並分享相關栽培經驗，此次講習會成功吸引 56 位

農友參與，本場未來將持續於中部地區原鄉部落進行輔導工作，

傳遞農友正確之有機栽培觀念及技術。

▲  會後本場同仁與參與觀摩會之農友合影▲ 萬豐示範農友陳明德先生以本場建立之夏季有機
番茄栽培技術搭配芽孢桿菌進行夏季高品質有機
番茄生產


