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108 年全國優良農業產銷班 -
南投縣草屯鎮特用作物產銷班第 2班

文圖/鄧執庸

伊娜谷香糯米為南投縣仁愛鄉松林部落特有的水稻品種，其來源相傳

是日本人為避免部落糾紛，將泰雅族人遷居松林、曲冰間，所授予泰雅族

人的稻種，而其栽培已成為松林部落文化的一部分，並可用來製作部落原

住民的傳統米食。

由於部落缺乏良種繁殖的概念，且不具備去偽去雜的能力，以致品種

日漸混雜、退化，導致生育不齊、香氣淡化及產量下降等狀況發生。本場

前於 89年至 91年曾針對該品種進行純化及品種改進，改善品種混雜的狀

況，使品種純度得以維持。

現行部落農友栽培伊娜谷香糯米的方式，多在 5月中旬進行粗整地，

6月中旬進行細整地，並於 6月下旬至 7月上旬進行插秧作業。由於伊娜谷

香糯米之抽穗期具有光敏感的特性，其

生育日數較臺灣現行栽培品種長，約在

11月中下旬收穫，稻米收穫後多種植綠

肥或休耕，並於隔年 5月開始下一期香

糯米的栽種，有別於中部地區常見水稻

兩期作的栽培模式，伊娜谷香糯米為每

年單期作的栽培制度。而現行農友之栽

培管理，多依據部落長者

經驗傳授或農友自身經驗，

並無採行統一之栽培模式，

故本場針對農友栽培及病

蟲害發生狀況進行輔導，

期能提升農友栽培技術並

穩定香糯米生產的產量與

品質。

文圖 /吳建銘、林靈、草屯鎮農會

「產銷輔導一條龍，發財保證班」，南投縣草屯鎮特用作物產

銷班第 2班為專業苦茶油產銷班，班建立苦茶油栽培至銷售一貫化作

業流程，包含育苗、移植、栽培、採收、日曬、製油、銷售等，以輔

導新班員種植與銷售，確保新班員上手獲利。「充滿理想有目標，經

營績效成長班」，一貫化輔導班員產銷流程，穩定獲利，由 103年成

立班員 13人至 108年人數增至為 31人 (成長 238%)，面積 36.11公

頃 (成長 96%)，苦茶油產量 35,830斤 (成長 95%)，年產值約 4,299.6

萬元，成長幅度大，110年更預計擴增至70公頃。「手工日曬遵古法，

品質控管出好油」，以班品牌「雙冬苦茶油」共同行銷，強調手工挑

選好果，確保原料品質純正，手工日曬 30-50天、冷壓榨油等特色，

油品經由檢測包含無農藥殘留、無黃麴毒素、無重金屬、酸價檢驗等

合格才可出售，並透過班內品評組長進行官能品評測試後才可出貨，

產品品質有保障，苦茶油深受消費者肯定，產品供不應求。也因產銷

班在優質苦茶油生產與推廣貢獻，因此班於 108年獲得全國優良農業

產銷班之殊榮。

文圖/羅佩昕、吳庭嘉

以色列素有「歐

洲菜籃」稱號，歐洲

進口蔬果約有 40%

來自以色列，因此，

為維持蔬果貯運期間

的品質及降低蔬果

腐爛情形，以色列

相當重視蔬果採後

處理技術，運用各式採後處理資材達到蔬果保鮮之效。筆者

於 108年 10月 21-31日前往以色列，了解當地蔬果採後處理

資材開發技術與現況。行程中拜訪以色列最大的蔬果採後處

理資材公司 Decco Safepack，以色列 90%以上的出口水果皆

使用該公司產品，產品涵蓋各式果蠟與採後處理殺菌劑等，

以延長蔬果櫥架壽命，並針對不同果品特性，開發不同性質

的果蠟與殺菌劑，維持最佳的外銷果實品質。另拜訪新創公

司 Savefoods與 Tarritech，Savefoods公司開發產品 -過氧化氫

(H2O2)，應用於柑桔、酪梨及洋蔥的近採收 (near-harvest)或採

後處理，運用強氧化性達到殺菌效果，該公司具有可穩定過

氧化氫的技術，且產品櫥架壽命可達 2年以上。Tarritech公

司調配各式植物精油，發展精油薰蒸防治果品採後病害的技

術，目前運用於降低柑桔綠黴病與草莓灰黴病的發生，不僅

無化學殘留問題，亦不影響果品風味與外觀。

經由本次行程，了解以色列對蔬果採後處理的重視，為

因應全球化學農藥減量的趨勢，本場積極開發可取代化學殺

菌劑之替代性資材，期達到蔬果保鮮與延長櫥架壽命的效果。

仁愛鄉松林部落
「伊娜谷香糯米」的栽培現況

以色列蔬果採後處理資材大解密

▲本場針對栽培伊娜谷香糯米的農友進行現地輔導

▲以色列蔬果外銷公司以 Decco Safepack公
司開發之果蠟進行柑桔類果品包覆

▲ 產銷輔導一條龍，確保班品質與班員獲利

▲ 本土優質苦茶油生產團隊 -草屯鎮特用作物產銷班第 2班

▲松林部落伊娜谷香糯米相關產品，成
為當地的特色禮品 (圖 /潘筱玉 )




