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本場要聞本場要聞

　　本場農產加值打樣中心於今(109)年11月20日由農委會陳駿
季副主委、本場郭坤峯場長、桃園市政府農業局郭承泉局長暨各
單位長官共同揭牌開幕，正式對外營運。本中心為農委會所屬建
置的第9座農產加值打樣中心，將可提供北部地區農友就近尋求
加工諮詢及打樣輔導。
　　過往農友想投入農產加工，卻往往因對所需投入的機械設備
成本較高，又缺乏加工及品管經驗，產品製成率低，影響農友投
入農產加工意願。今日本場農產加值打樣中心正式掛牌營運，可
協助轄區內農友試製打樣並提供技術諮詢；更整合規劃農產加工
應用室及品管分析室，衍伸初級加工打樣服務範疇，利用本場技
術量能及研究設備，作為農友初期投入農產加工的強力後盾。
　　自今年9月試營運以來，已完成31件加工打樣，農友以乾燥
及粉碎加工需求較高。透過本中心建置之乾燥、焙炒、粉碎及包
裝等初級加工硬體設備，包括冷凍乾燥機、真空乾燥機、低溫乾
燥機、水冷式超微粉機及自動充填包裝機等，加上一對一專人諮
詢服務，使農友更易領略其中的要領。
　　完成研製打樣的品項有乾燥綠竹筍、紅龍果乾、仙草粉、菇
粉、辣椒粉及黑豆茶包等；本中心研究人員更與農友集思廣益開
發出更多後端應用產品，如仙草烘焙餅乾、全麥黑豆麵包、香菇
麵條等具在地特色之加工產品。
　　農產加值打樣中心正式開幕啟用後，從研發端邀請臺灣大學
及在地農工學校相關科系共同合作，持續精進產品開發服務量能
，提供新穎性加工觀念與技術；產業鏈結端，則結合農委會農產
加工整合服務中心，可進一步協助農友進行後端產品包裝、廠商
媒合等行銷規劃，期能串連一級生產、二級加工及三級行銷，加

速農產業六級化。
　　本打樣中心自開幕日起，將持續提供1年內免收費用之加工設
備操作及技術輔導，歡迎農友電洽本場農產加值打樣中心聯絡窗
口，電話03-4768216分機261，或經由農產加工整合服務中心網
頁(https://apisc.atri.org.tw/)提出申請。

求，調整田間作業模式，使農作的生產可兼顧環境保護與食品安全
。接者由契作廠商-雲林縣西螺鎮之「御鼎興」謝裕讀董事長說明
與張明鳳先生近5年來的合作歷程，隨著產業的逐步發展，「御鼎
興」以手工醬油「濁水琥珀-常鹽」及「裸醬」等產品參加106年於
比利時舉辦之iTQi (International Taste Institute) 評鑑，獲得3顆
星(極致)及2顆星(頂級)等評價，好品質的大豆創造出高品質的產
品，產、銷雙贏，為未來的合作模式打下良好的基礎。
　　為使大豆生產者與加工業者、通路商彼此之間能夠有更好的聯
繫，主辦單位也邀請到禾乃川國產豆製所、大地興機器廠、鮮湧企
業、永順利食品機械、聯夏食品、速創智慧科技、御鼎興純手工
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　　為促進國產大豆產業發展，並整合上中下游產業，以有效串
聯產銷價值鏈，促成實質合作，在農糧署的輔導下，社團法人臺
灣農業科技資源運籌管理學會於今(109)年11月3日假農糧署臺北
辦公區7樓大禮堂辦理「大豆輪作制度發表暨產業媒合會」。會
中並邀請本場研究人員進行大豆產銷價值鏈成功案例分享及國產
大豆輪作制度與經濟效益介紹，合計有農政單位、大豆相關協會
、產業界代表及農民、產銷班成員等107位參與。
　　根據現行政府輔導措施，農民要有合作廠商及通路再進行生
產，如此才能將效益極大化。為使參加活動的人員瞭解生產者與
廠商間的合作模式，主辦單位安排本場自104年即開始輔導之契
作主體 - 桃園市中壢區張明鳳先生進行大豆種植經驗分享，由於
其栽培區域緊鄰都會區，因此，著重於因應消費者及契作廠商需

桃園區農產加值打樣中心正式揭牌營運

省水、省工、有錢賺，水(水稻)旱(大豆)輪作效益多
大豆輪作制度發表暨產業媒合會紀實
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▲本場農產加值打樣中心正式揭
　牌營運。

▲農產加值打樣中心乾燥設備。 ▲北部地區特色柑橘、仙草、綠竹
　筍與黑豆打樣成品。

▲農委會陳駿季副主委(右1)、桃園
　市政府農業局郭承泉局長(左1)視
　察打樣中心。
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