
　　本(106)年5月10日新竹縣關西鎮李記醬園新廠開幕揭牌，以
及與苗栗縣頭份市國產黑豆契作簽約記者會，李記醬油老闆李日
興表示，原本與南部契作黑豆，但是產量及品質不穩定，在農糧
署北區分署的協助下，與頭份市農會輔導的雜糧產銷班第1班簽約
契作；關西鎮農會林總幹事兆暉則感性說「十分感謝頭份市農會
將細心栽培的女兒(黑豆)嫁到關西來，相信李老闆一定會細心呵
護，將這些黑豆製造成具獨特風味的好醬油。」。
　　頭份市農會張總幹事栢福表示，頭份市主要種植的黑豆品種
是台南5號，種植面積從去年的76公頃已增加到今年的150公頃，
雜糧產銷班嚴謹遵守由農會擬定的共同防治措施，以達安全化生
產目標，農會並訂定年度契作價格，統一收購黑豆，建立規劃化
生產模式，班員均有「臺灣農產品生產追溯」QR Code，用藥確
實做成紀錄，產品並定期送農藥殘留檢驗。  
　　李日興是關西鎮在地居民，為製作及修復小提琴的工藝師，
2008年曾獲國立臺灣工藝研究發展中心所舉辦的「臺灣工藝競
賽」傳統工藝組入選獎，但為何會轉行來製造醬油？主因是6年
前老母親罹患慢性疾病，長期洗腎必須注意鉀離子的攝取，為讓
母親可以放心吃也吃得健康，特地四處去尋找純古法手工釀造醬
油。只利用黑豆、精鹽及砂糖來製作，不添加任何化學、調味
劑、色素及防腐劑，初期只提供給周遭親朋好友，但大家口耳相
傳需求量日增，才因此創立「李記醬油」。
　　最特別的是李老闆以本場長期輔導的關西仙草去熬煮黑豆，
再依照原來手工釀造醬油的步驟，經過180天到240天不等的靜置
發酵，開發成「黑豆仙草醬油」，獨具仙草清香味特色，吃起來
先仙草後黑豆味，口感層次多元豐富。 
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新竹關西李記醬園新廠開幕 

本場新知

　　為推廣都會區居家綠美化，本場致力於中小型蝴蝶蘭雜交育
種，選育優良中小型蝴蝶蘭單株及品種，期推廣國人應用蝴蝶蘭
美化居家環境，提高國人生活品質。
　　國內蝴蝶蘭近 3 年來均排名盆花銷售第一名，年銷售量已
達200萬盆以上，且每年持續增加，可見蝴蝶蘭已是國人心中常
購買回家或送禮的花卉之一。但購買回家或收到的蝴蝶蘭禮花應
如何管理才能讓花開的美麗又持久呢? 首先談到光照，蝴蝶蘭原
產於熱帶高溫、高濕的中低海拔山林中，喜高溫、高濕及遮蔭的
環境，但適當的光照可促使其開出的花艷麗持久，對於紫紅花、
黃花或粉紅花等色彩鮮艷的花在高溫高光環境下，會有褪色的
現象，白色花則不會。室內擺放位置的光強度2,000 Lux以上較
1,000 Lux以下花期可延長1週以上。光照與溫度之間存在著相互
關系，當溫度較低時，較高的光照強度，花色會較鮮艷。居家蝴
蝶蘭管理過程中，室內光線較弱時，可適度給予補光，或將盆花
放置在窗邊光線略強的環境，花期會較長。
　　蝶蝶蘭適宜生長及開花的溫度為
18℃~30℃間，低於16℃以下會有停止生長
甚至寒害發生，高於35℃時，通常會進入半
休眠狀態或停止生長。因此，居家擺放蝴蝶
蘭應避免夏季持續高溫及注意冬季的低溫，
適當的溫度可延長蝴蝶蘭的觀賞壽命。再者
是水分管理，蝴蝶蘭多久澆一次水，是許多
消費者最常問的問題?目前蝴蝶蘭栽培主要

以水草為栽培介質，水草的含水量很高，太常澆水反而造成根部
腐爛甚至落葉後死亡，但水澆太少容易因缺水而造成葉片下垂變
軟呈現皺摺。夏天高溫通風良好的氣候，每週澆水2-3次，冬季低
溫陰雨時，約1週澆水1次即可。可透過水草顏色的變化來判斷是
否要澆水，澆水過後水草的顏色呈現深褐色，乾燥的水草呈現淺
褐色，當盆內水草2/3呈現淺褐色時即可澆水。至於施肥主要以液
體肥料為主，以薄肥常施的原則較佳。蝴蝶蘭在不同的生長期對
氮、磷及鉀的需求不同，在生長旺盛期施氮鉀肥，供葉片生長，
在花期施用磷鉀肥。1-2週施用1次即可。當花朵凋謝後，從花莖
基部剪除花莖，並適時更換水草，避免水草透氣性變差，造成根
系腐爛，使植株生長勢減弱甚至死亡。
　　蝴蝶蘭居家管理過程中，應注意影響植株生長及開花的光
照、溫度、水分、肥料及通風等，合適的環境條件，可延長花
期，提高蝴蝶蘭的觀賞品質。

作物改良課 李淑真 分機234

三秒變專家!在家照顧蝴蝶蘭好簡單 栽培管理全攻略

蝴蝶蘭新品種-桃園1號。 蝴蝶蘭居家管理需注意光照、溫度、水
分、肥料及通風等。

室內光線較弱時，可適度給予補光，或
將盆花放置在窗邊光線略強的環境，花
期會較長。

李日興老闆說明以黑豆純古法手工釀造
醬油製作過程。

農糧署北區分署蘇分署長宗振 (右五)、新竹縣政府蔡秘書長榮光(右三)、苗栗縣
鄧副縣長桂菊(左三)、關西鎮農會林總幹事兆暉(右一)及頭份市農會張總幹事栢福
(左四)等貴賓共襄盛舉參與李記醬油新廠開幕及簽約記者會，場面熱鬧轟動。

採產、製、儲、銷一元化合作產銷模式
的頭份市農會黑豆。
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