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農業部於今 (113) 年 8 月 30 日上午舉

辦第 7 屆百大青農標竿表揚典禮，由陳駿季

部長親自主持並致贈獎牌給優秀的青農，本

場王毓華場長和農業部資訊司郭坤峯司長共

襄盛舉，祝賀轄區 6位標竿青農。

陳部長致詞表示，農業部有堅強的技術

輔導團隊，組成「加油站」，與青農共同

為技術與品種改良努力，也開辦農民學院，

除提供專業課程外，也辦理財務、行銷等跨領域的課程，

讓農民思維從農業專業轉為管理專業。

陳駿季部長特別提到，為了讓農民有更完整的職災

保險保障，在農民繳交保險費不變的前提下，將提高農

民職業災害保險傷病給付標準，新制將在 9 月 1 日正式

上路。最後並表示越來越多的青壯年投入農業，因此，

農業部一直在思考要如何讓政策貼近這群人的需求，提

供更多保障和誘因。因為只有一棒接一棒的投入，才能

讓臺灣的農業發展生生不息。

本場王毓華場長與農業部資訊司郭坤峯司長對每位

青農的努力給予高度肯定。陳部長更親自巡視青農產品

展區，詳細瞭解產品特色並與青農進行深入交流。活動

現場氣氛熱烈，最終在愉快的合照中畫下圓滿句點。

第 7屆百大青農名單

洪柏榕 | 綠竹筍 

竹筍農二代創綠竹工班，機械化種

植提升效率與品質，打造有機黃金筍品

牌。

吳承燁 | 繡球花 

二代花農持續選育花卉新品種，建

置智慧灌溉系統，提升效率，連年獲獎。

　　

曾晧真 | 有機蔬菜

智慧灌溉種植有機蔬菜，供應學校

營養午餐，開拓銷售通路，上架電商與

超市通路。

何紀震 | 菇菌

青農返鄉種植有機菇菌，創造零廢

棄菇菌生產模式，聯合金門青農特產品

打開臺灣市場。

劉興檀 | 仙草

仙草加工廠取得 HACCP 認證，持續

開發新品，品牌行銷各大通路，推動關

西仙草產業成長。

余振華 | 橄欖

整合新竹縣寶山鄉地區橄欖產業，

建立橄欖先生品牌，利用通路及電商合

作將橄欖產品推向海外佈局。

�作法

1.	芋頭去皮，切小塊，放入電鍋蒸熟。

2.	趁熱加入二砂糖，並將芋頭壓成泥，過程中拌入少許

鹽、豬油蔥酥，拌勻即可。

3.	趁熱放入模具，壓平後倒扣出，可於上面排放花豆、

果乾、堅果等造型即可食用。

4.	其實各地都有一些不同特色做法，在宜蘭會再加入雞

蛋後，蒸煮成甜品料理。新竹特有的吃法則是取一些

芋泥放入碗中，趁熱加入熱水、少許豬油蔥，調成糊

狀就成為油蔥熱芋泥的古早味點心。

小秘訣

	蒸芋頭時，如果先加糖會讓芋頭的澱粉和纖維無法變

鬆散，整個口感會變差喲！

	如果要做成甜食，可在蒸好芋頭時，趁熱加入奶油，

二砂糖及煉乳，

拌勻即可，夾餅

乾、土司、做蛋

糕捲或單吃都很

可口呢。
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青農報報

▲蔥蔥芋見泥

▲農業部陳駿季部長 (中 )、農業部資訊司郭坤峯司長 (右
1)、本場王毓華場長 (右 4) 和本場第 7屆百大青農合照

▲郭坤峯司長 (後排中 )和王毓華場長
(後排右 3) 一同恭賀獲獎青農

▲王毓華場長聆聽百大青農事蹟 ▲青農洪柏榕向部長解說有機綠竹筍 ▲青農吳承燁向部長介紹花苗育種，深受部長肯定


