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現影響其貯藏壽命，如茉莉酸 (Jasmonic acid) 訊息傳

遞、葉綠素 a-b 鍵結及細胞壁修飾等。喬治亞大學園藝

系 Dr. Angelos Deltsidis 研究室發表柑橘採用小於 1 

ppm 乙烯處理，並於 21° C，95% 相對溼度下貯藏 4 天，

可使果皮均勻轉色 ( 圖 2)。此外，該會議有餐敘演講

(Horticultural crops breakfast)，於演講會場內用餐

( 演講約 1 小時 ) 並與同桌專家交流 ( 圖 3)。經本次活

動可瞭解學習美國佛羅里達州近期採後處理技術應用並

與專家交流，期經驗可應用於國內採後處理研究。

a. 購買餐券以進入會場 b. 可於演講會場內用餐並與同桌專家學
者交流

圖 3. 餐敘演講

今 (113) 年 6 月 3 日至 7 日奉派參加由農業部及亞

洲生產力組織 (APO) 共同舉辦之「蔬菜種植創新技術研

習會」，本次為睽違 5 年在臺灣舉行的實體農業研習。

主辦單位邀請包含臺灣在內共 14 個 APO 會員國，包含孟

加拉、柬埔寨、斐濟、印度、印尼、馬來西亞、蒙古、

菲律賓、韓國、斯里蘭卡、泰國、土耳其及越南之公私

部門代表參與，研習主軸在於相互探討蔬菜種植領域的

創新理念並結合智慧科技與農業技術之具體落實與應

用，為各國農業生產力與競爭力提升奠定基礎。本次研

習，針對我國蔬菜產業現況，分享運用資通訊及機械設

備於設施葉菜種植，以克服極端氣候及缺工所帶來挑戰

之經驗分享。

研習中特別邀請日本及印尼專家介紹蔬菜種植之創

新技術及案例，討論包括蔬菜種植創新技術、提高生產

力及品質之栽培模式、智慧農業、臺灣重要經濟蔬菜採

後處理方法、農業循環經濟及低碳農業等議題。除了研

習會場中相互交流的腦力激盪外，主辦單位亦安排實地

參訪，以期讓與會者實際瞭解臺灣在蔬菜領域的創新技

術。

實地參訪為期兩天，首先前往桃園市八德區桃城蒔

菜農業生產合作社及新屋區力青有機農場，瞭解創新技

術在生產端實際使用及其擴散效益；隨後至本場育成基

地瞭解有關設施葉菜種植之創新研究，本場展示設施短

期葉菜種植創新技術包含機械一貫化、病蟲害管理、雜

草管理及智慧灌溉等技術套組，實地展示設施葉菜「從

種到收」各階段對應的機械及技術，包含了鎮壓輪、直

播機、電動移植機、散裝收穫機及青梗白菜收穫機。經

本次活動與其他國家代表交換意見，皆表示對於機械及

技術套組有相當大的興趣，並期望未來有機會可以於其

國家應用。

透過本次研習，除瞭解各國創新蔬菜種植技術經驗

外，最大的收穫在於透過與其他國家蔬菜產業代表交流

瞭解最真實的國際現況，而非只是在象牙塔中以管窺

象，透過相互提問及分享，激盪出未來合作火花。

作物改良科 陳嘉雯 分機 240

參加蔬菜種植創新技術研習心得參加蔬菜種植創新技術研習心得

▲各國代表聆聽技術解說 ▲各國代表親自操作葉菜移植機械 ▲研習過程相互交流討論

▲各國代表至本場育成基地瞭解研究現況

▲圖 2. 處理 /加工組演講，圖為喬治亞大學園藝系 Dr. Angelos Deltsidis 研
究室學生 Taiwo Owolanke（右）演講


