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114年香莢蘭、黃花石斛及萎蕤林下經濟栽培示範觀摩會114年香莢蘭、黃花石斛及萎蕤林下經濟栽培示範觀摩會

為推動林下經濟的永續發展，本場於 9 月 23 日上

午 10時，假林業及自然保育署嘉義分署觸口工作站舉辦

「香莢蘭、黃花石斛及萎蕤林下經濟栽培示範觀摩會」。

活動由本場王毓華場長與嘉義分署觸口工作站陳志彰主

任共同主持，吸引超過 50 位農友與產業代表參與，現場

交流熱絡。 

本場王毓華場長表示，林下經濟兼具生態保育與產

業價值，是當前農業發展的重要課題，希望透過本場的

研究成果，能讓林下經濟作物的栽培模式推廣至更多地

區，形塑兼顧農業與環境的永續典範。陳主任則指出，

觸口工作站長期協助推動多樣化林下經濟品項，並持續

提供林農輔導與資源，唯有增加農業產值，方能建立完

整產業鏈，進一步帶動地方經濟發展。 

專題分享活動中，本場葉志新副研究員率先介紹香

10 月 16 日至 18 日所舉辦的「臺灣創新技術博覽

會」中，本場以「香草莢複段式殺菁設備」〔發明專利

(I866569)：香草莢殺菁設備及複段式製程〕參展，榮獲

發明競賽銀牌獎，展現在智慧農業加工領域的創新成果。 

香莢蘭（Vanilla planifolia）是一種高經濟價值

的香料作物，其香氣來自果莢中的香草醛。不過，香草

莢的加工過程相當繁瑣，尤其「殺菁」這一步驟至關重

要，主要透過加熱破壞果皮外層蠟質與細胞膜，讓酵素

得以釋出並與受質結合，進而促進香氣的生成。傳統多

使用熱水直接高溫處理，常導致果莢外熟內生、香氣不

均或品質下降。為解決這些問題，本場開發具備自動控

溫、節能與智慧化的複段式殺菁設備。採三段式水浴設

計，讓果莢從低溫逐漸升溫至約 65° C，有效減少果皮損

傷並促進香氣前驅物質轉化。試驗結果顯示，應用此技

術製成的香草莢，其香草醛含量顯著提升，外觀與香氣

表現更為一致。此外，本設備搭載的全自動控溫系統，

能精準掌握加工條件，降低人力投入與操作誤差，提升

生產效率與品質一致性。這項創新技術成功翻轉過往仰

賴經驗的手工製程，朝向標準化、智慧化與高值化發展

邁進。  

目前全台香莢蘭種植面積已超過 30公頃，預估未來

年產量可突破 60公噸。本場將持續投入加工技術開發，

強化製程控制與設備升級，協助國內香莢蘭產業穩健成

長，帶動地方農業創新與天然香料市場發展。
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▲圖 1. 臺灣創新博覽會參展。 ▲圖 3. 香草莢複段式殺菁設備。

▲圖 4. 林宜樺助理研究員介紹黃花石斛
栽培技術。

▲圖 4. 香草莢殺菁設備及複段式製程 -
榮獲發明競賽銀牌獎。

▲圖 2. 自然保育署嘉義分署觸口工作
站陳志彰主任致詞。

▲圖 3. 葉志新副研究員介紹香莢蘭栽培
技術。

香草莢複段式殺菁設備榮獲銀牌獎香草莢複段式殺菁設備榮獲銀牌獎
推動臺灣香莢蘭邁向智慧加工推動臺灣香莢蘭邁向智慧加工

▲圖 2. 香莢蘭複段式殺菁設備展示。

▲圖 1. 王毓華場長主持觀摩會。


