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低碳從生產與生活來實踐 農業淨零排放與低碳耕作管理講習
文圖 / 陳世芳、游詩妮

為強化農民、推廣人員、農民
團體及產業公協會等農業人員對淨
零排放之理解，提升與農產業相關
政 策 訊 息 之 溝 通， 本 場 於 115 年 8
月 11 日假溪湖鎮農會舉辦彰化場次
「農業淨零排放與低碳耕作管理講
習」，共 70 餘名學員熱情參與，展
現對農業永續發展議題之關注。

吳建銘科長主持課程開訓表示，
農民是直接感受天氣變化的第一線
工作者，對溫度、降雨及作物生育

變化尤其敏銳。彰化縣氣候溫和、農
業生產多元，是國內重要農業產區，
然而近年高溫、豪雨或乾旱等極端天
氣現象已對葡萄、龍眼、荔枝等經
濟果樹生產帶來挑戰，也顯示農業
生產除持續精進栽培管理技術，更需
同步強化氣候調適與減碳管理能力。
農業溫室氣體排放來源包括農業用
電、燃油、施肥、農耕機具及禽畜
糞尿管理等，因此，每一項生產環
節的改善，都成為農業邁向淨零的

重要一步。因應淨零轉型，農業部
以減碳、增匯、循環及綠趨勢四大
主軸推動淨零排放，其中低碳永續
農業著重將減碳措施導入實際生產，
包括水田間歇性灌排、精準施肥與緩
釋型肥料應用，以及農業剩餘資源能
源化、資源化、材料化及肥料化等；
同時鼓勵農民導入減碳效益的農機，
並逐步以低碳及電動化設備汰換老
舊燃油農機，讓低碳農業能轉化為
田間可採行的生產管理方式。

本場自 113 年起持續辦理農業
淨零排放與低碳耕作相關講習，本次
課程帶領學員運用農業淨零資訊平
台，一站掌握淨零排放政策相關資
源；並介紹果園修剪枝條如何從現地
處理、循環利用到加值應用，建立資
源循環觀念。課程更融入葡萄枝條創
意手作，讓原本會被丟棄的枝條化身
為自然質感可觀賞的小風帆，使學員
在動手體驗中認識「減少廢棄、循環
利用、低碳生活」的理念，讓淨零農
業知識走進農場與日常生活。

 農業淨零排放與低碳耕作管理講習 - 彰化場次圓滿成功
 本場陳世芳研究員 ( 左 )
說明一站掌握淨零排放
資訊、曾宥綋副研究員
( 中 ) 講解果木枝條剩餘
資源再利用及陳蓓真副
研 究 員 ( 右 ) 指 導 參 訓
人員利用葡萄枝條製作
成創意小物

從豆田到餐桌 -國產大豆的食農教育實踐
文圖 / 曾康綺

 115 年食農教育培訓課程「從豆田到餐桌 - 國產大豆的食農教
育實踐」圓滿完成

本場 115 年 8 月 13 日辦理「從
豆田到餐桌 - 國產大豆的食農教育實
踐」食農教育培訓課程，邀集來自政
府機關、農會、學校、農場、合作社
及食農教育相關團體等各個領域夥伴
齊聚一堂，共計 58 位學員熱情參與，
一同充實專業知能並交流推動經驗。

課程由楊宏瑛場長主持開訓，
期勉學員透過此次培訓，從農業生
產、加工到飲食體驗，深入認識國產
大豆的多元價值，並將所學轉化運用
於食農教育教學及推廣實務。課程
上午由本場陳若瑛助理研究員以「國
產大豆產業與生產」為題，介紹國
產大豆產業及生產知識，認識大豆

從產地端開始的生產歷
程；接續由蘇致柔助理
研究員以「大豆大變身
－國產發芽大豆多元應
用」為題，介紹大豆的
多元加工用途，說明發
芽大豆的營養特色與利
用價值，加深國產大豆
的多元應用知識；下午
邀請田野勤學陳光鏡農場主，以「田
野大豆的食農創新與案例實踐」為
題，分享大豆結合食農教育的實務
經驗與案例，介紹大豆教具系統及
其設計概念，另安排「體驗學習活
動 - 豆漿之製作」，透過實際操作，

 學員品嚐黃豆與黑豆豆漿，
感受兩者口感的差異

 現場展示國產大豆教具與產品

認識豆漿製作過程，將農業生產、
食材加工與飲食體驗串聯，使食農
教育能透過親身體驗深化學習。

最後由吳建銘科長主持綜合討
論，與學員交流課程所學及心得。透
過此次培訓，期盼學員從一顆國產
大豆出發，看見農業生產、加工利
用與日常飲食之間的緊密連結，並
將課程所學與實作經驗帶回各自的
教學、農業推廣或社區場域，發展
更多元且貼近生活的食農教育內容，
讓更多民眾從餐桌認識國產農產品，
更加瞭解臺灣農業與土地的價值。

 學員透過桌遊認識大豆的
飲食知識


